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Merci d’avoir acheté cet appareil, destiné uniquement a un usage domestique.

Lire attentivement et garder a portée de main les instructions de cette notice, communes aux différentes versions sui-
vant les accessoires livrés avec votre appareil.

Pour votre sécurité, cet appareil est conforme aux normes et réglementations applicables (Directives Basse Tension,
Compatibilité électromagnétique, Matériaux en contact avec les aliments, Environnement,...).

Notre société se réserve le droit de modifier a tout moment, dans I'intérét du consommateur, les caractéristiques ou composants de ses produits.

Tout aliment liquide ou solide entrant en contact avec les pieces marquées du logo 3 ne peut étre consommé.

Prévention des accidents domestiques
o Cet appareil n’est pas prévu pour étre utilisé par des personnes (y compris les enfants) dont les capacités physiques,
sensorielles ou mentales sont réduites, ou des personnes dénuées d’expérience ou de connaissance, sauf si elles ont pu
bénéficier, par I'intermédiaire d’une personne responsable de leur sécurité, d’une surveillance ou d’instructions préalables
concernant I'utilisation de I'appareil. Il convient de surveiller les enfants pour s’assurer qu'ils ne jouent pas avec I'appareil.

o La température des surfaces accessibles peut étre élevée lorsque I'appareil est en fonctionnement.
Ne pas toucher les surfaces chaudes de I'appareil.

» Ne jamais brancher I'appareil lorsqu'il n'est pas utilisé.
o Si un accident se produit, passez de I'eau froide immédiatement sur la brllure et appelez un médecin si nécessaire.

o Les fumées de cuisson pourraient étre dangereuses pour des animaux ayant un systéme de respiration particuliérement
sensible, comme les oiseaux. Nous conseillons aux propriétaires d’oiseaux de les éloigner de la cuisine.
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Montage
Avant la premiére utilisation

o Enlever tous les emballages, autocollants ou accessoires divers a I'intérieur comme a I'extérieur de I'appareil.
o Nettoyer les plaques gril : suivre les instructions du paragraphe "Aprés utilisation”.

o Passer un chiffon doux huilé sur les plaques gril.

o Placer votre appareil sur un plan ferme. Eviter de I'utiliser sur un support souple, de type nappe "Bulgomme".

Si I'appareil est utilisé au centre de la table, le mettre hors de portée des enfants.
Veillez a I'emplacement du cordon avec ou sans rallonge, prendre toutes les précautions nécessaires afin de ne pas géner
la circulation des convives autour de la table de telle sorte que personne ne s'entrave dedans.

Ne jamais placer I'appareil directement sur un support fragile (table en verre, nappe, meuble verni...).

Ne jamais placer I'appareil sous un meuble fixé au mur ou une étagére ou a c6té de matériaux inflammables comme des
stores, des rideaux, des tentures.

Pour éviter la surchauffe de I'appareil, ne pas le placer dans un coin ou contre un mur.
Ne pas utiliser de papier aluminium pour protéger I'appareil des salissures.

o Lors de la premiére utilisation, laver les plaques (suivre paragraphe aprés utilisation) verser un peu d'huile sur les plaques et
les essuyer avec un chiffon doux.

o Pour mettre les plaques gril :
- poser la plaque gril de biais, en venant en butée dans les deux ergots arriéres - 1
- puis appuyer sur la plaque des deux cotés pour la verrouiller - 2

o Veillez & ce que les plaques soient stables, bien positionnées et bien clipsées sur I'appareil. N'utilisez que les plaques fournies
avec |'appareil ou acquises auprés du Centre de Service Agréé.

Pour la fonction gril
Pour saisir des grillades et réaliser des sandwichs, paninis...

o Placer le bac & jus sous le bec d’écoulement des plaques afin de recueillir le jus qui pourrait s'écouler - 3

o Régler le thermostat selon les instructions du tableau de cuisson - 4

o Refermer I'appareil.

Pour la fonction barbecue

Pour griller en méme temps viandes et légumes.

e Placer les bacs @ jus sous le bec d’écoulement des plaques afin de recueillir le jus qui pourrait s’écouler - 6

o Ouvrir le gril.

o Prendre la poignée, soulever fortement le capot supérieur, puis ouvrir @ 180° : I'appareil est complétement ouvert - 7




. . . ~
Pour la fonction mini-four (selon modele)
Pour réchauffer des plats cuisinés frais ou surgelés (quiche, crépes, sandwichs pré-gratinés...) et cuire les grillades
fragiles (ex.: poissons,brochettes...), sans que les aliments soient écrasés.
e Ouvrez le gril : prenez la poignée (isolante, selon modéle), tirez la partie supérieure vers le haut - 9
 Remontez le support jusqu'aux 2 butées - 9
e Reposez doucement la partie supérieure sur le support jusqu'd obtenir la position mini-four - 9
o Relacher la poignée. Les 2 plaques sont maintenues a I'écartement maximum.

Branchement et préchauffage

o Dérouler entiérement le cordon.
 Vérifier que I'installation électrique est compatible avec la puissance et la tension indiquées sous I'appareil.
o Ne brancher I'appareil que sur une prise avec terre incorporée.

« Si une rallonge électrique est utilisée :
- elle doit étre de section au moins équivalente et avec prise de terre incorporée ;
- prendre toutes les précautions nécessaires afin que personne ne s’entrave dedans.

Si votre appareil est équipé d'un cordon amovible : si le cable d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par
un cable ou un ensemble spécial disponible aupreés du fabricant ou de son service aprés vente.

Si votre appareil est équipé d'un cordon fixe : si le cable de cet appareil est endommagé, il doit étre remplacé par le
fabricant, son service aprés-vente ou des personnes de qualification similaire afin d’éviter un danger.

Cet appareil n’est pas destiné a étre mis en fonctionnement au moyen d’une minuterie extérieure ou par un systéme de
commande a distance séparé.

o Régler le thermostat sur la position indiquée dans le tableau de cuisson - 4
La position du thermostat lors du préchauffage est identique a celle utilisée lors de la cuisson.

o Brancher le cordon sur I'appareil (selon modeéle), puis brancher le cordon sur le secteur :
le voyant rouge s'allume et I'appareil commence a chauffer - 5a

Ne jamais brancher I'appareil lorsqu’il n’est pas utilisé.

Ne jamais brancher I'appareil sans avoir positionné les 2 plaques de cuisson.

Ne jamais utiliser I'appareil a vide.

o Laisser préchauffer I'appareil environ 5 minutes. Le préchauffage est terminé lorsque le voyant vert s’allume - 5b
Pour conserver les qualités anti-adhésives du revétement, éviter de laisser chauffer trop longtemps a vide.

A la premiere utilisation, un léger dégagement d’odeur et de fumée peut se produire pendant les premiéres minutes.
Ne jamais utiliser I'appareil sans surveillance.

Cuisson
o Aprés le préchauffage, I'appareil est prét a étre utilisé.

Pour conserver les qualités anti-adhésives du revétement :

- utiliser de préférence une spatule en bois pour retourner les aliments,
- ne pas couper directement les aliments sur les plaques,

- ne pas faire de cuisson en papillote.

Pour éviter de détériorer les plaques, utiliser celles-ci uniquement sur I'appareil pour lesquelles elles ont été concues (ex : ne
pas le mettre dans un four, sur le gaz ou une plaque électrique...).

Ne jamais interposer de feuille d'aluminium ou tout autre objet entre les plaques et les aliments a cuire.

Ne pas mettre d'ustensile de cuisson a chauffer sur I'appareil.

Ne pas toucher les parties métalliques de I'appareil en chauffe ou en fonctionnement car elles sont trés chaudes :
utiliser la poignée et mettre des gants culinaires si nécessaire.

Ne pas déplacer I'appareil pendant son utilisation.

o Ne pas retirer le tiroir de récupération de graisses pendant la cuisson. En fin de cuisson de chaque série de viande, vérifier si
le niveau MAX indiqué est atteint par le jus. Si le niveau MAX est atteint, attendre le complet refroidissement de I'appareil
puis vider le ou les tiroirs de récupération des graisses avant de mettre une nouvelle série de viande.



Pour la fonction gril

o Disposer les aliments sur la plaque gril inférieure.

o Refermer I'appareil.

o Laisser cuire selon les instructions du tableau de cuisson.

o |'écartement entre les deux plaques gril se régle automatiquement (de 0 cm a 3,5 cm) suivant I'épaisseur des aliments a
cuire - 8

Lorsque vous cuisez des viandes avec os, préférez la position barbecue pour une meilleure homogénéité de cuisson.

Pour la fonction barbecue

 Disposer uniformément les aliments sur les deux plaques gril.
o Lorsqu'une seule surface de cuisson est utilisée, choisir de préférence la plaque gril supérieure.
o Laisser cuire selon les instructions du tableau de cuisson.

Pour la fonction mini-four (selon modéle)

o Disposez les aliments sur la plaque gril inférieur.

o Les aliments fragiles peuvent griller sans étre écrasés.
o | est possible de faire chauffer des plats cuisinés frais ou surgelés (quiches, crépes, sandwiches pré-gratinés, etc...).

Remarque : cet appareil ne permet pas de gratiner (pizzas ou autres plats).

~ ofe 3
Apres utilisation
o Placer le thermostat sur la position mini.
o Débrancher I'appareil. Ouvrir I'appareil.
o Laisser refroidir I'appareil (environ 1 heure) en position ouverte.
o Vider les bacs & jus. Attention & ne pas déplacer I'appareil lorsque les bacs sont remplis.
o Aprés refroidissement, fermer I'appareil.

« Pour enlever les plaques gril :
- appuyer sur les deux crochets latéraux de la plaque de cuisson pour la libérer, puis la retirer en la soulevant de biais - 10

o Lesbacs ajus et les plaques peuvent passer au lave vaisselle ou se nettoyer avec une éponge, de I'eau chaude et du liquide vaisselle.
o | 'appareil et le cordon ne peuvent pas passer au lave-vaisselle.

Ne pas poser la plaque chaude sous I'eau ou sur une surface fragile.

Ne pas utiliser d’éponge métallique, ni de poudre a récurer afin de ne pas endommager la surface de cuisson (ex : revéte-

ment antiadhésif,...).

 En cas de lavages répétés au lave-vaisselle, il est recommandé d’enduire les plaques de temps en temps avec un peu d’huile
alimentaire, afin de préserver les qualités anti-adhérentes.

o Larésistance ne se nettoie pas. Si elle est vraiment sale, attendre son complet refroidissement et la frotter avec un chiffon sec.

I est normal que les plaques se décolorent légerement au fil du temps.
o Nettoyer les bacs a jus entre chaque utilisation.

Cet appareil ne doit pas étre immergé.
Ne jamais plonger dans I'eau I'appareil ni le cordon.

o Brancher le cordon sur I'appareil ( selon modéle ) puis enrouler le cordon autour de I'appareil et le fixer & I'aide du clip cordon.

o Pour les appareils avec fil four : mettre I'appareil en position fermée, faire pivoter le fil four en position haut, puis mettre
I'appareil en position verticale.

o L’appareil peut se ranger en position verticale - 11

Ne pas porter I'appareil par la poignée ou les fils métalliques.



Temps de cuisson

Ils sont donnés a titre indicatif : ils peuvent varier en fonction de la quantité, du gott de chacun,
de la grosseur des morceaux et de leur nature.

Viandes et brochettes Poissons

Thermostat 3 Fonction Cuisson Thermostat 3 Fonction Cuisson

Cotes de boeuf gril 9-11 min Sole nature barbecue 6-7 min/face

Filets de boeuf gril 3-4'min Filets de sardines barbecue 4-5 min/face

Tournedos gril 4-5min Darnes de saumon barbecue 5-6 min/face

Cotes de veau barbecue 8-9 min/face .

Cotes d'agneau barbecue 7-8 min/face Legumes

Ctes de porc gril 7.9 min Thermostat 3 Fonction Cuisson

Steack rumsteak gril 34 min Champignons barbecue 5-7 min/face

Steack haché gril 4 min Tomates barbecue 5-7 min/face

Squcisses gril 79 min Courgettes barbecue 5-10 min/face

Brochettes d'agneau barbecue 20-22 min Aubergines barbecue 510 min/face

Brochettes foie/rognons  barbecue 20-25 min Sandwichs

Brochettes de po_ulet barbecue 20-25_m|n Thermostat 2 Fonction Cuisson

Saucisses cocktail barbecue 7-9 min — - -
Panini gril 7-9 min
Croque-monsieur gril 4-5min

Réchauffage des plats cuisinés

(selon modéle)

Thermostat Max Fonction Cuisson

Produits surgelés

(environ 500g) four 30-45 min

Produits frais

(environ 500g) four 20-30 min

E Participons a la protection de I’environnement !

® Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou recyclables.
mmm 2 Confiez celui-ci dans un point de collecte ou a défaut dans un centre service agréé
pour que son traitement soit effectué.



Wij danken u voor de aankoop van dit apparaat, dat uitsluitend bestemd is voor huishoudelijk gebruik.

Lees de instructies van deze handleiding aandachtig door en houd ze binnen handbereik; deze handleiding betreft
de verschillende modellen, aan de hand van de met het apparaat meegeleverde accessoires.

Voor uw veiligheid voldoet dit apparaat aan de toepasselijke normen en regelgevingen (Richtlijnen Laagspanning, Elektromagnetische
Compatibiliteit, Materialen in contact met voedingswaren, Milieu...).

De fabrikant behoudt zich het recht voor dit apparaat of onderdelen daarvan in het belang van de gebruiker te allen tijde zonder voorafgaande kennisgeving te wijzigen.

Alle vaste of vloeibare etenswaren die in contact komen met de bestanddelen waarop het logo X staat, kunnen niet meer
geconsumeerd worden.

Het voorkomen van ongelukken in huis

o Dit apparaat is niet bedoeld om zonder hulp en of toezicht gebruikt te worden door kinderen of andere personen indien
hun fysieke, zintuiglijke of mentale vermogen hen niet in staat stellen dit apparaat op een veilige wijze te gebruiken. Er
moet toezicht zijn op kinderen zodat zij niet met het apparaat kunnen spelen.

« Wanneer het apparaat aanstaat, kan de temperatuur hoog oplopen. Raak de hete delen van het apparaat niet aan.
o Sluit het apparaat nooit aan als u het niet gebruikt.
o Als iemand zich brandt, koel de brandplek dan gelijk met koud water en roep, indien nodig, de hulp in van een huisarts.

o De dampen die tijdens het bereiden van voedsel vrijkomen kunnen gevaarlijk zijn voor (huis)dieren met bijzonder gevoelige
luchtwegen, zoals vogels. Wij raden u daarom aan eventuele vogels op een veilige afstand van de plek waar u het appa-
raat gebruikt te plaatsen. )

&

Montage
Voor het eerste gebruik

o Verwijder de volledige verpakking, de stickers en diverse accessoires, zowel aan de binnenkant als aan de buitenkant
van het apparaat.

o Reinig de grillplaten: volg de instructies van de paragraaf “Na gebruik".
« Smeer de bakplaten in met keukenpapier gedrenkt in (olijf) olie.
o Plaats uw apparaat op een stevige ondergrond. Vermijd een onstabiele ondergrond, zoals tafelkleden met een verende vulling.

Indien het apparaat midden op de tafel wordt gebruikt, dient u ervoor te zorgen dat het buiten bereik van kinderen blijft.
Zorg ervoor dat u het snoer, met of zonder verlengsnoer, zo neerlegt dat iedereen vrij rond de tafel kan lopen en er niemand
over kan struikelen.

Plaats het apparaat nooit rechtstreeks op een kwetsbare ondergrond (glazen tafel, tafelkleed, gelakt meubel...).

Plaats het apparaat niet onder een aan de muur bevestigd meubel of wandmeubel of in de nabijheid van andere
brandbare materialen zoals (rol)gordijnen, behang, enz.

Om oververhitting van het apparaat te voorkomen, dient u dit niet in een hoek of tegen een muur te plaatsen.
Geen aluminiumfolie gebruiken om het apparaat tegen vuil te beschermen.

« Bij het eerste gebruik de bakplaten schoonmaken (volg de paragraaf na gebruik); doe een klein beetje olie op de bakplaten
en neem af met een zacht doekje.
o Het plaatsen van de platen :
- plaats de bakplaat schuin op zijn plaats en zorg ervoor dat de metalen klemmetjes in de inkepingen van de bakplaat
vallen - 1
- daarna de plaat aan weerszijden aandrukken om deze te vergrendelen - 2

e Zorg ervoor dat de platen stabiel zijn, goed geplaatst en vastgeklikt op het apparaat. Gebruik allen de bij het apparaat gele-
verde bakplaten of aangeschaft via een erkend service center.

Voor de grillfunctie

Voor het grillen van vlees en het maken van tosti’s en panini’s.

o Plaats de vetopvangbak onder de gleuf van de platen om eventuele vet en vleessappen op te vangen - 3
o Stel de thermostaat in volgens de instructies van de bereidingstabel - 4

o Sluit het apparaat.



Voor de barbecuefunctie

Voor het tegelijkertijd grillen van vlees en groenten.

o Plaats de vetopvangbak onder de gleuf van de platen om eventuele vet en vlieessappen op te vangen - 6

o Open de grill.

o Pak de handgreep vast, til de bovenste plaat hoog op, en open hem vervolgens op 180°: het apparaat is geheel geopend - 7

Voor de functie mini-oven (afhankelijk van model)

Voor het opwarmen van verse of diepvries gerechten (quiche, flensjes, gegratineerde broodjes...) en het roosteren
van moeilijke etenswaren (bijv.: vis, spiesen...) zonder dat het voedsel platgedrukt wordt.

 Open de grill: pak de (isolerende, afhankelijk van het model) handgreep vast en trek het bovenste gedeelte naar boven - 9
o Plaats de houder twee treden hoger - 9

o Plaats het bovenste gedeelte voorzichtig terug op de houder tot u de stand van de mini-oven bereikt - 9

o Laat de handgreep los. De 2 platen worden op maximale afstand van elkaar vastgehouden.

Aansluiten en voorverwarmen

o Rol het snoer volledig uit.
 Controleer of de elektrische installatie geschikt is voor de op het apparaat aangegeven stroomsterkte en spanning.
o Sluit het apparaat uitsluitend aan op een geaard stopcontact.

o In geval van gebruik van een verlengsnoer:
- moet deze minimaal van een gelijke doorsnede zijn en met een geintegreerde geaarde stekker ;
- neem dlle benodigde voorzorgsmaatregelen om te voorkomen dat men hier over struikelt.

Indien het apparaat voorzien is van een afneembaar snoer : indien het netsnoer beschadigd is, moet dit vervangen
worden door een speciaal snoer dat verkrijgbaar is bij de fabrikant of zijn servicedienst.

Indien het apparaat voorzien is van een vast snoer : wanneer het netsnoer is beschadigd dient deze te worden vervangen
door de fabrikant, zijn servicedienst of een gelijkwaardig gekwalificeerd persoon om een gevaarlijke situatie te voorkomen.

Dit apparaat is niet geschikt om gebruikt te worden in combinatie met een tijdschakelaar of afstandsbediening.
o Stel de thermostaat op de in de bereidingstabel aangegeven stand - 4
De stand van de thermostaat tijdens het voorverwarmen is gelijk aan de stand die tijdens het bereiden gebruikt wordt.
o Steek het snoer in het apparaat (afhankelijk van het model) en steek de stekker van het snoer in het stopcontact:
het rode controlelampje gaat branden en het apparaat begint te verwarmen - 5a
De stekker van het apparaat niet in het stopcontact steken indien u het apparaat niet gebruikt.
Het apparaat nooit aanzetten zonder de beide grillplaten.
Het apparaat niet gebruiken als het leeg is.
o Laat het apparaat ongeveer 5 minuten voorverwarmen.
Het voorverwarmen is klaar wanneer het groene controlelampje brandt - 5b
Om de anti-aanbaklaag te beschermen, dient u te voorkomen dat het apparaat te lang leeg verwarmt.
Tijdens het eerste gebruik kunnen er tijdens de eerste paar minuten een geur en rook vrijkomen.
Het apparaat nooit zonder toezicht gebruiken.

Bereiden

« Na het voorverwarmen is het apparaat klaar voor gebruik.

Om de anti-aanbaklaag te beschermen:
- gebruik bij voorkeur een houten spatel voor het omkeren van het voedsel,
- snijd het voedsel niet op de platen,
- gebruik geen aluminiumfolie om uw ingrediénten in te bakken.

Om beschadigingen van de bakplaten te voorkomen dient u deze alleen te gebruiken bij het apparaat waar ze voor bedoeld
zijn. (bijv.: niet in een oven plaatsen, op het gas of een elektrische kookplaat...).

U mag nooit een velletje aluminiumfolie of ander voorwerp tussen de plaat of gril en de te bereiden voedingsmiddelen leggen.
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Geen keukengerei op het apparaat verwarmen.

De metalen delen van het apparaat niet aanraken als het apparaat aanstaat omdat deze zeer heet kunnen worden:
gebruik de handgreep en draag, indien nodig, ovenwanten.

Het apparaat niet verplaatsen als het aanstaat.

» De opvanglade voor vet niet tijdens het bakken verwijderen. Aan het eind van elke baksessie nagaan of het aangegeven
niveau MAX door de vleessappen bereikt is. Als het niveau MAX bereikt is, wachten tot het apparaat volledig is afgekoeld, en
vervolgens de lade(n) voor de opvang van vet legen, voordat u verdergaat met de volgende hoeveelheid vlees.

Voor de grillfunctie

o Plaats het voedsel op de onderste grillplaat.

o Sluit het apparaat.

o Bereid het voedsel volgens de instructies van de bereidingstabel.

o De afstand tussen de twee grillplaten wordt automatisch afgesteld (tussen 0 cm en3,5 cm), afhankelijk van de dikte van het

te bereiden voedsel - 8

Wanneer u vlees met bot bereidt, gebruik dan bij voorkeur de barbecuestand, zodat het vlees gelijkmatig gebakken wordt.

Voor de barbecuefunctie

o Verdeel de gerechten gelijkmatig over de twee grillplaten.
o Wanneer slechts één bakopperviak gebruikt wordt, kies dan bij voorkeur de grillplaat.
o Bereid het voedsel volgens de instructies van de bereidingstabel.

Voor de functie mini-oven (afhankelijk van model)

o Plaats het voedsel op de onderste grillplaat.

« Moeilijke gerechten kunnen zo gegrild worden zonder platgedrukt te worden.

 Het is mogelijk verse of diepvriesgerechten (quiches, flensjes, gegratineerde broodjes, enz. ) op te warmen.
Opmerking: met dit apparaat kan niet gegratineerd worden (pizza of andere gerechten).

Na gebruik

o Zet de thermostaat in de minimale stand.

 Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact. Open het apparaat.

o Laat het apparaat in de open stand afkoelen (ca. 1 uur).

» Maak de vetopvangbak leeg. Let op, verplaats het apparaat nooit terwijl de vetopvangbak gevuld is.
o Sluit na het afkoelen het apparaat.

« Verwijderen van de grillplaten :
- Druk op de twee klemmetjes aan de zijkanten van de bakplaat om hem los te maken en verwijder hem door hem schuin
op tetillen- 10

« De opvangbak voor vieessappen en de bakplaten kunnen in de vaatwasmachine geplaatst worden of schoongemaakt worden met
een spons, warm water en wat afwasmiddel.

» Het apparaat zelf en het snoer mogen niet niet in de vaatwasmachine geplaatst worden.
De hete bakplaat niet onder water houden of op een kwetsbare ondergrond plaatsen.
Geen metalen spons of schuurpoeder gebruiken om schade aan het bakoppervlak te vermijden. (bijv.: anti-aanbaklaag,...).

o Indien de bakplaten vaak in de vaatwasmachine worden schoongemaakt, raden wij u aan regelmatig de bakplaten
in te smeren met (olijf) olie voor het behoud van de anti-aanbaklaag.

o Het verwarmingselement dient niet gereinigd te worden. Indien het verwarmingselement echt zeer vuil is wacht u tot deze
geheel is afgekoeld en wrijft u hem daarna met een droge doek af.

Het is normaal dat na verloop van tijd de anti-aanbaklaag zal slijten.
o Maak na ieder gebruik de vetopvangbak schoon.

Dit apparaat dient niet ondergedompeld te worden.
Het apparaat of de voedingskabel nooit in water onderdompelen.



» De voedingskabel op het apparaat aansluiten (afhankelijk van model), vervolgens om het apparaat wikkelen en vastmaken
met behulp van de snoerclip.

« Voor de apparaten met een grill-element : zet het apparaat in gesloten stand, draai het grill-element in de hoge stand
en zet het apparaat in de verticale stand.

« Het apparaat kan rechtop opgeborgen worden - 11

Het apparaat niet bij de handgreep of de metalen draden dragen.

Bereidingstabellen

Onderstaande bereidingstijden zijn slechts een indicatie: deze kunnen variéren aan de hand van de hoeveelheid,
ieders smaak, de grootte van de stukken en hun aard.

Vlees en spiesen Vis
Thermostaat 3 Functie Bereiding Thermostaat 3 Functie Bereiding
Runderribstukken grill 9-11 min Tong naturel barbecue 6-7 min/zijde
Ossenhaas grill 3-4min Gefileerde sardientjes barbecue 4-5 min/zijde
Tournedos grill 4-5 min Zalmmoten barbecue 5-6 min/zijde
Kalfskarbonades barbecue 8-9 min/zijde
Lamsrib barbecue 7-8 min/zijde Groenten
Varkenskoteletten gril 7.9 min Thermostaat 3 Functie Bereiding
Biefstuk, lendenbiefstuk ~ grill 3-4 min Champignons barbecue 5-7 min/zijde
Gehakt gril 4 min Tomaten barbecue 5-7 min/zijde
Worstjes gril 7-9 min Courgettes barbecue 5-10 min/zijde
Lamsspiesen barbecue 20-22 min Aubergines barbecue 5-10 min/zijde
zipfsgn met lever/niertjes Eart;ecue 58;: m?n Broodjes
P plgsen - arbecue 4mm Thermostaat 2 Functie Bereiding
Cocktailworstjes barbecue 7-9 min — - ;
Panini grill 7-9 min
Tosti's grill 4-5 min

Opwarmen van gerechten
(afhankelijk van model)

Thermostaat Max Functie Bereiding
Diepvriesproducten

(ca. 500qg) oven 30-45 min
Verse producten

(ca. 500qg) oven 20-30 min

Wees vriendelijk voor het milieu !
® Uw apparaat bevat materialen die geschikt zijn voor hergebruik.
mmm 2 Lever het in bij het milieustation in uw gemeente of bij onze technische dienst.
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Wir freuen uns, dass Sie sich fiir dieses Gerdt entschieden haben. Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fiir den Hausgebrauch in
geschlossenen Rdumen bestimmt. Lesen Sie bitte die Gebrauchsanleitung sorgfdltig durch und bewahren Sie diese
griffbereit auf. Die Gebrauchsanleitung ist fiir alle Modelle giiltig.

Fir Ihre Sicherheit entspricht dieses Produkt allen géingigen Standards (Niederspannungsrichtlinie, elektromagnetische Vertraglichkeit,
Lebensmittelverordnung, Umweltschutz,..).

Unser Unternehmen behilt sich das Recht vor, im Interesse des Verbrauchers Anderungen der technischen Eigenschaften und der Bestandteile vorzunehmen.

Lebensmittel, die mit Gegenstdnden in Berihrung kommen, die dieses Symbol X tragen, diirfen nicht mehr verzehrt werden.

Vorsorge gegen Haushaltsunfalle

(. )
« Uberlassen Sie niemals unbeaufsichtigt Kindern oder Personen das Gerdt, wenn deren physische oder sensorische Féhigkeiten
oder Mangel an Erfahrung und Wissen sie am sicheren Gebrauch hindern. Sie miissen stets tiberwacht werden und zuvor
unterwiesen sein. Kinder miissen beaufsichtigt werden, um sicher zu gehen, dass sie nicht mit dem Gerdt spielen.

o Die zugdnglichen Flachen konnen wahrend des Betriebs hohe Temperaturen erreichen. Bertihren Sie nicht die heien Fldchen
des Gerdts.

« Das Gerdt niemals am Stromkreislauf lassen, wenn es nicht in Betrieb ist.
«Im Falle eines Unfalls, lassen Sie bitte sofort kaltes Wasser (iber die Verbrennung laufen und rufen Sie gegebenenfalls einen Arzt.

o Die Kochddmpfe konnen fiir Tiere mit einem besonders empfindlichen Atemsystem wie Vogel eine Gefahr darstellen.
L Vogelhaltern wird empfohlen, die Tiere vom Kochplatz entfernt zu halten.

J

Sicherheitshinweise

1. Lesen Sie die Gebrauchsanweisung sorgfdltig vor der ersten Inbetriebnahme Ihres Gerdtes durch: eine unsachgemdBe
Bedienung entbindet von jeglicher Haftung.

2. Entfernen Sie vor der ersten Inbetriebnahme alle Verpackungen und Aufkleber innerhalb und auBerhalb des Gerdtes
und entnehmen Sie das Zubehr.

Uberpriifen Sie, ob der Anschlusswert Ihres Gercites mit der auf Ihrem Stromzéhler angegebenen Spannung iibereinstimmt.
Bei fehlerhaftem Anschluss erlischt die Garantie.

Das Gerdt darf nur an geerdete Steckdosen angeschlossen werden.

Ziehen Sie den Netzstecker vor jedem Wasser einfiillen (je nach Modell), nach jeder Benutzung und vor jeder Reinigung des Gerdtes.
Benutzen Sie Ihr Gerdt nicht, wenn es nicht fehlerfrei funktioniert, gefallen ist oder sichtbare Schaden aufweist.

Jeder Eingriff, auBer der im Haushalt Gblichen Reinigung und Wartung durch den Kunden, muss durch einen autorisierte
Kundendienst erfolgen.

9. Das Gerdt, die Zuleitung oder den Stecker niemals in Wasser oder eine andere Fliissigkeit tauchen.

10. Lassen Sie die Zuleitung niemals in die Ndhe von oder in Beriihrung mit den heifen Teilen des Gerdtes, einer Warmegquelle
oder einer scharfen Kante kommen.

11. Lassen Sie die Zuleitung niemals herunterhdngen und ziehen Sie niemals den Stecker an der Zuleitung aus der Steckdose.

12. Benutzen Sie das Gerdt nicht, wenn die Zuleitung oder der Stecker beschddigt sind.
Um jegliche Gefahr zu vermeiden, lassen Sie diese Teile durch den Kundendienst austauschen.

13. Bei Gerdten mit einer losen Zuleitung darf nur die originale Zuleitung verwendet werden.
14. Stellen Sie das Gerdt auf eine saubere, flache, stabile, hitzebestdndige und gegen Wasserspritzer geschiitzte Unterlage.

15. Bei Verwendung einer Verldngerungsschnur muss diese einen Stecker mit Erdung aufweisen und sie muss so verlegt werden,
dass niemand dariber stolpern kann.

16. Das Gerdt nie unbeaufsichtigt betreiben.

17. Bewegen Sie das Gerdt niemals solange es heif3 ist.

18. Das Gerdt wird bei Betrieb sehr heif. Vorsicht: Verbrennungsgefahr.

19. Das Gerdt nie in die Ndhe oder unter leicht entflammbare Gegenstdnde (z.B. Gardinen, Vorhdnge) stellen.

20. Sollten Teile des Gerdtes in Brand geraten, versuchen Sie nicht, die Flammen mit Wasser zu I6schen, sondern ziehen Sie den
Netzstecker und ersticken Sie sie mit einem feuchten Tuch.

21. Nur original Zubehér verwenden.

22. Lassen Sie das Gerdt vollstdndig auskihlen, bevor Sie es reinigen und wegrdumen.

23. Nehmen Sie das Gerdt nur mit eingesetzter Wasserschale in Betrieb (je nach Modell).

24 Fiillen Sie keine andere Flussigkeit als Wasser in die Wasserschale (je nach Modell).

25. Achten Sie darauf, dass immer gentigend Wasser in der Wasserschale ist (je nach Modell).

26. GieBen Sie beim Nachfiillen kein Wasser auf die Heizschlange (je nach Modell).

27. Verwenden Sie nie Kohle oder andere Brennstoffe in dem Gerdt (je nach Modell).

28. Verlegen Sie die Zuleitung nie unter dem Gerdt.

29. Decken Sie den Grillrost nie mit Aluminiumfolie oder anderen Gegenstéinden ab, da dies zur Uberhitzung des Gerdtes fiihrt.
30. Lassen Sie das Gerdt nach dem Gebrauch nicht im Freien stehen.

©® No W



Montage
Vor der ersten Inbetriebnahme

« Reinigen Sie die Grillflchen: Anweisungen siehe Abschnitt "Nach der Benutzung'.
o Reiben Sie die Grillplatten mit einem weichen Tuch und ein wenig Speised! ein.
o Stellen Sie das Gerdt auf eine stabile Unterlage. Das Gerdt darf nicht auf weiche Unterlagen gestellt werden.

Wenn das Gerat in der Mitte des Tisches benutzt wird, darf er sich nicht in Reichweite von Kindern befinden.

Bitte treffen Sie alle geeigneten Mafinahmen, damit das Stromkabel und gegebenenfalls das Verlangerungskabel die
Bewegungsfreiheit der Gdste bei Tisch nicht beeintrachtigen und niemand dariber stolpern kann.

Das Gerdt darf nicht direkt auf empfindliche Unterlagen (Glastisch, Tischtuch, lackierte Mdbel, etc.) gestellt werden.

Das Gerdt darf nicht unter Mobelstiicken und Regalen oder in der Néhe von leicht entflammbaren Materialien, wie Vorhdnge,
Gardinen und Wandbehdnge, aufgestellt werden.

Zur Vermeidung von Uberhitzung des Gerétes darf dieses nicht in Ecken oder an einer Wand aufgestellt werden.
Benutzen Sie keine Aluminiumfolie, um das Gerdt vor Verschmutzung zu schiitzen.

« Vor der ersten Verwendung die Platten reinigen (gemdp Absatz nach Verwendung). Etwas Ol auf die Platten und mit einem
weichen Tuch abwischen.

o Anbringen der Grillplatten:
- halten Sie die Grillplatte leicht angewinkelt und schieben Sie diese in die vorgesehene Halterungen - 1
- dann driicken Sie die Platte an beiden Seiten herunter um Sie zu verriegeln - 2

o Achten Sie darauf, dass die Platten stabil, richtig positioniert und fest auf das Gerdt geclipst sind. Verwenden Sie nur die Platten,
die mit dem Gerdt geliefert wurden, oder die Sie beim autorisierten Service-Stiitzpunkt erworben haben.

Grillbetrieb
Zum Grillen von Fleisch und fiir Sandwiches, Paninis, etc.
« Stellen Sie den Behdilter unter die Ablauftille der Platten, um eventuell austretenden Saft aufzufangen - 3
o Stellen Sie das Thermostat unter Befolgung der Angaben auf der Garzeitentabelle ein - 4
o Klappen Sie das Gerdt zu.

Barbecuebetrieb

Zum gleichzeitigen Grillen von Fleisch und Gemiise.
o Stellen Sie den Behdilter unter die Ablauftiille der Platten, um eventuell austretenden Saft aufzufangen - 6
« Offnen Sie den Grill.

« Nehmen Sie den Griff in die Hand und heben Sie die obere Gehdusehdlfte krdftig an, so dass sie einen 180 Winkel bildet:
das Gerdt ist nun vollstdndig gedffnet - 7

Fir den Betrieb als Mini-Ofen (je nach Modell)

Zum Aufwdrmen von Fertiggerichten und Tiefkiihlgerichten (Quiches, Crépes, bereits iiberbackene Sandwichs...)
und zum Grillen von empfindlichem Fleisch- oder Fisch (z. B.: Fisch, SpieBe...), ohne die Gerichte zu quetschen.

« Offnen Sie den Grill: Nehmen Sie den Griff (je nach Modell Isoliergriff) in die Hand und heben Sie die obere Gehéusehéifte an - 9
« Schieben Sie den Halter um 2 Einkerbungen nach oben - 9

« Setzen Sie die obere Gehdusehdlfte vorsichtig auf den Halter und stellen Sie sie auf die Position Mini-Ofen - 9

o Lassen Sie den Griff los. Die beiden Grillplatten sind nun so weit wie méglich voneinander entfernt.

Anschluss und Vorheizen

o Rollen Sie das Kabel ganz aus.
o Bei Benutzung eines Verldngerungskabels:
- muss dies mindestens den gleichen Querschnitt haben und eine Erdung besitzen ;
- ergreifen Sie alle VorsichtsmaBnahmen, um zu verhindern, dass das Kabel zur Stolperfalle wird.

Dieses Gerat ist nicht dazu ausgelegt, mit einem Timer oder einer gesonderten Fernbedienung in Betrieb gesetzt zu werden.
o Stellen Sie das Thermostat auf die in der Garzeitentabelle angegebene Position - 4
Das Thermostat befindet sich beim Vorheizen in derselben Position wie beim spdteren Garen.
o SchlieBen Sie das Stromkabel zundchst an das Gerdt (je nach Modell) und dann an die Steckdose an:
das rote Ldmpchen geht an und das Gerdt beginnt zu heizen - 5a
SchlieBen Sie das Gerdt nicht an, ohne zuvor die beiden Grillplatten eingelegt zu haben.
Nehmen Sie das Gerdt nie leer in Betrieb.

13
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o Heizen Sie das Gerdt etwa 5 Minuten vor. Die Vorheizzeit ist zu Ende, sobald das griine Lampchen aufleuchtet - S5b
Zur Schonung der Anti-Haft-Beschichtung darf das Gerdt nicht (ber ldngere Zeit leer aufgeheizt werden.

Bei der ersten Inbetriebnahme kann es in den ersten Minuten zu leichter Geruchs oder Rauchentwicklung kommen.
Zur Schonung der Anti-Haft-Beschichtung darf das Gerdt nicht dber ldngere Zeit leer aufgeheizt werden.

Bei der ersten Inbetriebnahme kann es in den ersten Minuten zu leichter Geruchs oder Rauchentwicklung kommen.

Garen

» Nach der Vorheizphase ist das Gerdt betriebsbereit.

Zur Schonung der Anti-Haft-Beschichtung des Gerdts sollten Sie folgende Punkte beachten:

- benutzen Sie zum Wenden der Speisen vorzugsweise einen Bratwender aus Holz oder Kunststoff;
- schneiden Sie die Speisen nie direkt auf den Grillfldchen.

- grillen Sie keine in Alufolie gewickelten Speisen.

Um eine Beschadigung der Platten zu vermeiden, verwenden Sie diese nur auf dem Gerdt, fiir das sie konzipiert wurden (z.B.:
nicht in einem Ofen, auf einem Gasherd oder einer Elektrokochplatte...).

Legen Sie nie Aluminiumfolie oder sonstige Gegenstdnde zwischen die Platte oder den Rost und das Gargut.

Legen Sie keine Kochgerdte zum Aufwdrmen auf das Gerat.

Bertihren Sie die Metallteile des Gerdts nicht, wenn es in Betrieb oder aufgeheizt ist, da diese duBerst hei3 werden kénnen.
Fassen Sie das Gerat am Griff an oder verwenden Sie gegebenenfalls Topfhandschuhe.

Wenn das Gerdt in Betrieb ist, darf es nicht verschoben werden.

o Die Fettauffangwanne nicht wahrend der Verwendung herausziehen. Immer wenn eine Serie Fleisch fertig gegrillt ist, prifen

Sie, ob der MAX.-Flllstand des Fleischsaftes erreicht ist. Wenn der MAX.-Fillstand erreicht ist, warten Sie bis das Gerdt volls-
tandig abgekdhlt ist und leeren Sie dann die Fettauffangwanne(n) aus, bevor Sie erneut Fleisch auflegen.

Grillbetrieb

o Legen Sie die Speisen auf die untere Grillfldche

o Klappen Sie das Gerdt zu.

o Garen Sie nach den Angaben auf der Garzeitentabelle.

« Der Abstand zwischen den beiden Grillflachen (zwischen 0 und 3,5 cm) stellt sich je nach Dicke der Speisen automatisch ein - 8

Fleisch mit einem Knochen sollte in der Barbecue-Position gegrillt werden, damit es gleichmapiger brdt.

Barbecuebetrieb

o Verteilen Sie die Speisen gleichmdBig auf den beiden Grillflachen.
 Bei Benutzung von nur einer Grillflache sollte die untere Grillfléche eingesetzt werden.
o Garen Sie die Speisen nach den Angaben in der Garzeitentabelle.

Fir den Betrieb als Mini-Ofen (je nach Modell)

o Legen Sie die Speisen auf die untere Grillflache.
» Empfindliche Speisen kdnnen gegrillt werden, ohne gequetscht zu werden.
o Es konnen frische oder tiefgekuhlte Speisen aufgewdrmt werden (Quiches, Crépes, bereits tiberbackene Sandwichs, etc...).

Bitte beachten: mit diesem Gerdt kann man keine Speisen (berbacken (Pizzas oder sonstige Gerichte).

Nach der Benutzung

o Schalten Sie den Thermostat auf die kleinste Position.

o Ziehen Sie den Netzstecker. Klappen Sie das Gerdt auf.

o Lassen Sie das Gerdt etwa 1 Stunde lang offen abkdhlen.

o Leeren Sie den Saftbehdlter aus. Achtung, das Gerdt darf nicht mit vollen Behdltern transportiert werden
o Klappen Sie das Gerat nach dem Abkihlen zu.

o Abnehmen der Grillplatten:
drlicken Sie auf die beiden seitlichen Haken der Kochplatte, um sie auszuhdngen und nehmen Sie sie ab, indem Sie sie auf einer
Seite anheben - 10

o Die Fettauffangwannen und die Platten kénnen in der Geschirrsplimaschine oder mit einem Schwamm, heifem Wasser und
Geschirrspilmittel gereinigt werden.

o Das Gerdt und das Netzanschlusskabel sind nicht sptilmaschinenfest.



Legen Sie die hei3e Platte niemals unter Wasser oder auf eine empfindliche Fldche.

Verwenden Sie keinen Metallschwamm oder Scheuerpulver, um die Kochfldche nicht zu beschddigen (z.B.: Anti-Haft-

Beschichtung, usw.).

o Werden die Grillplatten regelmdBig in der Spilmaschine gesaubert, empfehlen wir die Platten mit ein wenig Speisedl einzureiben,
damit die Anti-Haft-Beschichtung erhalten bleibt.

o Die Heizspirale darf nicht gereinigt werden. Bei sehr stark verschmutzter Heizspirale: vollig abkihlen lassen und mit einem
trockenen Tuch abreiben.

Nach einiger Zeit verblassen die Grillplatten leicht - dies ist normal.
o Reinigen Sie die Saftbehdlter nach jeder Benutzung.

Dieses Gerat darf nicht ins Wasser getaucht werden.
Tauchen Sie das Gerdt oder das Netzkabel nie in Wasser.

o SchlieBen Sie das Netzkabel am Gerdt an (je nach Modell) und wickeln Sie das Kabel dann um das Gerdt und befestigen Sie es
mit dem Kabelclip.

o Fiir Gerdte mit Ofen-Biigel : klappen Sie das Gerdt zu, stellen Sie den Ofen-Bligel nach oben und stellen Sie das Gerdt senkrecht.
o Das Gerdt kann in senkrechter Position aufbewahrt werden - 11

Tragen Sie das Gerdt nicht am Griff oder an den Metalldréhten.

Garzeitentabelle

Die angegebenen Garzeiten sind nur als Anhaltspunkte zu verstehen und kénnen je nach Menge, personlichem Geschmack
sowie der Grofe und Art der jeweiligen Speisen abgedndert werden.

Fleisch und SpieBe Fisch
Thermostat 3 Funktion Garzeit Thermostat 3 Funktion Garzeit
Kalbsrippchen Grill 9-11 Min. Scholle natur Barbecue 6-7 Min./Seite
Rinderfilets Grill 3-4 Min. Sardinenfilets Barbecue 4-5 Min./Seite
Rindersteaks Grill 4-5 Min. Lachsscheiben Barbecue 5-6 Min./Seite
Kalbskoteletts Barbecue 8-9 Min./Seite .
Lammkoteletts Barbecue 7-8 Min./Seite Gemiuse
Schweinerippchen Grill 7.9 Min. Thermostat 3 Funktion Garzeit
Rumpsteak Grill 3-4 Min. Champignons Barbecue 5-7 Min./Seite
Hacksteak Grill 4 Min. Tomaten Barbecue 5-7 Min./Seite
Wiirstchen Gril 7-9 Min. Zucchinis Barbecue 5-10 Min./Seite
LammspieBe Barbecue 20-22 Min. Auberginen Barbecue 5-10 Min./Seite
Le"ber/Nieren.spieB Barbecue 20-25 Min. Sandwichs
Huhncher?‘spleB Barbecue 20»25.M|n. Thermostat 2 Funktion Garzeit
Cocktailwiirstchen Barbecue 7-9 Min. — - -
Panini Grill 7-9 Min.
Kdse-Schinken-Toast Grill £4-5 Min.

Aufwdrmen von Fertiggerichten
(je nach Modell)

Thermostat Max Funktion Garzeit
Tiefklhlprodukte

(ca. 500qg) Ofen 30-45 Min.
Frische Produkte

(ca. 500q9)) Ofen 20-30 Min.

Denken Sie an den Schutz der Umwelt !
@ Ihr Gerdt enthdlt wertvolle Rohstoffe, die wieder verwertet werden kénnen.
mmm 2 Geben Sie Ihr Gerdt deshalb bitte bei einer Sammelstelle IThrer Stadt oder Gemeinde ab.
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Grazie per aver acquistato questo apparecchio, destinato al solo uso domestico.

Leggere attentamente e tenere a portata di mano le istruzioni del presente foglietto illustrativo; esse fanno parte
delle diverse versioni di accessori forniti insieme al vostro apparecchio.

Per la vostra sicurezza, questo prodotto & conforme alle norme in vigore (Direttiva Basso Voltaggio, Compatibilita elettroma-
gnetica, Materiali compatibili con il cibo, Ambiente,...).

La nostra societa si riserva il diritto di modificare in qualsiasi momento, nell’interesse del consumatore, caratteristiche o componenti di questo prodotto.

Gli alimenti solidi o liquidi venuti a contatto con le parti contrassegnate dal logo 3 non possono essere consumati.

Prevenzione degli incidenti domestici

o Questo apparecchio non dovrebbe essere utilizzato da persone (compresi i bambini) le cui capacita fisiche, sensoriali o
mentali sono ridotte, o da persone prive di esperienza o di conoscenza, tranne se hanno potuto beneficiare, tramite una
persona responsabile della loro sicurezza, di una supervisione o di istruzioni preliminari relative all” utilizzo dell’apparec-
chio. E opportuno sorvegliare i bambini per assicurarsi che non giochino con I'apparecchio.

o La temperatura delle superfici accessibili pud essere elevata quando I'apparecchio & in funzione.
Non toccare mai le superfici calde dell'elettrodomestico.

» Non collegare mai I'apparecchio quando non viene utilizzato.
o Nel caso di incidente, sciacquare immediatamente la scottatura con acqua fredda e chiamare un medico se necessario.

o [ fumi di cottura possono essere pericolosi per gli animali con un sistema di respirazione particolarmente sensibile, come
gli uccelli. Consigliamo di allontanare gli uccelli dal luogo di cottura.

J

Montaggio
Prima del primo utilizzo

« Togliere tutti gli imballi, adesivi o vari accessori sia all'interno che all’esterno dell’apparecchio.
o Pulire le piastre : sequire le istruzioni del paragrafo "Dopo I'utilizzo".
o Strofinare le piastre con uno straccio morbido e un po di olio.

o Mettere il vostro apparecchio sopra un piano d'appoggio fermo. Evitare di utilizzarlo su un supporto morbido, come per esem-
pio una tovaglia di gomma.

Se I'apparecchio é usato al centro del tavolo, metterlo fuori dalla portata dei bambini.
Al momento del posizionamento del cavo con o senza prolunga, prendere tutte le precauzioni necessarie per non ostaco-
lare la circolazione degli invitati attorno al tavolo in modo che nessuno possa inciamparvi.

Non mettere mai direttamente I’apparecchio su un supporto fragile (tavolo di vetro, mobile verniciato...).

Non mettere mai I'apparecchio sopra un mobile fissato al muro o una mensola o vicino a materie infiammabili come vene-
ziane, tende, carta da parati.

Per evitare il surriscaldamento dell’apparecchio, non metterlo in un angolo o contro il muro.
Non utilizzare carta d’alluminio per proteggere il prodotto dallo sporco.

o Al momento del primo utilizzo, lavare le piastre (seguire il paragrafo dopo Uso), versare un po’ di olio sulle piastre e
asciugarla con un panno morbido.

o Per applicare le piastre :
- appoggiare la piastra di sbieco nei due incavi posteriori - 1
- poi spingere la piastra ai due lati per chiuderla - 2

o Verificare che le piastre siano stabili, ben posizionate e ben fissate sull’apparecchio.
Utilizzare solo le piastre fornite con I'apparecchio o acquistate presso il Servizio Assistenza Autorizzato.

Per la funzione grill

Per fare grigliate e cuocere sandwich, panini...

o Mettere la vaschetta raccogli-sugo sotto il becco di scarico delle piastre per il recupero dei sughi che potrebbero fuoriuscire - 3
e Regolare il termostato secondo le indicazioni della tabella di cottura - 4

o Richiudere I'apparecchio.

Per la funzione barbecue
Per grigliare contemporaneamente carni e verdure.

o Mettere la vaschetta raccogli-sugo sotto il becco di scarico delle piastre per il recupero dei sughi che potrebbero fuoriuscire - 6
o Aprire il grill.




o Prendere I'impugnatura, sollevare energicamente il guscio superiore quindi aprire a 180" I'apparecchio & completamente
aperto -7

Per la funzione mini-forno (secondo i modelli)
Per riscaldare dei piatti cucinati freschi o surgelati (quiche, crépe, sandwich gia gratinati...) e cuocere le grigliate
delicate (es.: pesci, spiedini...), senza che gli alimenti siano schiacciati.

o Aprire il grill: prendere la maniglia (isolante, secondo il modello), tirare la parte superiore verso I'alto - 9

« Sollevare il supporto fino ai 2 arresti - 9

« Risistemare delicatamente la parte superiore sul supporto fino ad ottenere la posizione mini-forno - 9

o Rilasciare la maniglia. Le 2 piastre sono mantenute alla massima distanza.

Collegamento e preriscaldamento

o Svolgere completamente il cavo.

o Verificare che I'impianto elettrico sia compatibile con la potenza e la tensione indicate sotto I'apparecchio.
o Collegare I'apparecchio solamente ad una presa con messa a terra incorporata.

o Se si utilizza una prolunga:
- quest’ultima deve presentare almeno una sezione equivalente ed essere dotata di messa a terra integrata ;
- prendere tutte le precauzioni necessarie perché non rappresenti un ostacolo.

Se I’apparecchio é dotato di un cavo rimovibile : se il cavo d'alimentazione é danneggiato, deve essere sostituito con un
cavo o un kit speciale disponibile presso il fabbricante o il suo servizio post-vendita.

Se I’apparecchio é dotato di un cavo fisso : se il cavo di alimentazione e’ danneggiato, esso deve essere sostituito dal
costruttore o dal suo servizio assistenza tecnica o comunque da una persona con qualifica similare, in modo da prevenire
ogni rischio.

Questo apparecchio non é destinato a essere messo in funzione per mezzo di un timer esterno o di un sistema di comando
a distanza separato.

« Regolare il termostato sulla posizione indicata nella tabella di cottura - 4
La posizione del termostato durante il preriscaldamento ¢ identica a quella utilizzata durante la cottura.

o Collegare il cavo all’apparecchio (secondo il modello), poi collegare il cavo alla rete di alimentazione :
la spia rossa si accende e il prodotto comincia a riscaldare - 5a

Non collegare mai I'apparecchio quando non é utilizzato.

Non collegare mai I’apparecchio senza avere posizionato le 2 piastre di cottura.

Non usare mai I’apparecchio a vuoto.

o Lasciar riscaldare I'apparecchio per circa 5 minuti. Il pre-riscaldamento é terminato quando si accende la spia verde - 5b
Per conservare le qualita antiaderenti del rivestimento, evitare di lasciar riscaldare troppo a lungo a vuoto.

Al primo utilizzo, si puo produrre un leggero odore o fumo per i primi minuti.

Non utilizzare mai I'apparecchio senza sorvegliarlo.

Cottura

o Dopo il preriscaldamento, I'apparecchio & pronto per I'uso.

Per conservare le qualita antiaderenti del rivestimento:

- utilizzare di preferenza una spatola di legno per girare gli alimenti,
- non tagliare gli alimenti direttamente sulle piastre

- non cuocete al cartoccio.

Per evitare di deteriorare le piastre, utilizzarle solo sull’apparecchio per il quale sono previste (es.: non metterle nel forno,
sul fornello o su una piastra elettrica).

Non interporre mai un foglio di alluminio né qualsiasi altro oggetto tra la piastra o la griglia e gli alimenti da cuocere.
Non mettere utensili da cucina a riscaldare sopra I'apparecchio.

Non toccare le parti in metallo dell” apparecchio mentre si stanno riscaldando e se sono in funzione poiché sono molto
calde: utilizzare I'impugnatura e indossare, se necessario, guanti da forno.

Non spostare I'apparecchio durante il suo utilizzo.
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« Durante la cottura, non estrarre il cassetto di recupero del grasso. Al termine della cottura di ogni serie di carne, verificare se
il grasso ha raggiunto il livello MAX indicato. In questo caso, attendere il completo raffreddamento dell’apparecchio, quindi
svuotare il/i cassetto/i di recupero del grasso prima di cuocere una nuova serie di carne.

Per la funzione grill

o Disporre gli alimenti sulla piastra grill inferiore.

o Richiudere I'apparecchio.
o Far cuocere secondo le istruzioni della tabella di cottura.
o La distanza tra le due piastre grill si regola automaticamente (da 0 a 3,5 cm) secondo lo spessore degli alimenti da cuocere - 8

Quando si cuociono delle carni con ossa, preferire la posizione barbecue per una migliore omogeneita di cottura.

Per la funzione barbecue

« Disporre uniformemente gli alimenti sulle due piastre grill.
» Quando si utilizza una sola superficie di cottura, scegliere di preferenza la piastra grill superiore.
o Far cuocere secondo le istruzioni della tabella di cottura

Per la funzione mini-forno (secondo i modelli)

o Disporre gli alimenti sulla piastra grill inferiore.

o (li alimenti delicati possono grigliare senza essere schiacciati.
o E possibile fare riscaldare dei piatti cucinati freschi o surgelati (quiche, crépe, sandwich gia gratinati, ecc...).

Osservazione: questo apparecchio non permette di gratinare (pizze o altri piatti).

’ ofe
Dopo I'utilizzo
o Portare il termostato sulla posizione min.
 Scollegare I'apparecchio. Aprire I'apparecchio.
o Lasciar raffreddare I'apparecchio (circa 1 ora) in posizione aperta.
 Svuotare le vaschette raccogli-sugo. Attenzione a non spostare mai I'apparecchio quando le vaschette sono piene.
« Una volta raffreddato, chiudere I'apparecchio.

o Per rimuovere le piastre :
- premere i due ganci laterali della piastra di cottura per liberarla, poi toglierla sollevandola di traverso - 10

o Il cassetto di raccolta del grasso e le piastre possono essere lavati in lavastoviglie o puliti con una spugna, acqua calda e sapone per
i pictti.

o |'apparecchio e il cavo non possono essere lavati in lavastoviglie.

Non mettere la piastra calda sotto il rubinetto o su una supefficie fragile.

Non utilizzare spugne metalliche, né detergenti in polvere per non danneggiare la superficie di cottura (es.: rivestimento

antiaderente).

« In caso di frequenti lavaggi in lavastoviglie, raccomandiamo di passare le griglie ogni tanto con un po d'olio da cucina allo
scopo di conservare |'antiaderenza.

o Laresistenza non puo essere lavata. Se & davvero sporca, aspettare il suo completo raffreddamento e strofinarla con uno strac-
cio asciutto.

Altrimenti é normale che le piastre si scoloriscano leggermente.

o Pulire le vaschette raccogli-sugo dopo ogni utilizzo.

Questo apparecchio non deve essere immerso in acqua.
Non immergere mai né I'apparecchio, né il cavo nell’acqua.

o Collegare il cavo all’apparecchio (secondo i modelli), poi avvolgerlo attorno all’apparecchio e fissarlo con I'apposita clip.



o Per i prodotti con I’accessorio forno : mettere il prodotto in posizione chiusa, fare ruotare I’accessorio forno sulla

posizione alta, poi mettere il prodotto in posizione verticale.

o Il prodotto puo essere riposto verticalmente - 171

Non trasportare I'apparecchio dalla maniglia o dai fili metallici.

Tabelle di cottura

I tempi di cottura sono dati a titolo indicati : possono variare in funzione della quantita, del gusto di
ciascuno, della grandezza dei pezzi e della loro natura.

Carni e Spiedini Pesci
Termostato 3 Funzione  Cottura Termostato 3 Funzione  Cottura
Costate di manzo grill 9-11 min Sogliola barbecue 6-7 min/parte
Filetti di manzo grill 3-4'min Filetti di sardina barbecue  4-5 min/parte
Medaglioni di filetto grill 4-5min Fette di salmone barbecue  5-6 min/parte
Costate di vitello barbecue  8-9 min/parte
Costate di maiale barbecue  7-8 min/parte Verdure
Costate di maidle il 7-9 min Termostato 3 Funzione  Cottura
Bistecche rumsteck gl 3-4min Champignon barbecue  5-7 min/parte
Syizzere grill 4 min Pomodori barbecue  5-7 min/parte
Salsicce il 7.9 min Zucchine barbecue  5-10 min/parte
Spiedini d’agnello barbecue  20-22 min Melanzane barbecue 510 min/parte
Sp?ed?n? d? fegato/rognone barbecue  20-25 min Sandwich
Sp'?dlm d pollf) barbecue 20—254m|n Termostato 2 Funzione  Cottura
Salsicce cocktail barbecue  7-9min — X -

Panini grill 7-9 min

Toast farcito grill 4-5 min

Riscaldamento di piatti cucinati

(secondo i modelli)

Termostato Max Funzione  Cottura
Prodotti surgelati

(circa 5009) forno 30-45 min
Prodotti freschi

(circa 500g) forno 20-30 min

E Partecipiamo alla protezione dell’ambiente !

@ Il vostro apparecchio € composto da diversi materiali che possono essere riciclati.
mmm 2 Lasciatelo in un punto di raccolta o presso un Centro Assistenza Autorizzato.
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Le agradecemos que haya comprado este aparato, exclusivamente destinado a uso doméstico.

Leer atentamente y guardar al alcance de la mano las instrucciones de este folleto, comunes a las diferentes versio-
nes segun los accesorios suministrados con el aparato.

Para su seguridad, este aparato es conforme a las normas y reglamentaciones aplicables (Directivas Baja Tension,
Compatibilidad Electromagnética, Materiales en contacto con alimentos, Medio Ambiente...).

Nuestra sociedad se reserva el derecho de modificar en cualquier momento, en interés del consumidor, caracteristicas o componentes de los productos.

Cualquier alimento sélido o liquido que entre en contacto con piezas marcadas con el logo X no podra ser consumido.

Prevencion de los accidentes domésticos

o Este aparato no estd previsto para ser utilizado por personas (incluso nifios) cuyas capacidades fisicas, sensoriales o men-
tales estén reducidas, o personas provistas de experiencia o de conocimiento, excepto sin han podido beneficiarse a tra-
vés de una persona responsable de su seguridad, de una vigilancia o instrucciones previas referentes al uso del aparato.
Hay que vigilar a los nifios para asegurarse de que no juegan con el aparato.

o La temperatura de las superficies accesibles puede aumentar cuando el aparato esté en funcionamiento.
No toque nunca las superficies calientes del electrodoméstico.

o No conecte nunca el aparato cuando no lo esté utilizando.

o Si se produce un accidente, deje correr agua fria inmediatamente sobre la quemadura y acuda a un médico si fuera
necesario.

o Los humos causados por la coccién pueden ser peligrosos para los animales que tengan un sistema respiratorio particu-
larmente sensible, como los pdjaros. Aconsejamos a los propietarios de pdjaros que los alejen del lugar donde se realiza

la coccion.
\ J

Montaje
Antes de la primera utilizacion

o Retire todos los embalajes, pegatinas o accesorios tanto de dentro como de fuera del aparato.

o Limpie las placas parrilla : siga las instrucciones del parrafo "Después de la utilizacion”.
« Pase un pafo suave con un poco de aceite por las placas parrilla.
« Coloque el aparato sobre una superficie firme. Evite utilizarlo sobre un soporte blando, tipo mantel de pléstico.

Si se utiliza el aparato en el centro de la mesa, ponerlo fuera del alcance de los nifios.
Velar por la ubicacién del cable con o sin alargador, tomar todas las precauciones necesarias para no molestar la circula-
cién de los comensales alrededor de la mesa de modo que nadie tropiece.

No coloque nunca el aparato directamente sobre un soporte fragil (mesa de cristal, mantel, mueblo barnizado...).

No coloque nunca el aparato debajo de un mueble colgado en la pared o de una estanteria o al lado de materiales infla-
mables como estores, cortinas, elementos colgantes.

Para evitar el sobrecalentamiento del aparato, no lo coloque en una esquina o contra la pared.
No utilizar papel de aluminio para proteger el producto de las manchas.

o Enla primera la primera utilizacion, lavar las placas (seguir el parrafo después de la utilizacién), verter un poco de aceite sobre
las placas y secarlo con un pafio suave.

o Para colocar las placas parrilla :
- coloque la placa parrilla oblicuamente llegando al tope en los dos salientes posteriores - 1
- a continuacion presione la placa en ambos lados para bloquearla - 2

o Cuide que las placas sean estables, estén bien posicionadas y bien fijadas con clips en el aparato. Sélo utilice las placas sumi-
nistradas con el aparato o adquiridas en el Centro de Servicio Aprobado.

Para la funcion parrilla
Para hacer parrilladas, sandwiches y paninis...

o Colocar el recipiente de jugo debajo de la boquilla de desagtie de las placas para recoger el jugo que pudiera salir - 3

o Ajuste el termostato segun las instrucciones de la tabla de coccion - 4

« Vuelva a cerrar el aparato.

Para la funcion barbacoa

Para asar al mismo tiempo carnes y verduras.

o Colocar el recipiente de jugo debajo de la boquilla de desagtie de las placas para recoger el jugo que pudiera salir - 6



o Abra la parrilla.
« Sujete el asq, levante con fuerza la tapa superior y abrala 180°: el aparato se abrira por completo - 7

Para la funcion minihorno (segin modelo)
Para recalentar platos precocinados frescos o congelados (quiche, crepes, emparedados pregratinados...) y cocer
carnes mds fragiles a la parrilla (ej.: pescado, brochetas), sin aplastar los alimentos.

o Abra la parrilla: tome el mango (aislante, segin modelo), tire de la parte superior hacia arriba - 9

« Vuelva a levantar el soporte hasta los 2 topes - 9

« Apoye despacio el lado superior en el soporte hasta obtener la posicion minihorno - 9

o Aflojar el mango. Las 2 placas son mantenidas a la separacion maxima.

Conexion y precalentamiento

o Desenrosque completamente el cable.

o Compruebe que la instalacion eléctrica es compatible con la potencia y la tensién indicadas debajo del aparato.
o Solo conecte el aparato a un enchufe con toma de tierra.

o Si es necesario utilizar una extension para el cable:
- el mismo debe ser de seccion al menos equivalente y con toma de tierra incorporada ;
- tome todas las precauciones para asegurarse que las personas no tropiezan con el cable.

Si su aparato esta equipado con un cordén desmontable : si el cable de alimentacion esta dafado, tiene que sustituirlo
por un cable o un conjunto especial disponible con el fabricante o en su servicio post-venta.

Si su aparato esta equipado con un cordon fijo : si el cable de alimentacion esta dafiado, éste tiene que ser sustituido
por el fabricante, o en un Servicio Técnico autorizado, o una persona cualificada, para evitar cualquier peligro.

Este aparato no esta destinado para ser puesto en marcha mediante un reloj exterior o un sistema de mando a distancia
separado.

o Ajuste el termostato en la posicién indicada en la tabla de coccion - 4
La posicién del termostato durante el precalentamiento serd idéntica a la utilizada durante la coccion.

o Conecte el cable al aparato (segln modelo), después conéctelo a lared :
el indicador luminoso rojo se encenderd y el aparato empezard a calentar - 5a

No conecte nunca el aparato cuando no se utilice.
Nunca conectar el aparato sin haber colocado las 2 placas de coccion.
No utilice nunca el aparato en vacio.

 Precaliente el aparato durante aproximadamente 5 minutos. El precalentado termina cuando el indicador luminoso verde se
enciende - 5b

Para conservar las cualidades antiadherentes del revestimiento, no caliente el aparato demasiado tiempo en vacio.
En la primera utilizacién, podra producirse un ligero desprendimiento de olor y de humo durante los primeros minutos.
No utilice nunca el aparato sin vigilancia.

e,
Coccion
o Después del precalentamiento, el aparato estard listo para ser utilizado.

Para conservar las cualidades antiadherentes del revestimiento:

- utilice preferentemente una espatula de madera para dar la vuelta a los alimentos,
- no corte directamente los alimentos sobre las placas,

- no cocine alimentos envueltos en papel de aluminio.

Para evitar deteriorar las placas, utilizarlas Gnicamente en el aparato para las que han sido disefiadas (ej: no poner en un
horno, sobre el gas o sobre una placa eléctrica...).

No colocar nunca papel de aluminio o cualquier otro objeto entre la placa o la rejilla y los alimentos a cocer.
No ponga utensilios de coccion a calentar sobre el aparato.

No toque las partes metdlicas del aparato mientras esté calentando o en funcionamiento porque estaran muy calientes:
utilice el asa y péngase guantes de cocina si fuera necesario.

No desplace el aparato durante su utilizacién.
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« No retirar el cajon de recuperacion de grasas durante la coccién. Al final de la coccién de cada serie de carne, verificar si el
juego ha alcanzado el nivel MAX indicado. Si se ha alcanzado el nivel MAX, esperar a que el aparato se enfrie completamente
y vaciar el o los cajones de recuperacion de grasas antes de poner una nueva serie de carne.

Para la funcion parrilla

« Coloque los alimentos sobre la placa parrilla inferior.

o Vuelva a cerrar el aparato.
» Ponga a cocer segn las instrucciones de la tabla de coccién.

o La distancia entre las dos placas parrilla se ajustard automaticamente (de 0 cm a 3,5 cm) segin el grosor de los alimentos
que vaya a cocinar - 8

Cuando cocine carne con huesos, es preferible utilizar la posicién barbacoa para una mayor homogeneidad de la coccién.

Para la funcion barbacoa

 Coloque los alimentos de manera uniforme sobre las dos placas parrilla.
» Cuando utilice una sola superficie de coccion, elija preferentemente la placa parrilla superior.
» Deje cocer segln las instrucciones de la tabla de coccién.

Para la funcion minihorno (segiin modelo)

« Disponga los alimentos sobre la placa parrilla inferior.

o Los alimentos fragiles pueden ser tostados sin aplastarlos.
o Es posible calentar platos precocinados frescos o congelados (quiche, crepes, emparedados pregratinados, etc...).

Nota : este aparato no permite gratinar (pizzas u otros platos).

Después de la utilizacién

o Poner el termostato en la posicion minima.

« Desconecte el aparato. Abra el aparato.

 Deje enfriar el aparato (aproximadamente 1 hora) en posicién abierto.

« Vaciar los recipientes de jugo. Atencién, nunca desplazar el aparato cuando los recipientes estén llenos.
o Después de que se haya enfriado, cierre el aparato.

o Para retirar las placas parrilla :
- presionar los dos ganchos laterales de la placa de coccion para liberarla y retirarla levantandola al sesgo - 10

o Los depositos para jugo y las placas pueden pasar al lavavaiillas o limpiarse con una esponja, agua caliente y detergente liquido
para vajillas.

o El producto y el cordén no se pueden lavar en el lavavajillas.

No poner la placa caliente bajo el agua o sobre una superficie fragil.
No utilizar estropajo metalico ni polvo detergente para no dafar la superficie de coccion (ej: revestimiento antiadhesivo,...).

 En caso de lavados repetidos en el lavavajillas, se recomienda untar las placas de vez en cuando con un poco de aceite
alimentario para conservar sus cualidades antiadherentes.

o La resistencia no se limpia. Si estd muy sucia, esperar a que esté totalmente fria y frotarla con un trapo seco.
Es normal que las placas se decoloren ligeramente con el paso del tiempo.

 Limpiar el recipiente de jugo entre cada utilizacion.

Este aparato no debe sumergirse nunca en el agua.
Nunca sumergir en el agua el aparato ni el cable.

o Conectar el cable en el producto (segiin modelo) y enrollar el cordén alrededor del aparato y fijarlo con el clip cordén.

« Para los productos con accesorio para horno : poner el producto en posicion cerrada, hacer pivotar el accesorio para
horno en posicién alta, luego poner el producto en posicidn vertical.



o El producto puede colocarse en posicion vertical - 11

No llevar el aparato por la empufadura o los cables metdlicos.

Tablas de coccion

Los tiempos de coccidn se dan a titulo indicativo. Pueden variar en funcion de la cantidad, del gusto de

cada uno, del grosor de los trozos y del tipo.

Carnes y brochetas Pescados

Thermostato 3 Funcion Coccion Thermostato 3 Funcion Coccion

Chuletas de buey parrilla 9a11 min Lenguado natural barbacoa 6 a 7 min./cara

Filetes de buey parrilla 3 a4 min. Filetes de sardinas barbacoa 4 a 5 min./cara

Tournedds parrilla 4a5min. Rodajas de salmén barbacoa 5 a 6 min./cara

Chuletas de ternera barbacoa 8 a 9 min./cara

Costillas de cordero barbacoa 7 a 8 min./cara Verduras

Costillas de cerdo parrilla 7 a9 min. Thermostato 3 Funcion  Coccidn

Lomo de vaca parrilla 3 a4 min. Champinones barbacoa 5 a 7 min./cara

Hamburguesa parrilla 4 min. Tomates barbacoa 5 a7 min./cara

Salchichas parrilla 7.a 9 min. Calabacines barbacoa 5 a 10 min./cara

Brochetas de cordero barbacoa 20 a 22 min. Berenjenas barbacoa 5 a 10 min./cara

zgoﬁ%(igcs)/riﬁones barbacoa 20 a 25 min. Sandwiches

Brochetas de pollo barbacoa 20 a 25 min. Thermostato 2 Funcion  Coccion

Salchichas coctel barbacoa 7 a9 min. Panini parrilla 7.a9 min.
Croque-monsieur parrilla 4.a5min.

Calentamiento de los platos

cocinados
(segan modelo)

Thermostato Max

Funcion

Coccion

Productos congelados
(aproxima. 500g)

homo

30-45 min.

Productos frescos
(aproxima. 500g)

homo

20-30 min.

i Participe en la conservacion del medio ambiente !!

@ Su electrodoméstico contiene materiales recuperables y/o reciclables.
mmm 2 Entréguelo al final de su vida Gtil, en un Centro de Recogida Especifico o en uno
de nuestros Servicios Oficiales Post Venta donde sera tratado de forma adecuada.
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Parabéns por ter adquirido este aparelho, destinado exclusivamente a um uso doméstico.

Leia com atencdo o manual de instrucoes e guarde-o para futuras utilizacoes.

Este manual é comum as diferentes versdes, consoante os acessoérios entregues com o seu aparelho.

Para sua seguranca, este aparelho estd em conformidade com as normas e regulamentacoes aplicaveis (Directivas de Baixa

Tensdo, Compatibilidade Electromagnética, Materiais em contacto com os alimentos, Ambiente...).
A nossa empresa reserva-se o direito de modificar a qualquer momento, no interesse dos consumidores, as caracteristicas ou os componentes deste produto.

Qualquer alimento sélido ou liquido que entre em contacto com as pecas marcadas com o simbolo 3 ndo devera ser
consumido.

Prevencdo de acidentes domeésticos ~

-
o Este aparelho ndo foi concebido para ser utilizado por pessoas (incluindo criangas) cujas capacidades fisicas, sensoriais
ou mentais se encontram reduzidas, ou por pessoas com falta de experiéncia ou conhecimento, a ndo ser que tenham
sido devidamente acompanhadas e instruidas sobre a correcta utilizacdo do aparelho, pela pessoa responsavel pela sua
seguranca. £ importante vigiar as criancas por forma a garantir que as mesmas ndo brinquem com o aparelho.

o Atemperatura das superficies acessiveis pode subir quando o aparelho estiver a funcionar.
NGo toque nas partes quentes do aparelho.

» Nunca ligue o aparelho se ndo estiver a ser utilizado.
o Em caso de acidente, passe imediatamente a queimadura por agua fria e consulte um médico caso seja necessario.

o Os fumos de cozedura podem ser perigosos para os animais com um sistema respiratério particularmente sensivel, como
os passaros. Aconselhamos os proprietdrios de passaros a afastd-los do local de cozedura.

J

Montagem
Antes da primeira utilizagao

o Retire todas as embalagens, autocolantes ou acessérios tanto no interior como no exterior do aparelho.

o Limpe as placas : siga as instrucdes do pardgrafo "Apos cada utilizagdo".

o Passe um pano suave com um pouco de dleo sobre as placas gill.

o Coloque o aparelho sobre uma superficie estavel. Evite utilizd-lo num suporte mole, do tipo toalha pléstica.

Caso o aparelho seja utilizado no centro da mesa, mantenha-o fora do alcance das criancas.
Certifique-se que coloca o cabo de alimentacdo, com ou sem extensao, de maneira a ndo impedir a circulagao dos convi-
dados a volta da mesa, por forma a que ninguém tropece.

Nunca coloque o aparelho directamente sobre um suporte delicado (mesa de vidro, toalha, mével envernizado...).

Nunca instale o aparelho por baixo de um mével fixado a parede, numa prateleira ou ao lado de materiais inflamaveis,
como estores, cortinas e cortinados.

Para evitar o sobreaquecimento do aparelho, ndo o instale num canto ou contra uma parede.
Nado utilizar papel de aluminio para proteger o produto contra as sujidades.

» Aquando da primeira utilizacdo, lavar as placas (seguir paragrafo apés utilizacdo) deitar um pouco de éleo na placas e
limpd-lo com um pano macio.

o Para colocar as placas grill :
- coloque a placa grill com uma ligeira inclinacdo por forma a orientd-la para os dois encaixes - 1
- em seguida, pressione a placa de ambos os lados para fixa-la - 2

 Ha que ter em atencdo a estabilidade das placas, colocé-las correctamente e aperté-las bem no aparelho. Utilizar apenas as
placas incluidas com o aparelho ou adquiridas junto de Servico de Assisténcia Técnica autorizado.

Para a funcdo grill

Para grelhados, sandes, paninis...

o Colocar o tabuleiro para recolha de sucos por baixo do bico do recuperador de sucos das placas por forma a recolher o suco
que possa escorrer - 3

e Ajustar o terméstato de acordo com as indicaces do quadro de cozedura - 4
o Fechar o aparelho.

Para a fungdo churrasco

Para grelhar ao mesmo tempo pecas de carne e legumes.




o Colocar o tabuleiro para recolha de sucos por baixo do bico do recuperador de sucos das placas por forma a recolher o suco
que possa escorrer - 6

o Abra o grelhador.
» Segure na pega, levante o corpo da grelha superior e, depois, abra a 180° : o aparelho estd completamente aberto - 7

Para a fun¢do mini-forno (consoante o modelo)
Para aquecer pratos cozinhados frescos ou congelados (quiches, crepes, sanduiches pré-gratinados...) e grelhar
alimentos delicados (por ex., peixes, espetadas...) sem que os alimentos sejam esmagados.
« Abra o grill: sequre pela pega (isoladora, consoante o modelo) e puxe a parte superior para cima - 9
e Levante o suporte até aos 2 batentes - 9
o Coloque com cuidado a parte superior sobre o suporte até alcancar a posicdo mini-forno - 9
o Solte a pega. As 2 placas sdo mantidas na abertura méxima.

Ligacao e pré-aquecimento

o Desenrole o cabo por completo.

o Certifique-se de que a instalacdo eléctrica é compativel com a poténcia e a tensdo indicadas por baixo do aparelho.
« O aparelho apenas deve ser ligado a uma tomada com terra incorporada.

o Se utilizar uma extens@o :
- a seccdo da mesma deve ser pelo menos equivalente e com tomada de terra incorporada ;
- tomar as devidas precaucdes para ninguém tropecar.

Se o seu aparelho estiver equipado com um cabo amovivel : se o cabo de alimentagdo se encontrar de alguma forma
danificado, deverd ser substituido por um cabo ou um conjunto especial disponivel junto do fabricante ou do Servico de
Assisténcia Técnica autorizado.

Se o seu aparelho estiver equipado com um cabo fixo : se o cabo de alimentacdo se encontrar de alguma forma dani-
ficado, devera ser substituido pelo fabricante, Servico de Assisténcia Técnica ou por uma pessoa qualificada por forma a
evitar qualquer tipo de perigo para o utilizador.

Este aparelho ndo se destina a ser colocado em funcionamento por meio de um temporizador exterior ou de um sistema
de controlo a distancia separado.

o Ajuste o termdstato para a posicdo indicada no quadro de cozedura - 4
A posicdo do terméstato no decorrer do pré-aquecimento é idéntica a utilizada aquando da cozedura.

o Ligue o cabo ao aparelho (consoante o modelo) e, de seguida, ligue o cabo d tomada :
a luz vermelha acende-se e o produto comeca a aquecer - 5a

Nunca ligue o aparelho quando este nao for utilizado.

Nunca ligar o aparelho sem ter posicionado correctamente as duas placas de cozedura.

Nunca utilize o aparelho vazio.

o Deixe pré-aquecer o aparelho durante cerca de 5 minutos. O pré-aquecimento termina quando a luz verde se acende - 5b
Para conservar as qualidades antiaderentes do revestimento, evite deixar aquecer demasiado tempo vazio.

Aquando da primeira utilizagdo, pode ocorrer uma ligeira libertagdo de cheiro e de fumo durante os primeiros minutos.
Nunca utilize o aparelho sem vigildncia.

Cozedura

o Depois do pré-aquecimento, o aparelho estd pronto a ser utilizado.

Para conservar as qualidades antiaderentes do revestimento :

- utilize, de preferéncia, uma espatula de madeira para virar os alimentos,
- nao corte os alimentos directamente nas placas,

- nao cozinhe alimentos em papel aluminio.

Para evitar deteriorar as placas, utilizé-las apenas sobre o aparelho para as quais elas foram concebidas (ex.: ndo as colo-
car dentro do forno, sobre um bico de gas ou sobre uma placa eléctrica ...).

Nunca coloque uma folha de papel aluminio ou qualquer outro objecto entre a placa ou a grelha e os alimentos a cozinhar.
Ndo cologue um utensilio de cozedura a aquecer no aparelho.
Ndo toque nas partes metdlicas do aparelho em aquecimento ou em funcionamento pois estas estdo muito quentes :
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utilize a pega e, se necessdrio, use luvas de cozinha.
Nao desloque o aparelho no decorrer da sua utilizagao.

« Ndo retirar a gaveta de recuperacéo de gordura durante a cozedura. No final da cozedura de cada série de carne, verificar se
o nivel MAX indicado foi atingido pelos sucos. Se o nivel MAX tiver sido atingido, aguardar que o aparelho arrefeca comple-
tamente e de seguida esvaziar a ou as gavetas de recuperacdo de gordura antes de colocar a nova série de carne.

Para a funcao grill

« Coloque os alimentos sobre a placa grill inferior.

o Feche o aparelho.
o Deixe cozer de acordo com as indicacdes do quadro de cozedura.

o A abertura entre as duas placas grill ajusta-se automaticamente (de 0 cm a 3,5 cm) consoante a espessura dos alimentos a
cozinhar - 8

Quando cozinhar carnes com 0ssos, prefira a posicdo churrasco, de modo a obter uma melhor homogeneidade da cozedura.

Para a fungdo churrasco

 Coloque os alimentos uniformemente sobre as duas placas grill.
» Sempre que é utilizada uma Gnica superficie de cozedura, escolha de preferéncia a placa grill superior.
o Deixe cozer de acordo com as indicacdes do quadro de cozedura.

Para a fung¢ao mini-forno (consoante o modelo)

o Cologue os alimentos na placa inferior.

e Os alimentos delicados podem ser grelhados sem que sejam esmagados.
o E possivel aquecer pratos cozinhados frescos ou congelados (quiches, crepes, sanduiches pré-gratinadas, etc...).

Observacao: este aparelho ndo permite gratinar alimentos (pizzas ou outros pratos).

Py ope ~
Apos cada utilizacao

o Colocar o terméstato na posicdo mini.

 Desligue o aparelho. Abra o aparelho.

 Deixe o aparelho arrefecer (cerca de 1 hora) na posicdo aberta.

o Esvazie os tabuleiros para recolha de sucos. Néo desloque o aparelho enquanto os tabuleiros estiverem cheios.
« Depois de arrefecer, feche o aparelho.

o Para retirar as placas grill :
- premir os dois ganchos laterais da placa de cozedura para a soltar, em seguida, retire-a inclinando-a - 10

« Os recipientes para sucos e as placas séo compativeis com a maquina de lavar loica, ou podem ser limpas com uma esponja, dgua
quente e detergente para a loica.

» O produto e o cabo eléctrico ndo sdo compativeis com a maquina de lavar loica.

Ndo colocar a placa quente dentro de agua ou sobre uma superficie fragil.

Nado utilize palha-de-aco, nem pé abrasivo por forma a nao danificar a superficie de cozedura (ex.: revestimento
antiaderente,...).

« No caso de lavagens repetidas na maquina de lavar a loica, recomendamos que unte as placas com 6leo de vez em quando,
por forma a preservar as qualidades antiaderentes das mesmas.

o Aresisténcia ndo se limpa. No caso de estar realmente suja, aguarde até estar totalmente fria e esfregue-a com um pano seco.
Caso contrario, é perfeitamente normal que as placas percam ligeiramente a cor.

o Limpe os tabuleiros para recolha de sucos ap6s cada utilizaggo.

Este aparelho ndo deve ser submergido em dgua.
Nunca imergir o aparelho ou o cabo eléctrico dentro de dgua.



o Ligar o cabo eléctrico ao produto (consoante o modelo) em seguida enrolar o cabo a volta do aparelho e fixa-lo com ajuda do

clip cabo eléctrico.

o Para os produtos com dispositivo para forno : colocar o produto na posicdo fechada, rodar o dispositivo para forno para
a posicdo alta e, de seguida, colocar o produto na posicdo vertical.

o O produto pode ser arrumado na posicdo vertical - 11

Nado transportar o aparelho segurando pela pega ou pelos fios metalicos.

Quadros de cozedura

Os tempos de cozedura sdo fornecidos a titulo indicativo: podem variar em funcdo da quantidade, do
gosto de cada um, da espessura dos alimentos e da sua natureza.

Pecas de carne e espetadas Peixes
Termoéstato 3 Funcdo Cozedura Terméstato 3 Funcdo Cozedura
Costeletas de vaca grill 9a11 min. Linguado ao natural churrasco 6 a 7 min./lado
Lombo de vaca grill 3a4min. Filetes de sardinha churrasco 4 a5 min/lado
Tornedos grill 4.a5min. Postas de salmdo churrasco 5 a 6 min/lado
Costeletas de vitela churrasco 8 a 9 min./lado
Costeletas de borrego churrasco 7 a 8 min./lado Legumes
Costeletas de porco grill 7 a9 min. Termostato 3 Funcdo  Cozedura
Bife gril 3 a4 min. Cogumelos churrasco 5a 7 min/lado
Hamburgers gril 4 min. Tomates churrasco 5a 7 min./lado
Salsichas grill 729 min. Curgetes churrasco 5 a 10 min./lado
Espetadas de borrego churrasco 20 @ 22 min. Beringelas churrasco 5 a 10 min./lado
Con ol (s MR Sandes
- - — Terméstato 2 Funcdo Cozedura
Salsichas cocktail churrasco  7.a 9 min. — - -
Panini grill 7 a9 min.
Tosta mista grill 4.a5min.
Aquecimento de pratos
cozinhados
(consoante o modelo)
Termoéstato Max Funcdo Cozedura
Produtos ultra-congelados
(cerca 500qg) forno 30-45 min.
Produtos frescos
(cerca 500g) forno 20-30 min.

Proteccdo do ambiente em primeiro lugar!

® O seu produto contém materiais que podem ser recuperados ou reciclados
mmm 2 Entregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu tratamento
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Sadece ev ici kullanim icin tasarlanmis bu cihazi satin aldiginiz icin tesekkir ederiz.

Kullanim kilavuzunda bulunan talimatlan dikkatle okuyun ve kilavuzu ileride kullanmak izere saklayin.
Talimatlar, cihaz ile verilen aksesuarlar disinda, farkli modeller icin aynidr.

Givenliginiz acisindan bu cihaz yirirlikteki tim standart ve dizenlemelere (Dusik voltaj Yénergesi, Elektromanyetik
Uyumluluk, Gida Katki Maddeleri, Cevre...) uygundur.

Sirketimiz arastrma gelistirme alaninda strekli gelisim politikasi izlediginden, bu Grinler dnceden bilgi verilmeksizin degistirilebilir.

Uzerinde Xisareti bulunan bdlmelerle temas eden her tiirli sivi ya da kati gida titketiimemelidir

- Ev ici kazalarin 6nlenmesi N

« Bu cihaz, fiziki, duyusal veya zihinsel kapasitesi yetersiz olan veya bilgi veya deneyimi olmayan kisiler tarafindan
(cocuklar da dahil), givenliklerinden sorumlu bir kisinin gdzetimi olmaksizin, cihazin kullanimi ile ilgili dnceden
bilgilendirimeden kullaniimamalidir.

Cihazla oynamadiklarindan emin olmak agisindan ¢ocuklar gozetim altinda tutulmalidir.

» Cihaz calisirken acikta olan yizeylerin sicakidi yiksek olabilir. Cihazin sicak yUzeylerine dokunmayin.

o Kullanimadigr zamanlarda cihazi asla prizde birakmayin.

« Bir kaza olmasi halinde, yanigin Uzerine derhal soguk su doékin ve gerekirse bir doktor cagdirin.

o Pisirme dumanlari, kuslar gibi hassas bir solunum sistemine sahip olan hayvanlar icin tehlikeli olabilir.
Kus sahiplerine kuslarini pisirme mekanindan uzak tutmalarini tavsiye ediyoruz.

Montaj
Cihaz ilk kez kullanmadan once

o Cihazin icinde ve disinda bulunan tim etiketleri, aksesuarlari ve ambalaj Urinlerini cikarin.

o Izgara plakalarini yikayin: “Kullanimdan sonra/temizleme” baslkl paragraftaki talimatlari izleyin.

* |zgara plakalarini yumusak bir bez ile yaglayin.

o Cihazi sabit, diz ve sicaga dayanikli bir zemine yerlestirin. Cihazi naylon &rtiler gibi yumusak yizeylerde kullanmayin.

Eger cihaz masa Uzerinde kullanilacaksa, ¢ocuklarin erisemeyecedi bir yere koyun.

Uzatmal veya uzatmasiz haliyle kablonun yoluna dikkat edin, masa etrafindaki dolasimi etkilememeye &zen gdste-
rek rahatsizlik vermemeye dikkat edin.

Cihazi highir zaman cam bir masa, masa értist veya cilali yizey gibi kolayca zarar gérebilecek bir yere koymayin.

Cihazi kesinlikle duvara monte edilmis bir dolabin ya da rafin altinda ya da til, perde ya da duvar aksesuarlari gibi
yanici maddelerin yanina koymayin.

Cihazin asiri ismmasini Snlemek icin, kbselerde ya da duvara cok yakin yerlerde kullanmaktan kaginin.
Uriindin kirlenmesini 6nlemek icin aliminyum kagit kullanmayiniz.

o Il kullanimda isitictyr yikaymniz (bkz. kullanimdan sonra kismi), isiticiya veya fondi deki tastan kabin ic kismina biraz
yag dokiniz ve yumusak bir bez ile kurulayiniz .

¢ Izgara plakalarini yerlestirmek igin:
- plakayr sabit “klipsin” altindaki iki dise yerlesecek acida tutun ve - 1
- kilitlemek icin plakanin iki tarafindan tutarak bastirin - 2

o Isiticinin salbit, iyi ayarlanmis ve cihaza iyi oturmus oldugundan emin olunuz. Sadece cihazla verilen isiticilar veya
yetkili serviste satilanlari kullaniniz.

Izgara fonksiyonu icin

Izgara ya da tost, kitir ekmek vb. yapmak igin...

« Damlayan yaglar toplamak icin, plakalarin akis agzina damlama tepsisini yerlestiriniz - 3
« Termostat ayarini pisirme tablosunda verilen talimatlora gére yapin - 4

o Cihazi kapatmak igin.

Barbeki fonksiyonu igin

Izgarada eti ve sebzeleri ayn anda pisirmek igin.

« Damlayan yaglar toplamak icin, plakalarin akis agzina domlama tepsisini yerlestiriniz - 6

e Izgaray! agin.

« Kolu tutarak giicli bir sekilde cihazin st kismina dogru kaldirin ve 180" agin: artik cihaz tamamen agilmistir - 7




Mini firin fonksiyonu icin (tipine gore)

Soguk veya dondurulmus yemekleri (kis, krepler, hazir sandvicler...) ve hassas 1zgaralari (6r.: baliklar, sis...)
isitmak icin besinlerin ufalanmasina gerek duymaz.

o Izgaray! acin: tutamaktan tutup (yalitimh, modele gére), Ust kismi yukari dogru kaldirin - 9
« Destedi 2 dayanaga kadar kaldirn - 9

o Ust kismi yavasca mini firin konumuna gelene kadar destegin Ustine yerlestirin - 9

o Tutamaklari birakin. 2 plaka maksimum agiklikta kalacaktir.

Baglanti ve 6n i1sitma

» GU¢ kablosunu tamamen agin.
o Sebeke voltajinin, cihozin altinda belirtilen gl orani ve gerilimle uyumlu olmasina dikkat edin.
o Cihazi her zaman toprakl prize takin.
o Eger bir uzatma kablosu kullanilacaksa:
- en azindan ayni ¢apta olmali ve toprakl prize sahip olmalidir ;
- kabloya takilarak distimemesi igin gerekli tim onlemleri alin.
Cihaziniz ¢ikarilabilir bir kordonla donanmissa : besleme kablosu zarar gérmisse, imalatgida veya satis sonrasi
servisinde mevcut olan bir kablo veya ézel diizenekle degistirilmesi gerekir.

Cihazi sabit bir kordonla donatilmissa : cihazin gi¢ kablosu zarar gérdiginde, olasi herhangi bir tehlikeyi
onlemek agisindan kablonun yalnizca Uretici veya yetkili servis tarafindan ya da benzer niteliklere sahip bir elektrikci
tarafindan dedistirilmesi gereklidlirr.

Bu cihaz harici bir zaman ayarlayici veyabir kumanda sistemi ile ¢alistiriimaya yénelik dedildlir.

« Termostati pisirme tablosunda belirtilen konuma ayarlayin - 4
Termostatin pisirme oncesi 1sitma konumu, pisirme konumuyla aynidir.
« Kabloyu cihaza takin (modele gére) ve kabloyu prize takin:
kirmizi gdsterge lambasi yanar ve cihaz isinmaya baslar - 5a

Pisirme éncesi isitma disinda, kullanmadiginiz zamanlarda cihazin fisini kesinlikle prizde birakmayin.

2 pisirme plakasini yerine takmadan cihazi kesinlikle elektrige baglamayin.

Cihazi kesinlikle ici bos halde ¢alistirmayin.

« Pisirme dncesinde cihaz yaklagik 5 dakika sitin. Yesil isigin yanmasi én isnmanin tamamlandigini gésterir - 5b
Yapismaz yizeyin bu &zelligini koruyabilmek icin, cihazi ici bos durumdayken én isitma konumunda uzun sire
calistirmaktan kaginin.

ik kullanimdar birkac dakika hafif bir koku ve az miktarda duman cikabilir. Bu normaldir

Cihaz calisir durumdayken kesinlikle yanindan ayrilmayin.

Pisirme
« On 1sitmanin ardindan cihaz, kullanima hazir hale gelir.

Kaplamanin yapismazlik ézelligini korumak igin:

- yiyecekleri gevirirken tahta spatula kullanmayi tercih edin,

- yiyecekleri kesinlikle cihazin icinde kesmeyin.

- yiyecekleri yagh kagida sararak pisirmeyin.

Isiticinin zarar gérmesini engellemek icin onlari sadece onlarin kullanimi icin dretilmis olan cihazda kullaniniz (6rnegin
firna,gaz ocaklarna veya elektrikli ocaklara  koymayiniz...).

Yiyeceklerle 1zgara veya tepsi arasina hicbirzaman aliminyum folyo veya bagska bir nesne koymayin.

Pisirme kaplarini isitmak icin cihazin zerine koymayin.

Cihaz 1sitma konumunda ya da ¢alisir durumdayken, metal kisimlari ¢ok sicak olacagindan kesinlikle dokunmayin:
kolu kullanin ve gerekirse eldiven takin.

Cihaz ¢alisir durumdayken yerini degistirmeyin.

o Pisirme sirasinda yag tutucusunu gikartmayiniz . Pisirmeden sonra her pismis etin MAX isareti sinirnda 6z suyu olup
olmadigini kontrol ediniz. Eger 6z su MAX sinirinda degilse, cihazin tamamen sogumasini bekleyiniz ve yeni parti et
koymadan 6nce onu dokiniz ve yag tutucusunu bosaltiniz.
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Izgara fonksiyonu icin

o Yiyecedi alt 1zgara plakasina yerlestirin.

o Cihazi kapatin.

o Yiyecedi pisirme tablosunda verilen talimatlara gére pisirin.

o ki 1zgara plakasi arasindaki mesafe, pisirilen yiyecegdin kalinligina gére otomatik olarak (0 - 3.5 cm) ayarlanir - 8

Kemikli et pisirdiginizde en iyi pisirme ydntemi agisindan barbeki konumunu segin.

Barbeki fonksiyonu igin

o Yiyecedi 1zgara plakalarina esit sekilde dagitin.
« Sadece bir pisirme yizeyini kullanirken, Ust 1zgara plakasini kullanmay: tercih edin.
« Yiyecedi pisirme tablosunda verilen talimatlara gére pisirin.

Mini firin fonksiyonu icin (tipine gore)
o Malzemeleri alt 1zgara plakasina yerlestirin.

o Yumusak malzemeler ufalanmadan i1zgara yapilabilir.

« Soguk veya dondurulmus yemekleri (kis, krepler, hazir sandvicler...) istmak mimkindir.

Uyari: dibini istmak icin uygun degildir (pizza veya diger yemeklerde).
Kullanimdan sonra/temizleme

» Termostati mini pozisyonuna ayarlayiniz.

o Cihazin fisini prizden cikarin. Cihazi agin.

o Cihazi agik konumdayken yaklasik 1 saat sogumaya birakin.

» Damlama tepsilerini bosaltin. Tepsiler dolu oldugunda cihazin yerini dedistirmemeye dikkat ediniz.
» Soguduktan sonra cihazi kapatin.

« Izgara plakalarini ¢ikarmak igin:
pisirme plakasinin yanindaki iki cengel Uizerine bastirin ve bir tarafindan kaldirarak cikarin - 10

« Oz su kabi ve isitici bulasik makinesinde yikanabilir veya singerle sicak su ile ve sivi bulasik deterjaniyla temizlenebilir
o Cihaz ve kablo bulasik makinesinde yikanamaz.

Sicak isitictyr suya sokmayiniz ve nazik yizeylere birakmayiniz.

Isitma yiizeyine zarar vermemek icin temizleme islemi sirasinda tel veya topak deterjon kullanmayiniz  (6rnedin
yapismaz yizey...).

o Plakalar dizenli olarak bulasik makinesinde yikaniyorsa, yapismaz yizey &zelliklerini koruyabilmeleri icin ara sira
yumusak bir bez ile yaglamanizi éneririz.

o Rezistans temizlenmemelidir. Cok kirli oldugu durumlarda, tamamen sogumasini bekleyin ve kuru bir bezle silin.
Izgara plakalarinin yapismaz yizeylerinin rengi zamanla bozulabilir, bu normaldiir.

o Her kullanimdan sonra damlama tepsilerini temizleyin.

Bu cihaz suya daldiriimamalidir.
Hi¢ bir zaman cihazi ve kablosunu suya sokmayiniz.

« Kabloyu cihaza bagdlayiniz (tipine gére ), daha sonrada onu onun etrafinda dolostirniz ve onu kablodaki tutucular
yardimiyla sabitleyiniz.

« Izgara teliyle isitilacak rinler igin : cihaz kapall konuma getirin, 1zgara telini Ust konuma déndirin, daha sonra
Uriny dikey asin.

o Uriin dikey konumda saklanabilir - 11

Cihazi tutucularindan veya madeni tellerinden tutarak tasimayiniz.



Pisirme tablolan

Pisirme sireleri ortalama olarak verilmistir: yiyecegin miktarina ve tiriine, damak zevkinize ve pargalar

n biyukligine gore degisebilir.

Et ve sis kebap Balik

Termostat 3 Fonksiyon  Pisirme siiresi Termostat 3 Fonksiyon  Pisirme siiresi

Sigir pirzola 1zgara 9-11 dakika Dilbalig her yiz icin  6-7 dakika

Sigrr fileto 1zgara 3-4 dakika Sardalya her yiz icin  4-5 dakika

Kalin dilimlenmis fileto 1zgara 4-5 dakika Somon her yiz icin  5-6 dakika

Dana pirzola mangal her yiz icin  8-9 dakika

Kuzu kiyma mangal 1zgara 7-9 dakika Sebzeler

Biftek izgara 3-4 dakika Termostat 3 Fonksiyon  Pisirme siresi

Hamburger kéftesi 1zgara 4 dak Moantar her yUz icin _5-7 dakika

Sosis izgara 7-9 dakika Domates her yiz icin  5-7 dakika

Kuzu sis her yiz icin  20-22 dakika Kabak her ylz icin_5-10 dakika

Ciger/bobrek sis her yiiz icin  20-25 dakika Patlican her ylz icin 5-10 dakika

Tavuk sis : her y?z ?c?n 20-25 dgkiko Sandviq

Koktey! sosis her ylz icin_7-9 dakika Termostat 2 Fonksiyon Pisirme siiresi
Kitir ekmek 1zgara 7-9 dakika
Hazir tostu Isitma 1zgara 4-5 dakika

Onceden pisirilmis yiyeceklerin
isitilmas (tipine gore)

Termostat Maksimum  Fonksiyon Pisirme siresi
Sigrr fileto
(yaklask 500 g) her yiiz icin  20-45 dakika
Sigrr fileto

(yaklask 500 g) her yiz icin - 20-30 dakika

Once cevre koruma !
® Cihazinizda pek ¢ok degderlendirilebilir veya yeniden

mmm D donUstUrUlebilir materyal bulunmaktadir.
Donusim yapilabilmest icin bir toplama noktasina birakin.
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Euxapiotolpe mou ayopaoate QuTAv MV CUOKEUN, 1) OTIOIa EXEL KATAOKEUAOTEL Y1a OIKIaKK Xprion Hovo.

AaBacTe TIPOCEKTIKA TIG 0dNYiEg XPri0EWG Kal KPATEIOTE TIG.

Ot 0dnyieq ivat Kovég yia dlapopoug TUMoug avaloya pe mola eEapTpaTa eivat EOTTAIOUEVT 1) CUCKEUN.

la mv aopaAela 6ag, n CUCKEUN AUTH CULPWVEL Je Ta LoXUOVTA TPATUMA Kal TOUG LoXUoVTEG Kavoviopoug (Odnyieg yia m
XAUNAY Téom, TV nAeKTPOpayVNTIKY oupBaTO™TA, TA UAKA OE EMAQN e TPOPES, TO MEPIBAAAOY KA.TL).

H etapeia pag €xel pa tpéxouca MONTIKY £peuvag kat dlatnpel To dikaiwpa va aAdEet autd Ta mpoidvTa Xwpiq Kapia edoroinon.

KaBe otépea ) uypn) ToOQN 1) OToid EPXETAL 08 EMAPN HE TA EEAPTHLATA TTOU PEPOUV TO AoyoTuo X dev MpEMeL va
KatavaAmvovTat.

MpdANYN OKIAKOV ATUXNHATOV

o H ouokeun auTr) dev MPEMEL Va XPNOOTIOLETAL ATTd ATONA (OUTEPIAAUBAVOLEVWY TWV MABIWV) LE HELWUEVEG CWUATIKEG
QLOBNTNELAKEG 1) DIAVONTIKES (KAVOTNTEG 1} ATOMA XWPIG TEIPA 1} YVON TG GUCKEUNG, EKTOG AV £XOUV AABEL OXETIKEQ
00NYieg Yo T XPron ™G OUOKEUNG 1) ertpolvTal ard Atopo urelBuvo yla Ty acpdaAeld toug. Ta madld meémet va
ETITNEOUVTAL KAL VO INV TOUG EMILTPEMETAL VA TAICOUV [IE T OUCKEUN.

o H Beppiokpacia Twv mpooBAciwy empavelmv Uropei eivat augnuévn Katd mv opa Aeltoupyiag g GUOKEURS.

Mnv ayyiCete Ti {e0TEQ EMUPAVEIES TNG OUCKEUNG.

o [10TE NV XPNOWOTIOLEITE TNV OUOKEUY| €AV £ival AdEL.

o J€ MePIMTWON aTuXHIaTog, PIETE AUECHQ KPUO VePD OTO EYKAUMA KAl €4V eival amapaiTo KAAEDTE YIaTPO.

o H dnpuoupyia karvou umopei va eivat eriikivouvn yia {wa pe MoAU euaioBnTto avanveuoTiko oUoTnua, Onwg Ta mmvd.
204G TIPOTEIVOUE VA PNV KPATATE TITVA 0V Koudiva.

2UvapuoAdynon
[pLv XpNOWOTOOETE TV OUOKEUR 0ag Yl Mpm T Gopd

o Bya\Te OAa Ta UAKG ™G OUOKEUAoIag, Ta auTOKOAANTA Kat Ta a&EG0UAP, AMO TO E0WTEPIKO Kal EEWTEPIKO PEPOG TG OUCKEUNG.

o MAéveTe TIq MAdkeg Ynaipatoq : AkoAoubeloTe Tiq 0dnyieg oL omoieq BpiokovTal oV napdypao “‘Metd mv
xonon/kabaptopog”.

o AheilTe TIQ MAAKeG Ynoipatog e €va pahakd mavi kaw Ayo Addt payelpépaTog.

o ToMoBe™0TE ™V OUOKEUN 04¢ TIAVW OF Lia eTinedn, 0Tabepr kal avBek Tk 0TIC UPNAES Beppokpaoieq empavela.
ATOQUYETE va TV XPNOLOTOLE(TE TIAVW € PAAAKY) ETILPAVELD GOV TOV LOUCAA.

Edv n ouokeun xpnowomnoleital 0To KEVIPO Tou Tpamnellou, GpovTioTe va v ToMoBeToeTE Uakpld armd Ta naidla.

OpovtioTe kata mv TormobEmon Tou kaAwdiou e N xwpic unaiavtéla va AauBdvete 6Aec TG anapaiTeG MooPUAGEES

TIDOKEILEVOU Va [NV TapeUTodIifeTal n KUKAOQOopIa Twv KAAEOUEVWY YUPW aro TO TPAME(L.

[Moté unv TomoBeTeite MV ouokeun aneubeiag oe euaiodnTes empdveleg (YudAvo Tpamédl, pouxa, EmmAa ue Pepviki).

[oTé unv TomoBeTeiTe ™V OUTKEUN KATW Ao VIOUAATL TO 0moio gival OTEPEWUEVO aToV Toixo 1 pd@L 1j dimAa amé eUpAekTa

UAIKA onw¢e rapaBupo@uAAa, KoupTives 1) amplyuata Toiyou.

[a va anoguyete mv UnepBeppavan me OUOKEUNG, 0ag GUVIOTOUUE Va LNV TV TOMOBETEITE O€ YwVIEG KAl Va UnV aKOUUTTAEL

oToV ToiXO.

Mnv xpnoonoteite akouutvéxapTo yia TV mpooTasia Tou mpoidvTog anod akabapoieg.

J

o [Tpwv MV P Xpnon MAUVETe TG TAAKES (BAEMe ™ deUTepn MapdypaPo PETA ) XEnom), AAEPTE Tiq MAAKeS pe Aiyo Aadt
KalL oKouttioTe TIG [e anaAd navi.

o [1a va TonoBemoeTe TIG TAGKES :
- TOMoBe™OTE TV TAAKA OE YWVia, avapeoa oTig 800 eYKOMES KATwW arnd To aTabepd kA’ - 1
- HETA TIEOTE TG BUO AKPEG OTIG TIAAKES VLA VA KAEIDMTOoUV - 2

o EAEYETE, av ol TAdKeq eival 0TaBepES, OWOTA TOTOBETHEVES Kal av ePAPUOlOUV OWOTA TN OUOKeUN. XEnOWOTOLE(TE
UOVOV TIAGKEG TIQOUNBEUUEVEG LIE TN OUCKEUN 1) AYOPACHEVES OTO EIBIKEUMEVO GEPPIG.

Ma v Aettoupyia Tou YKPIA

la va Yrioete paynto kat va riaEete oAvouttg, mavivi KA.

o TomoBeTeloTe ToV dioKo GUOOMPEEUONG AITTOUG KATW o ™V TAAKa Yia T 6UAOYT Airtoug mou iowe napayel - 3
o PuBpioTe TOV BepPOOTATN CULPWVQ [ TIG 0dNYiEG OTOV TVAKA HAYEIPEUATOQ - 4

o KAeioTe v ouokeun.

[a ™V AetToupyia TOU PMAPUTIEKIOU

la va Yroete kp€ag kat Aayavika mv idla oTiyp.

o TomoBeTeloTe TOV dioKO UCOMPEEUONG AITOUG KATW artd MV TAAKA Yia T 6oy Airtoug Tou iowe napaydel - 6
o AVOIETE TO YKQIA.

o MiaoTe ™MV XeLPOAABH, ONKWOTE TO TIAVW HEPOG TG OUOKEUNG HEXPL Ol U0 TAGKeEG va eival oe pia ubeia - 7




[a Priowo paAak®v ¢ayntav (cUhewva e Tov TUro)

la va {eaTaveTe Payelpepiéva paynTtd ppeoka i KateYuypéva (KIg, KpEMES, GAVTOULTG e ETIKAAUYM M@HPEVOU TUpLOU...) Kal
va Proete parakd tpoeiua (Ty.: Papta, coupAdkia...), Xwpig va aAlolwBolv Ta TpoOPIHa.

o AVOIETE TO YKPIA : TILGOTE TN AaBN (MOVWTIKY, avaAoya e TO LOVTEND), TPABAETE TO AV MEPOG TPOG TA ETAVW. - 9

o AvaonkaooTe TaAL ™ Baon éwg To 20 oTorLn - 9

o XaunA®OoTe anaAd To MAvw HEPOG TIAvw 0Tn Baon £wg 6Tou PTAcel o Bean - 9

o Apnote ™ Aan. Ot 2 MAdKeg SlampolvTal 0TO PEYLOTO AVOLYMA.

20vOeON Kal ipoBEpuavon
o ZeTUNETE TeAeing TO NAEKTPIKO KaAWBL0.
o BefawwBeite 6111 10XUG TG NAEKTPIKNG 0aG £YKATAGTAONG AVTIOTOXEL e TV LoYU TIOU QVaYPAPETAL OTO KATW LEPOG TG CUCKEUNG.
» Na ouvdgeete v OUoKeun 0ag mavTa oe mpila e yelwon.
o EQv xpnoworoleite mpoékTao :
- TIPETIEL VA £XEL TO AYOTEPO {Dla dlaTopr Kal Yelwpevn mpida ;
- AapBaveTte OAEG TIQ anapaitTeG MPOPUAAEELG VLA VA ATIOPUYETE TOV KiVOUVO VA OKOVTAYEL KATOLOG 0TO KAAMALO.
Edv n ouokeur] oag Slabétel agaipoUpevo KaAwdlo : edv 1o KaAwdlo TpoPodooiaq Exel pOapel MoENel va avTikataotabel e éva
KaAwdto 1j pia ouokeun mou dlatibeTal E10IKA aro TV KATAOKEUAOTIA ETAPEIA ) TO TURUA EEUTMEETNONG LETA TV MWANON NG ETAIPEIRG.
Edv n ouokeun oac dlabétel 0Tabepd KaADOIo : £Av KATAOTEAPEL TO KAAWSIO, MPEMEL Va avTIKATAOTABE! amd TOV KATAOKELAOTT 1 aro
Kkdroto €£0uat0d0TNUEVO KEVTPO 0EOPIG, WOTE Va anmoPUYETE TUXOV KIVOUVOUG.
H ouokeun aum) dev ripoopileTal va TiBeTal o€ AgtToupyia e eEWTEPIKO XpOVOJIaKOMTN 1) XWPLOTO TNAEXElPNOTTPLO.
o PuBlioTe TOV BeppooTA™ TNV BEON TTOU UMOBEKVUETAL OTOV THVAKA HAYELPENATOS - 4
H 8¢on Tou BeppooTdT KaTa ™V MPO-BEPUavon eivat 1 idla e auTAV MoU XPNOLLOTOLETAL Yia TO Payeipeua.
o JUVOEOTE TO KAAQDLO OTN OUCKEUN (AVAAOYQ e TO LOVTEND), KAl OTN CUVEXELD OUVOEOTE TO KAAMDLO OTO PEUNA
1 KOKKIVN €VOELEN avaBet kal n ouokeun apyilet va Beppaivetat - 5a
[ToTé Unv aQnveTe MV CUOKEUN OUVOEDEUEVN 0NV Tpila OTav OgV TV XPNOILOTOIEITE, EKTOG €AV TNV MEoBepualveTE.
oTé Unv ouvoEETE TN OUCKEUT 0TO PEUUA XWPIC va EXETE TOMOBeTOEL MpWTa Ti¢ 2 MAKES Ynoiuatog.
MoTé unv Aettoupyeite mv ouokeur ddela.

o MpoBepuaveTe TV OUOKEUN Yia miepimou 5 Aertd. H mpoBéppavon éxel Teheloet 6Tav avayet n mpdotvn £vaeiEn - 5b

a va dlampnoeTe TG QVTIKOAANTIKES I010TNTEC TG EMIOTPWONG, ArTOPUYETE TV UNEPBOAIKT UTEPBEPLAVON, OTAV 1) OUCKEUN
elvat adela.

Orav ypnoornoujoete MV OUCKEUN 0Ag yia MW Popd, uropel va urdpéet uia piken pupwdld kat Aiyog kamvog katd 1a
nowrta Aentd. AuTo gival QUOIOAOYIKO.

Mayeipepa

o MeTd v mpoBéppavon n cuokeun oag eivat EToLn yla xpnon.

la va dlampnoeTe TI¢ aVTIKOAANTIKES IO10TNTEG TG EMIOTOWONG :

- KQTd mpoTiunam, xenoyomnoleite EUAIvN omidTouAa yia va YupioeTe To paynTo.
- TIOTE Unv KOBETE TO PaynTo OTav auto ival akoua oTIG MAAKEG.

- Unv YnveTte payntd oe aAoupvoxapTo.

[a va anoguyete ™MV PBopd Twv MAGKWV, XPNOILOTIOIEIOTE TIC QTIOKAEIOTIKA OTN OUOKEUN, Yia TV Orola KaTaoKeudoTkav
(m.x. unv 76 Balete 0TO POUPVO, O AEPIOUXO KAUOTHPA N O NAEKTPIKT TAGKA ...).

[Moté unv TomoBeTeite aAouutvoxapTo 1j omolodnnote dAAo avTikejuevo avaueoa oTiG MAKES.

Mnv Balete epyaleia payelpéuatog ndvw oy ouokeun yia va BeppavBouv.

Mnv ayyilete 1a HeTaAAIKA PPN TG OUCKEUNG OTav auTr BepuaiveTal 1j eival oe Asttoupyia, kabwe eivat moAU (eoTd :
Xpnoworoleite ™mv xelpoAaBn kat ydvtia poupvou eav gival anapaitnTo.

Mnv uetakiveite mv ouokeun oTav eival oe Attoupyia.

o Katd m 6ldpKela Tou (e0TAUATOG PNV agaipeite To dioko oucowpeuong Aimoug. MOALG TeAelwoel To (Eotapa g Kabe
uepidag kpéatog, eAéyEte, av 0 (wudq avépyetal omyv onuadepevn ermeavela MAX. Epocov o (wudg avépyetal omv
empdvela MAX, mepIUEVETE va KPUWOEL TEAEIG N OUCKEUN Kat TIpLY BAAETE Kawvoupyla Lepida kpeaTog adelaaTe To dioko
0UooWPEUONG AITOUG.
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[a ™V Aettoupyia Tou YKPIA

o BaAte 10 paynt6é oMV MAvw MAGKa Pnoiuatoq.

o KAeioTe ™V ouokeun.

o AQrioTe TO QaynTéd va Ynbel oupewva e TI 0dnyieg ToU TVAKA HAYELPEUATOG.

o To kevo avapeoa oTiq dUo AdKeg Ynaipatog puBuiletar (0,5 cm pe 3,5 cm) avaloya pe To ndxoq Tou payntou Tou BEAeTe
Va payelpEYeTe - 8

Orav payelpeUeTe KPEQG LE KOKAAO, MOOTIUNOTE TN BEOM UMGPUTIEKIOU YIa KAAUTEPN OUOIOYEVEIQ YNaIUaTOG.

[a Vv AelToupyia TOU WMAPUMEKIOU

o TonoBe™0TE TO PAYNTO OHOLOMOPPA Kal OTIC OUO TAGKES Unoiuatog.
o 0TV XpNOWOTIoLEiTE POVO TV pia erpavela Ynoiuatog, xenolomnoleite v nave mAdka Ynoiatog Katd mpoTiynon.
o AQrioTe TO QaynTé va Ynbel oupewva e Tiq 0dnyieq OTOV TiVaKA HAYELPENATOG.

a Prioo PaAakav ¢ayntav (ouuuva pe tov TUmo)

o ToroBeTOTe TIG TPOPEG 0NV KATW TAAGKA YKPLA.
o Ot LOAGKEQ TPOPEG UMOPOUV va PnBolv 0TO YKPIA Xwpig va aAAolwBolv.
o Mropeite va (eaTaveTe payelpepéva GpaynTa GPETKaA 1y KaTEWUYHEVA (KIG, KPETIES, OAVTOULTS He erkAaAuYM Alwpévou Tuplo...).

Mapatipnon : aut n auokeun Oev EMTPENEL TO A0 TUpLoU MAvw 0Ta gpaynTtd (mitoeg i dAAa payntd).
Meta mv xprion/ kabaplopdg

o PuBpiote tov Beppootdt om Beon mini.

o ATIOOUVOEDTE TNV OUOKEUN. AVOIETE TV CUOKEUN.

o AQOTE TNV GUCKEUN va KpUQoet (miepimou 1 wpa) oy avoikT Beam.

o AdelaoTe Toug diokoug cuoowpeuang Aimoug. ®povTioTe va Unv METAKIVELTE TTOTE Tn GUOKeUN 0Tav ol diokol eival yepdTol.
o MOAIG KpUOEL 1) OUCKEUN, KAEIOTE TV.

« [a va BydAete Tig MAGKeq Unoipatog :
nMamoTe Ta SU0 AyKIOTPA Twv TMAGKQV YNoflatog yia va TG anac®aAiceTe, Kal 0T OUVEXELD apaIPESTE TV KABe MAAKA
avaonk@vovTtag my maying - 10

« To 00xelo Tou {wHOU Kal ot MAAKEG UMmopolV va TIAEvovTal 0To TAUVTAPLO TUdTwV 1) va kabapiCovTal we opouyyapdkL, e
(e0TO VPO e UYPO amopPUMAVTIKO OKEUMV.

o Mn Badete ™ ouokeun kat T0 KAAGSLO 0TO TAUVTAPLO TIATWV.

Mn tonoBeteite ™ (eot) MAdka 0TO VEPO 1f O€ €UBPQUOT EMPAVELQ.
Mn xpnaoiomoleite oupHATEVIO OPOUYYapdkl 0UTE OKOVN Yia Tov KaBaplouo, yia va un BAdpete mv emgdveia foacuou (m.x.
avTl OUVEKTIKO OTPWUA,...).

o EGv oL MAGKeG Ynoipatog MAEvovTaL GUXVA OTO MAUVTAQLO TUATWV 0aG OUVIOTOUME va TG aAeipeTe pe Alyo AAdt
MAYELPEUATOC KATA DACTAUATA, DOTE VA DATNPHOOUV TIG AVTIKOAANTIKEG TOUG IOLOTNTEG.

* H avtiotaon dev kaBapiCetal. Eav eival MOAU Bp@IKn, MEQEVETE WG OTOU KPUWOEL EVTEAWG KAl TPIYTE TN He Eva OTeYVO
TavAKL.

Me mv ndpodo Tou xpovou n avTikoAANTIKY eTIQAVELa TwV TAGKWY UMTOPEl va MAPOUCIATEL EAAPPES OUTXOWUIES
- aQuTo €ival PUOLOAOYIKO.

« KaBapioTe Toug 6lokoug ouoowpeuong Aimoug LeTa and kabe xpron.

Moté un BubileTe 0TO VEPO TN OUCKEUN.

Mn BuBileTe moTe ™ OUOKEUN Kat TO KaAWAIO OTO VEPO.

o JUvdEDTE TO KAAWALO OTn CUCKeUN (OUUPwva e TOV TUMO), TIEPLOTPEYTE TO PETA YUPW G KAl OTEPEWOTE TO UEOW TOU
OuVdETHPA TOU KaAwdiou.

« [la npoiovTa e KaA®dLo PoUPVOU : KAEIOTE Tr OUOKEUN, TIEPLOTPEWTE TO KAAWALO PoUPVOU ae UPNAY BEa, Kal 0N CUVEXELa
TOMOBEMOTE T OUCKEUN OE 6pBLa BEDM.



o H ouokeun prnopel va amoBnkeutel ae 6pbla 6o - 11

Mn uetapépete ™ OUOKeUN Kpatwvtag my and mv AaBn i ano ta petaAikd ovpuara.

Mivakag xpévwv payelpepaTtoc

O1 xpovol payelpépatog ival anAdg evaeKTKoi : TolkiAAouv avaloya e mv mogodmTd, To MPOTWTIKG YOUoTO, TO HéyeBog

Kau 10 €i60¢ TOU PaynTou.

Kpéag kat Kepmarn oouBAAKL Wapt
0 Bepuootdmg Aettoupyia  Xpdvog 0 Bepyootamg Aettoupyia  Xpovog
om Beon 3 HaYELPENATOq om 6éon 3 HaYEPEUATOG
Xolpweg UMpLlOAeq  YKPIA 9-11 Aemta Maooa UMOpUMEKIOU  6-7 AemTd N KaBe TAeupd
Xolpwva QINETa YKPA 3-4 herttd 20pOENa QINETO  pmapumekiou  4-5 AemTd n kaBe Aeupd
Tournedos YKOIA 4-5 \emtd ONETa ooAwpoU  Umdppriekiou  5-6 Aerttd n kaBe Aeupd
m%fgggg‘sq urdpurexiou 8-9 Aertdn kobe mewpd  AayaviKa
Apviol maidakia  UndpurieKiou 7-8 Aemtd n kabe meupd O esgéloogamq Aeroupyia XP°V°§
Maidakia yolpwvd  YKpIA 7-9 Aerttd :\J/Im 'on - :a;&):\lp u(’lToc’e U0
KuA6to Bodivou YKOIA 3-4 \erttd OVIT,GplO unqpunsmou . 8““,‘ N K(,l em SUp(,l
. Ntoudreg Umdpumekiou  5-7 Aertd n k&Be mieupd

Xaumoupkep YKOIA 4 \ertd - - o .

. . Kohokubia undpurekiou  5-10 Aerttd n k&Be mheupa
Noukdvika YKPA 7-9 Aemtd VeNTZe - 510 Nermeé 1 KB T0EU0s
ZouBNaKL kepman  prappmnekioy  20-22 Aemta ENTCaveS HTIApHTIERIO o T TETTTan kave eupa
zg‘é%};%l? KEWnam prdppriekiou  20-25 Aerttd ZQVTOUqu
W : - 0 eeppomqu Aettoupyia Xpbvog
Eggoﬁr)[\gﬁl)?okaunan {rtdppnekiou 20-25 AemTa om Béon 2 HAYEPELATOC
Koeen Mavivt YKPA 7-9 Aerta

OKTEN . . -

. prappnexiou  7-9 Aemta ZQvTouLTG e

Aoukaviky Caumov kat Tupl YKPA 4-5 \errta

dantd Tta ormola BEAoUV emavabéppavon

(oUpewva pe Tov TOMO)

0 Bepuootdmg Aettoupyia  Xpdvog

om Beon Max HaYELPENATOq
Kateyuypéva payntd

(mepimou 500 g) QoUpPVOg 20-45 Aentd
Opéoka paynta

(mepimou 500 g) ®oUpvog 20-30 Aertad

Ag oupBaAAoule KL epeiq oV TipooTacia Tou TiepiBailovTog!
® H ouckeun 0aq rieplexet MOAAA a&LOTIOM A 1) AVAKUKAGOLUA UAIKA.
mmm 2 [10pad0O0TE T MAAG CUOKEUN 00G O€ KEVTPO OLOAOYNG 1) EAAEIPIEL TETOLOU KEVTPOU
o€ €E0UOLODOTNUEVO KEVTPO 0EPRIG TO 0moio Ba avaAdBel v enegepyacia mg.
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Tak for Deres kob af dette apparat, designet udelukkende til husholdningsbrug.

Laes brugsanvisningen omhyggeligt og opbevar den et lettilgaengeligt sted.

Den er falles for de forskellige udgaver afhaengig af de tilbehgrsdele, der leveres sammen med apparatet.

For at beskytte brugeren er dette apparat i overensstemmelse med gaeldende forskrifter og standarder (Direktiver om
Lavspaending, Elektromagnetisk Kompatibilitet, Materialer i kontakt med fedevarer, Miljgbeskyttelse osv.).

Vores firma har en virksomhedspolitik for research og produktudvikling og kan @ndre disse produkter uden varsel.

Faste eller flydende fedevarer, der kommer i berering med delene markeret med 3 -logoet, ma ikke indtages.

Forebyggelse af ulykker i hjemmet
o Dette apparat er ikke beregnet til at blive brugt af personer (herunder bern) hvis fysiske, sensoriske eller mentale
evner er svakkede eller personer blottet for erfaring eller kendskab, med mindre de er under opsyn eller har modtaget
forudgdende instruktioner om brugen af apparatet af en person, der er ansvarlig for deres sikkerhed.
Barn skal vaere under opsyn for at sikre, at de ikke leger med apparatet.

o De tilgeengelige overfladers temperatur kan blive meget hej, nar apparatet fungerer.
Rer aldrig ved de varme flader pé& apparatet.

o Tilslut aldrig apparatet, ndr det ikke bruges.
o Skulle ulykken ske, skyl straks forbreendingen med koldt, rindende vand og tilkald en laege, hvis nedvendigt.

o Osen fra stegning kan veere farlig for dyr, der har et folsomt andedraetssystem som f.eks. fugle.
Hvis der er fugle i hjemmet, anbefales det derfor at holde dem pd afstand af det sted, hvor der steges.

For brug
For apparatet anvendes farste gang

o Fjern al emballage, klistermaerker og lese dele indeni og udenpd apparatet.
o Vask grillpladerne: felg instruktionerne under afsnittet "Efter brug/rengering”.
» Med en klud smares grillpladerne med en smule madolie.

o Placer Deres apparat pa en flad, stabil og varmesikret overflade.
Undgd at anvende apparatet pa en bled overflade, sésom en daekkeserviet.

Hvis apparatet bruges midt pa bordet, skal det anbringes sdledes, at det er udenfor barns raekkevidde.

Veer opmaerksom pa, hvordan ledningen med eller uden forlaengerledning anbringes, og tag de nedvendige forholdsregler
for ikke at genere gaesternes bevaegelser omkring bordet, sa ingen snubler over den.

Placer aldrig apparatet pa en skrebelig overflade (glasbord, dug, lakeret mabel, m.v.).

Placer aldrig apparatet under et vaeghaengt overskab eller hylde eller ved siden af braendbare materialer sésom persienner,
gardiner og veegdekorationer (billeder m.v.).

For at undgd overophedning af apparatet, bor det ikke placeres i et hjerne eller direkte op ad en veeg.
Brug ikke aluminiumspapir til at beskytte produktet mod snavs.

o Inden farste ibrugtagning skal pladernes vaskes af (felg afsnittet efter anvendelse). Heeld derefter lidt olie pd pladen eller inde
i fonduegryden, og ter den af med en bled klud.

o For at satte grillpladerne i :
- Placer pladen i vinkel under de to beslag pa den faste del af apparatet - 1
- tryk siderne af stegepladen p& plads for dermed at “lase” stegepladen - 2

o Serg for at pladerne er anbragt stabilt og rigtigt, samt at de er klipset godt fast pd apparatet. Benyt kun de plader, der felger
med apparatet, eller som er kebt i et autoriseret servicecenter.
Grillfunktion

For at grille mad, lave sandwichtoasts, panini, m.v.

« Anbring saftbakken under pladernes udlabstud for at samle den saft op, der kan lgbe ud - 3
o Indstil termostaten ifelge instruksen i tilberedningstabellen - 4

« Luk apparatet.



Barbecuefunktion

For at grille ked og grentsager pa samme tid.

« Anbring saftbakken under pladernes udlabstud for at samle den saft op, der kan lgbe ud - 6

« Aben grillen.

o Tag fat i handtaget, treek den averste del af apparatet op og dben til 180°. Apparatet er nu helt abent - 7

Miniovnfunktion (afhangig af modellen)

Denne funktion bruges til at opvarme friske eller frosne faerdigretter (taerter, pandekager, toasts osv.) og til at grille
skrobelige madvarer (f.eks. fisk, spyd osv.) uden at de bliver klemt sammen.

« Abn apparatet: tag fat om handtaget (varmeisoleret, afhaengig af modellen), og traek den gverste del af apparatet opad - 9

o Loft holderen op til de to stoppunkter - 9
« Anbring forsigtigt laget pa holderen, indtil apparatet stér i positionen miniovn - 9
« Slip handtaget. De to plader befinder sig nu i maksimal afstand fra hinanden.

Tilslutning og forvarmning

o Rul ledningen helt ud.
o Kontroller at de elektriske installationer er i overensstemmelse med dem, som er angivet i bunden af apparatet.
o Tilslut altid apparatet et stik med jord.

 Hvis en forlaengerledning anvendes :
- skal den have et tvaersnit mindst pd sterrelse med ledningens, samt en jordforbindelse ;
- serg for at ingen falder i ledningen.

Apparater med aftagelig ledning : hvis stramkablet er beskadiget, skal det udskiftes med et nyt kabel eller med et special-
saet, som kan fas hos fabrikanten eller pa det lokale servicecenter.

Apparater med fast ledning : hvis ledningen bliver beskadiget, skal den udskiftes af fabrikanten eller hans serviceveerks-
ted eller af en tilsvarende uddannet person for at undga, at der opstar fare.

Dette apparat er ikke beregnet til at fungere ved hjalp af en ekstern timer eller en seerskilt fjernbetjening.

o Indtil termostaten i den position der er angivet i tilberedningstabellen - 4
Termostatens position under opvarmning er den samme som anvendes ved tilberedningen.

o Seet ledningen i apparatet (afhaengig af modellen) og derefter i stikkontakten :
den rade kontrollampe teender og apparatet starter forvarmningen - 5a

Lad aldrig apparatet sta taendt, ndr det ikke er i brug, undtagen ved forvarmning.

Seet aldrig apparatets stik i, for de 2 stegeplader er sat i.

Brug ikke apparatet tomt.

o Forvarm apparatet i ca. 5 minutter. Foropvarmningen er slut, nér den grenne kontrollampe teender - 5b
For at beskytte slip-let-belaegningen, undga overdreven forvarmning af apparatet, nar det er tomt.
Ved forste brug kan apparatet afgive en smule lugt og reg.

Efterlad aldrig apparatet uden opsyn, nar det er i brug.

Tilberedning

o Efter forvarmning er apparatet klar til brug.

For at beskytte slip-let-belaegningen:

- anvend helst traeredskaber pa grillen;

- skaer aldrig direkte ned i grillpladen.

- tilbered ikke mad der er pakket ind i aluminiums-folie.

For at undgd at edelaegge pladerne ma de kun benyttes pa det apparat, de er beregnet til (eksempel: pladerne ma ikke
benyttes i ovnen, pa et gasblus eller en elektrisk kogeplade).

Laeg aldrig stanniol eller andre genstande ind mellem pladen eller risten og de fodevarer, der skal steges.

Anvend hdndtagene og brug grydelapper hvis nadvendigt.

Rer ikke ved grillens metaldele under brug, da de er meget varme : Benyt hdndtaget og brug handsker hvis det bliver nedvendigt.
Flyt ikke apparatet mens det er i brug.
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o Skuffen til opsamling af stegesaft ma ikke treekkes ud under stegningen. Efter hver serie stegt ked skal det undersages, om
det afmaerkede MAX niveau af stegesaft er naet. Hvis MAX niveauet er ndet, skal man lade apparatet kele helt af og deref-
ter temme skuffen(erne) til opsamling af stegesaft, inden der startes pé at stege en ny serie ked.

Grillfunktion

o Placer maden pa den nederste grillplade.

o Luk apparatet.
o Tilbered maden ifelge tilberedningstabellen.
o Mellemrummet mellem de to grillplader justeres automatisk (0-3,5 cm) alt afhaengig af tykkelsen pa maden som tilberedes - 8

Ved tilberedning af ked med ben anbefales det at bruge barbecuefunktionen for en mere ensartet stegning.

Barbecuefunktion

o Fordel maden jeevnt pa de to grillplader.
o Hvis der kun anvendes en grillplade, da ber det vaere den gverste grillplade.
o Tilbered maden ifelge tilberedningstabellen.

Miniovnfunktion (afhangig af modellen)

o Placer maden pé& den nederste grillplade.
o Skrgbelige madvarer kan grilles uden at blive klemt sammen.

« Man kan opvarme friske eller frosne feerdigretter (teerter, pandekager, toasts osv.).

Bemaerk: Man kan ikke gratinere med dette apparat (pizzaer eller andre retter).

Efter brug/rengering

o Stil termostaten pa min. position.

o Sluk for apparatet. Aben apparatet.

o Lad apparatet afkele (ca. 1 time) i dben position.

» Tom saftbakkerne. Pas pé aldrig at flytte apparatet, nar bakkerne er fyldt.
o Nar apparatet er afkelet, lukkes det.

o For at tage grillpladerne ud :
- tryk pa de to kroge pd siden af stegepladen for at frigere den og tag den dernast af ved at lafte den skrat opad - 10

o Skufferne til opsamling af stegesaft samt pladerne kan vaskes i opvaskemaskinen eller med en svamp, varmt vand og
opvaskemiddel.

« Selve apparatet og ledningen ma ikke vaskes i opvaskemaskinen.

Den varme plade ma ikke anbringes under vand eller pa en skrabelig overflade.

Der ma hverken benyttes metalsvamp eller skurepulver til rengeringen for ikke at ridse belaegningen (f.eks. slip-let

beleegning osv.).

 Hvis grillpladerne jeevnligt vaskes i opvaskemaskinen, anbefales det at smere dem med lidt madolie en gang imellem for at
vedligeholde slip-let-belagningen.

» Varmeelementet skal rengeres ikke. Hvis det er meget snavset, skal man vente til det er helt afkelet og gnide det med en tor
klud.

Med tiden kan slip-let-belaegningen blive en smule misfarvet - dette er normalt.

o Renger saftbakkerne mellem hver brug.

Dette apparat mad ikke dyppes ned i vand.
Apparatet eller ledningen ma aldrig dykkes ned i vand.

o Slut ledningen til produktet (afhaengigt af model), rul derefter ledningen omkring apparatet og ger den fast med den specielle
klips.



« Apparater med ovnbeslag : luk apparatet, vip ovnbeslaget opad, og stil apparatet i lodret position.
o Apparatet kan opbevares i lodret position - 11

Apparatet ma ikke baeres i hdndtaget eller metaltradene.

Tilberedningstabeller

Tilberedningstid er kun vejledende: de kan variere alt efter kvantitet, personlig smag og starrelse og type
af mad.

Ked og kebab Fisk

Termostat 3 Funktion  Tilberedningstid  Termostat 3 Funktion  Tilberedningstid

Oksebof grill 9-11 min. Fladfisk barbecue  6-7 min./side

Oksefilet gril 3-4 min. Sardinfillet barbecue  4-5min./side

Tournedos grill 4-5 min. Laksebaffer barbecue  5-6 min./side

Kalvebeffer barbecue  8-9 min./side

Lammekoteletter barbecue  7-8 min./side Gmntsager

Oksekadsbaffer gl 7-9 min. Termostat 3 Funktion  Tilberedningstid

Hamburgerbef gl 4 min. Champignon barbecue  5-7 min./side

Palser gl 7-9 min. Tomater barbecue  5-7 min./side

Lammekebab barbecue  20-22 min. Courgetter barbecue  5-10 min./side

Leverkebab barbecue  20-25 min. Auberginer barbecue  5-10 min./side

KyIIinggkebob barbecue 20-25_min. Sandwichs

Cocktatkpalser barbecue 79 min. Termostat 2 Funktion  Tilberedningstid
Panini grill 7-9 min.
Genopvarmning af sandwich ~ grill 4-5 min.

Genopvarme retter

(afhaengig af modellen)

Termostat Max Funktion  Tilberedningstid
Frosne rette

(omkring 500g) ovn 30-45 min.

Friske ravarer
(omkring 500g) ovn 20-30 min.

Vi skal alle vaere med til at beskytte miljoet!
® Apparatet indeholder mange materialer, der kan genbruges eller genvindes.
mmm 2 Aflever det hos et specialiseret indsamlingscenter eller et autoriseret serviceveerksted,
nar det ikke skal bruges mere.
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Tack for att du har kopt denna produkt, som enbart dr avsedd for hemmabruk.
Lds noga igenom instruktionerna i denna bruksanvisning och forvara den pa en sdker plats.

For din sdkerhet dverensstdmmer denna produkt med alla rddande standarder och regleringar (Iagspdnningsdirektiv, elektro-
magnetisk kompatibilitet, material godkédnda for livsmedelskontakt, miljo).
Vart foretag produktutvecklar kontinueligt produkterna varfor det ibland kan forekomma sma produktfordndringar.

Fasta eller flytande livsmedel som kommer i kontakt med de delarna pa grillen markerade med XX - logon, bér inte dtas.

Forebyggande av olyckor i hemmet ~

» Denna apparat dr inte avsedd att anvandas av personer (inklusive barn) som inte klarar av att hantera elektrisk utrust-
ning, eller av personer utan erfarenhet eller kannedom, férutom om de har erhallit, genom en person ansvarig for deras
sdkerhet, en Overvakning eller pa forhand fatt anvisningar angdende apparatens anvdndning. Om barn anvdnder
denna apparat méste de dvervakas av en vuxen for att sakerstdlla att barnen inte leker med apparaten.

» Temperaturen kan vara hog pa de atkomliga ytorna ndr apparaten dr i funktion.
Ror aldrig vid apparatens varma delar.

o Ldmna aldrig apparaten utan uppsikt ndr den inte anvdnds.
o Om olyckan anda dr framme, skdlj omedelbart brannskadan med kallt vatten och tillkalla Idkare om nddvandigt.

» Roken vid tillagning kan innebdra fara for djur som har speciellt kdnsliga luftvagar, som féaglar.
Vi rekommenderar att faglar halls pa behérigt avstand fran platsen for tillagning.

Montering
Innan du anvdnder apparaten forsta gangen

« Ta bort allt forpackningsmaterial, klisterlappar och tillbehdr som finns inuti och utanpda apparaten.

o Diska grillplattorna: flj instruktionerna under avsnittet “Efter anvandning/rengdring".

o Smorj in grillplattorna med litet matolja.

o Placera apparaten pd en plan, stabil och varmetdlig yta. Undvik att stdlla den pd ett mjukt underlag som t.ex. en diskhandduk.

Om apparaten anvdnds mitt pa bordet, se till att den dr utom rackhall for barn.
Vidta alla nodvandiga forsiktighetsatgdrder nar du placerar sladden, med eller utan férlangningssladd, vid bordet sa att
den inte dr i vagen for nagon och sa att ingen riskerar att snava dver den.

Stall aldrig apparaten direkt pa en omtdlig yta (glasbord, duk, lackade mébler etc.).

Stall aldrig apparaten under ett vaggfast skap eller hylla eller for nara brandfarliga material som persienner, gardiner, dra-
perier eller bonader.

For att undvika éverhettning av apparaten far den aldrig placeras i ett hérn eller mot en vagg.
Anvand inte aluminiumfolie for att skydda produkten mot smuts.

o Fore forsta anvandning, diska plattorna (se beskrivningen "efter anvandning”), hall lite olja pa plattan eller pa insidan av fon-
duegrytan och torka av den med en mjuk trasa.

o For att sdtta grillplattorna pa plats :
- placera plattan i vinkel in i fastpunkterna pa den fasta delen av apparaten - 1
- tryck sedan ned plattans ytterkanter for att lasa den - 2

o Se till att plattorna sitter stadigt, dr rdtt placerade och fastklickade pa apparaten. Anvand endast de plattor som levereras med
apparaten eller som kdpts hos ett auktoriserat servicecenter.

Grillfunktionen

For att grilla mat, gora varma smorgdsar, paninis etc.

o Placera uppsamlingsladan fér sky under platarnas avrinningspip for att samla upp sky som kan rinna ut - 3
o Stdll in termostaten efter rekommendationerna i tillagningstabellen - 4

o Stdng igen apparaten.

Barbecuefunktionen

For att grilla kott och gronsaker samtidigt.

e Placera uppsamlingsladan for sky under platarnas avrinningspip for att samla upp sky som kan rinna ut - 6
o Oppna grillen.
o Ta tag i handtaget, dra Gverdelen pa apparaten uppat och éppna sedan 180°: nu dr apparaten helt Gppen - 7



Miniugn funktionen (beroende péd modell)
For uppvdrmning av farska eller djupfrysta fardiga rdtter (pajer, crépes, forgratinerade smorgasar...) och for att til-
laga 6mtdlig mat (t.ex.: fisk, grillspett...), utan att den kldms ihop.

« Oppna grillen: ta tag i handtaget (isolerande, beroende p& modell), dra éverdelen pa apparaten uppat - 9

o For upp hdllaren énda till den 2:a spdrren - 9

o Lagg forsiktigt dverdelen pa hallaren for att uppna laget miniugn - 9

o Sldpp handtaget. De 2 plattorna hdlls pd ett maximalt avstand ifran varandra.

Anslutning och forvarmning

o Rulla ut sladden helt och hdllet.
o Kontrollera att ndtspdnningen stdmmer Gverens med mdrkningen p& apparatens undersida.
o Anslut alltid stickkontakten till ett jordat uttag.

o Om forlangningssladd anvands:
- se till att den har motsvarande diameter med en jordad kontakt ;
- var noga med att se till att ingen kan snubbla dver sladden.

Om din apparat dr utrustad med en avtagbar sladd : om sladden dr skadad, ska den bytas ut mot en sladd eller en spe-
cialanordning som finns disponibel hos tillverkaren eller pa tillverkarens serviceverkstad.

Om din apparat dr utrustad med en fast sladd : om sladden skadas, skall den bytas ut av tillverkaren, dennes service
agent eller likvardigt kvalificerad person for att undvika fara.

Apparaten dr inte avsedd att fungera med hjdlp av en extern timer eller med en separat fjarrkontroll.

o Stdll in termostaten pa det Idge som rekommenderas i tillagningstabellen - 4
Ldget pd termostaten under forvarmningen ér det samma som anvdnds vid tillagningen.

o Anslut sladden till apparaten (beroende pa modell), sétt darefter i sladden i vagguttaget:
Iden réda kontrollampan tdnds och apparaten borjar vérmas upp - 5a

Ldmna aldrig apparaten ansluten till vigguttaget ndr den inte anvdnds, utom ndr den forvarms.

Anslut aldrig apparaten utan att ha de 2 grillplattorna pa plats.

Lat aldrig apparaten vara igang tom.

o Forvdrm apparaten i cirka 5 minuter. Férvarmningen dr avslutad ndr den grona kontrollampan ténds - 5b

For att skydda sldpp-lattbeldggningen, undvik dverdriven forvdarmning av apparaten ndr den dr tom.

Forsta gangen apparaten anvdnds, kan en svag lukt eller en liten rokutveckling forekomma under de férsta minuterna.
Ldmna aldrig grillen obevakad ndr den dr i bruk.

Tillagning

o Efter forvarmningen dr grillen klar for anvéndning.

For att bevara slapp-ldttbeldaggningen:

- ta for vana att alltid anvanda redskap av tra for att vdinda pa maten;

- skar aldrig upp maten nar den ligger kvar pa grillplattan.

- tillaga inga livsmedel i aluminium folie.

For att undvika att plattorna forstérs, anvand dem endast pa den apparat for vilken de har konstruerats (t.ex. far de inte
stdllas i ugnen, éver en gaslaga eller pa en elplatta...).

Placera aldrig aluminiumfolie eller nagon annan typ av féremal mellan plattan eller mellan gallret och ingredienserna som
ska tillagas.

Ldgg aldrig nagra koksredskap pa apparaten for att varma dem.

Ror inte vid apparatens metalldelar ndr den dr i bruk eftersom de blir mycket varma; anvdnd handtaget och grillvantar
om det behovs.

Flytta inte pa apparaten ndr den ar i bruk.

o Ta inte bort ladan for fettuppsamling under beredningen. Vid slutet av beredningen av varje serie ktt, kontrollera om kott-
saften ndr angiven MAX-niva. Om den ndr angiven MAX-niv@, vanta tills apparaten dr kall och tém sedan ladan eller ladorna
for fettuppsamling innan du lagger in en ny serie kott.
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Grillfunktionen

o Placera maten pa den undre grillplattan.

 Stdng apparaten.

o Tillred maten enligt instruktionerna i tillagningstabellen.

o Avstandet mellan grillplattorna justeras automatiskt (0 cm — 3,5 cm) beroende pa tjockleken pa maten som tillagas - 8

Nar du grillar kott med ben, anvand helst barbecuefunktionen for en jamnare tillagning.

Barbecuefunktionen

¢ Ldgg maten jamnt fordelad pé de bada grillplattorna.
o Om man bara anvander den ena grillplattan, dr det lampligast att anvanda den 6vre.
o Tillred maten enligt instruktionerna i tillagningstabellen.

Miniugn funktionen (beroende pd modell)

o Placera maten pa den undre grillplattan.
» Omtalig mat kan tillagas utan att kidmmas ihop.

o Det dr mojligt att varma upp fdrska eller djupfrysta rdtter (pajer, crépes, forgratinerade smérgasar, etc...).
Notera: det dr inte mojligt att gratinera med apparaten (pizza eller andra rdtter).

Efter anvéindning/rengoring

o Stdll termostaten pd ldgsta niva.

o Dra ur sladden ur véigguttaget. Oppna apparaten.

o Lt apparaten svalna (ca 1 timme) i Oppet Idge.

o Tom uppsamlinglddorna for sky. Observera att apparaten aldrig ska forflyttas ndar uppsamlingsladorna dr fyllda.
o Nar den dr helt kall, stdng igen apparaten.

o For att ta loss grillplattorna :
- tryck p& de tva sidokrokarna pé grillplattan for att frigora den, ta darefter av den genom att lyfta den snett - 10

« Ladorna och plattorna kan diskas i diskmaskin eller med hjdlp av en disktrasa, varmt vatten och diskmedel.
o Produkten och sladden far inte diskas i diskmaskin.

Stall inte den heta plattan under vatten eller pa en 6mtdlig yta.

Anvand inte metallsvamp eller skurpulver, eftersom det skadar kokytan (t.ex. teflonbelaggning,...).

o Om plattorna diskas regelbundet i maskin, rekommenderar vi att man d& och da smérjer in dem med litet matolja for att
hdlla slapp-lattbeldggningen frésch.

o Elementet ska inte reng6ras. Om det ar mycket smutsigt, vanta tills det svalnat helt och gnid med en torr trasa.
Med tiden kommer sldpp-lattbeldggningen att missfargas en aning. Detta dr helt normalt.

o Rengor uppsamlingsladorna for sky efter varje anvandning.

Apparaten ska inte doppas ner i vatten.
Doppa aldrig ned apparaten eller sladden i vatten.

o Koppla sladden till apparaten (beroende pa modell) och snurra den runt apparaten. Fast den sedan med sladdklamman.

o For produkter med ugnsanordning : placera produkten i stdngt Idge, vrid ugnsanordningen till det Gvre ldget, placera
darefter produkten i vertikalt ldge.

o Produkten kan forvaras vertikalt - 11

Lyft inte apparaten med hjélp av handtaget eller metalltradarna.



Tillagningstabeller

Tillagningstiderna dr enbart en rekommendation; de kan variera beroende pa mdngd, personlig smak,
storlek pa bitarna och typ av mat.

Kott och kebabspett Fisk

Termostat 3 Funktion Tillagningstid Termostat 3 Funktion Tillagningstid

Biffstek grill 9-11 min Sjétunga barbecue 6-7 min/sida

Oxfilé grill 3-4min Strommingfilé barbecue 4-5 min/sida

Tournedos grill 4-5min Laxkotlett barbecue 5-6 min/sida

Kalvkotlett barbecue 8-9 min/sida .

Lammkotletter barbecue 7-8 min/sida Gronsaker

Rumpstek grill 34 min Termostat 3 Funktion Tillagningstid

Hamburgerbréd grill 4 min Champinjoner barbecue 5-7 min/sida

Korv gril 7.9 min Tomater barbecue 5-7 min/sida

Lammkebabspett barbecue 20-22 min Zucchini barbecue >-10 min/sida

Lever/njurkebabspett barbecue 20-25 min Aubergine barbecue 5-10 min/sida

Kycklingkebabspett barbecue 20-25_min Smérgdsar

Cocktalkory barbecue 79 min Termostat 2 Funktion Tillagningstid
Panini grill 7-9 min
Forrostad smorgas grill 4-5min

Uppvdarmning av fardiglagade
ratter (beroende pa modell)

Termostat Max Funktion Tillagningstid
Djupfrysta ratter

(cirka 500q9) ugn 30-45 min
Farska produkter

(cirka 500qg) ugn 20-30 min

Var rddd om miljon!
E ® Din apparat innehaller olika material som kan ateranvandas eller dtervinnas.
mmm 2 Ldmna den pd en atervinningsstation eller pd en auktoriserad serviceverkstad
for omhdndertagande och behandling.
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Takk for at du kjopte dette produktet som er utviklet kun til husholdningsbruk.
Les ngye gjennom denne bruksanvisningen, og oppbevar den pa et sikkert sted.

For din sikkerhet stemmer dette produktet overens med alle gjeldende standarder og reguleringer (lavspenningsdirektiv, elek-
tromagnetisk kompatibilitet, materiell godkjent for kontakt med mat, miljo).
Vart firma driver kontinuerlig forskning og utvikling, og kan til enhver tid endre disse produktene uten forvarsel.

Faste eller flytende matvarer som kommer i berering med delene markert med dette symbolet X ma ikke spises.

- Forebygging av ulykker i hjemmet ~

o Dette apparatet er ikke ment for personer (inkl. barn) med nedsatte fysiske, sensoriske eller psykiske evner, eller uerfarne
personer, unntatt dersom de far tilsyn eller forhdndsinstruksjoner om anvendelsen av apparatet fra en person med ans-
var for deres sikkerhet. Barn skal holdes under tilsyn for a sikre at barnet ikke bruker apparatet til lek.

« Temperaturen pd de tilgjengelige overflatene kan vaere hay mens apparatet er i bruk.
Man md passe pd at ingen bererer de varme flatene p& apparatet.

o Apparatet mé ikke kobles til nar det ikke er i bruk. Apparatet mé aldri ga p& tomgang.
« Hvis noen brenner seg, hold den brannskadde huden under kaldt vann umiddelbart, og tilkall lege hvis nedvendig.

o Stekeos kan vaere farlig for dyr med et spesielt falsomt andedrettssystem, slik som fugler.
L Vi anbefaler fugleeiere & holde fugler pa god avstand fra stedet det stekes pa.

For bruk
For apparatet brukes for farste gang

o Fjern all emballasje, klistermerker og l@se deler inni og utenpé apparatet.

o Vask grillplatene: folg instruksjonene under avsnittet “Etter bruk/rengjering”.

» Smeor grillplatene inn med en klut/kjekkenpapir med litt matolje.

o Plasser apparatet pa en flat, stabil og varmesikret overflate. Unnga a bruke apparatet pa myke underlag.
Serg for at apparatet er utenfor barns rekkevidde hvis det brukes pa bordet.

Pass pa a plassere ledningen slik at den ikke er i veien for noen.

Plasser aldri apparatet pa en sart flate (glassbord, duk, lakkerte mabler og lignende).

Plasser aldri apparatet under et overskap eller hylle eller ved siden av brennbare materialer som persienner, gardiner eller
veggdekorasjoner (bilder og lignende).

For & unnga overoppheting av apparatet, ber det ikke plasseres i et hjorne eller inntil en vegg.
Ikke bruk aluminiumsfolie for a beskytte produktet mot flekker.

o Ved farste gangs bruk ma du rengjere stekeplatene (se avsnitt Etter bruk). Hell litt olje pa stekeplaten eller pa innsiden av ste-
kedelen og terk av den med en myk klut.

o Innsetting av grillplatene :
- plasser platen i vinkel under de to beslagene pd den faste delen av apparatet - 1
- trykk pa sidene pa platen for & lase dem - 2

o Serg for at stekeplatene er helt stabile, korrekt plassert og klipset pd apparatet. Du ma kun bruke stekeplatene som leveres med
apparatet eller som du har kjept pa et godkjent servicesenter.

Grillfunksjon
For a grille mat, lage varme smerbrad, panini og lignende.

« Sett den dype pannen under tuten der kraften renner av platen for @ samle opp eventuell kraft - 3

o Still inn termostaten ut ifa instruksjonene i tilberedningstabellen - 4

o Lukk apparatet.

Barbecuefunksjon

For a grille kjott og grennsaker samtidig.

o Sett den dype pannen under tuten der kraften renner av platen for & samle opp eventuell kraft - 6
o Apne grillen.
o Ta tak i handtaket, loft opp den everste del av apparatet og dpne til 180° - apparatet er n helt apent - 7



Miniovn-funksjon (avhengig av modell)
Brukes til @ varme opp ferdigmat eller frossen mat (quiche, pannekaker, forhandsgratinerte smorbred ...) og grille
tandert kjott (f.eks. fisk, grillspyd ...) uten at maten blir sammenklemt.

« Apne grillen: bruk handtaket (isolerende, avhengig av modell) og dra gvre del oppover - 9

o Loft sokkelen inntil de 2 stoppepunktene - 9

o Sett forsiktig @vre del ned igjen pa sokkelen inntil den er i miniovn-posisjon - 9

o Slipp opp handtaket. De 2 platene holdes dermed maksimalt adskilt.

Stremtilkobling og forvarming

o Rull ledningen helt ut.
o Kontroller at de elektriske installasjoner er i overensstemmelse med dem som er angitt under apparatet.
o Stromtilkoble alltid apparatet til en jordet stikkontakt.

o Hvis det er nedvendig med skjoteledning:
- skal den ha minst samme tverrsnitt og innebygd jording ;
- serg for at ingen snubler i ledningen.

Hvis apparatet er utstyrt med en avtakbar ledning : dersom stromledningen er skadet skal den erstattes med en ledning
eller en spesiell pakke som finnes hos produsenten eller dens kundeservice.

Hvis apparatet er utstyrt med en fast ledning : dersom nettledningen er skadet, ma den byttes av produsenten, dens
service agent eller av en autorisert elektrohandler. Dette for @ unnga fare ved bruk senere.

Dette apparatet er ikke laget for @ fungere med en utvendig timer eller et separat fjernkontrollsystem.

o Still inn termostaten til den posisjonen som er angitt i tilberedningstabellen - 4
Termostatens posisjon under oppvarming skal vaere den samme som brukes ved tilberedningen.

« Koble ledningen til apparatet (avhengig av modell) og deretter til nettspenningen:
det rade lyset tennes og apparatet starter oppvarmingen - 5a

La aldri apparatet sta pa nar det ikke er i bruk, bortsett fra ved forvarming.

Koble aldri til apparatet uten forst a ha satt pa plass de 2 stekeplatene.

Bruk ikke apparatet tomt.

o Forvarm apparatet i ca. 5 minutter. Forvarmingen er avsluttet ndr det granne lyset tennes - 5b
For a beskytte slippbelegget, unnga overdreven forvarming av apparatet ndr det er tomt.

Ved farste gangs bruk kan apparatet avgi litt lukt og os.

La aldri apparatet sta uten tilsyn nar det er i bruk.

Tilberedning

o Etter forvarming er apparatet klart til bruk.

For @ beskytte slippbelegget:

- bruk helst treredskaper pa grillen;
- skjeer aldri direkte i grillplaten.

- ikke bruk stekepapir eller folie.

For & unnga a skade stekeplatene ma de kun brukes pa det apparatet de er beregnet for (f.eks.: De skal ikke brukes i ste-
keovn, pa gasskomfyr eller elektriske kokeplater, mv.).

Aldri legg aluminiumsfolie eller andre gjenstander mellom platen eller grillen, og matvarene som tilberedes.

Legg aldri redskaper pa apparatet for a varme dem.

Ror ikke ved grillens metalldeler under bruk, da de er meget varme: bruk handtakene og grytekluter hvis nodvendig.
Flytt ikke apparatet mens det er i bruk.

o Ikke ta ut skuffen for fettoppsamling i lepet av stekingen. Etter hver omgang kjattsteking, ma du sjekke om det angitte MAX-
nivéet for sjy er nadd. Dersom MAX-nivéet er nadd, ma du vente til apparatet er fullstendig avkjelt fer du temmer skuffen
eller skuffene for fettoppsamling og fortsetter med en ny omgang kjettsteking.
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Grillfunksjon
o Plasser maten pé den nederste grillplaten.

o Lukk apparatet.

o Tilbered maten ifelge tilberedningstabellen.

o Mellomrommet mellom de to grillplatene justeres automatisk (0 - 3,5 cm) avhengig av tykkelsen pd maten som tilberedes - 8

Nadr du steker kjott med ben er det bedre & bruke grillen slik at kjottet blir jevnt stekt.

Barbecuefunksjon

« Fordel maten jevnt pd de to grillplatene.
o Hvis du kun bruker én grillplate, ber det vaere den overste grillplaten.
o Tilbered maten ifelge tilberedningstabellen.

Miniovn-funksjon (avhengig av modell)

 Sett matvarene pd nedre grillplate.
« Tandre matvarer kan grilles uten & klemmes sammen.

o Den kan brukes til & varme opp ferdigmat eller frossen mat (quiche, pannekaker, forhdndsgratinerte smerbrad osv.).

Merknad: dette apparatet gratinerer ikke matvarene (pizza eller andre retter).

Etter bruk/rengjoering

o Still termostaten p& mini-stilling.

o Trekk stepselet ut av stikkontakten. Apne apparatet.

o La apparatet avkjoles (ca. 1 time) i Gpen posisjon.

o Tom de dype pannene. Husk & aldri flytte apparatet mens pannene er fulle.
o Lukk apparatet etter at det er blitt avkjelt.

o For a ta grillplatene ut :
- trykk pd de to sidekrokene pa stekeplaten for & frigjere den, ta den deretter ut ved d lofte pa skra - 10

o Sjybeholderne og stekeplatene kan vaskes i oppvaskmaskin eller rengjeres med en svamp, varmtvann og oppvaskmiddel.
o Selve apparatet og ledningen skal ikke vaskes i oppvaskmaskin.

Ikke sett den varme stekeplaten ned i vann eller pd en skjer overflate.
Ikke bruk metallsvamp eller skurepulver for d ikke skade stekeoverflaten (f.eks.: klebefritt belegg, ...).

o Hvis grillplatene jevnlig vaskes i oppvaskmaskin, anbefaler vi at du smerer dem med litt matolje innimellom for & vedlikeholde
slippbelegget.

o Varmeelementet skal ikke rengjeres. Dersom det er svaert skittent, vent til det er helt avkjelt og terk det med en terr klut.
Etter en stund kan slippbelegget bli litt misfarget — dette er normalt.
o Rengjor de dype pannene etter hver bruk.

Dette apparatet skal ikke dyppes ned i vann.
Aldri dyppe apparatet og ledningen ned i vann.

 Koble ledningen til apparatet ( avhengig av modell ) og rull ledningen rundt apparatet og fest den med ledningsklipsen.

 For produkter med en ovnsanordning : lukk produktet, drei ovnsanordningen til hay posisjon og sett deretter produktet
i loddrett posisjon.

o Produktet kan oppbevares i loddrett posisjon - 11

Apparatet skal ikke baeres ved hjelp av hdndtaket eller metalltradene.



Tilberedningstabeller

Tilberedningstid er kun veiledende: de kan variere alt etter mengde mat, personlig smak, og type mat.

Kjott og kebab Fisk
Termostat 3 Funksjon Tilberedningstid Termostat 3 Funksjon  Tilberedningstid
Koteletter grill 9-11 min. Sjetunge (flyndrefisk) barbecue  6-7 min./side
Oksefilet grill 3-4'min. Sardinfilet barbecue  4-5 min./side
Tournedos grill 4-5 min. Laksekoteletter barbecue  5-6 min./side
Kalvekoteletter barbecue  8-9 min./side
Lammekoteletter barbecue  7-8 min./side Gronnsaker
Rundbiff grill 3.4 min. Termostat 3 Funksjon  Tilberedningstid
Hamburgerbred grill 4 min. Champignon barbecue  5-7 min./side
Polser grill 7-9 min. Tomater barbecue  5-7 min./side
Lammekebab barbecue  20-22 min. Squash barbecue  5-10 min/side
Leverkebab barbecue  20-25 min. Auberginer barbecue  5-10 min./side
Kylliﬁgkebab barbecue 20»25.min. Sandwich
Sossiser barbecue 79 min. Termostat 2 Funksjon  Tilberedningstid
Panini grill 7-9 min.
Enkelt smorbred grill 4-5 min.

Oppvarming av kokte retter
(avhengig av modell)

Termostat Max Funksjon Tilberedningstid
Frosne retter

(ca 500qg) ovn 30-45 min.
Ferske produkter

(ca 500qg) ovn 20-30 min.

Ta hensyn til miljoet!

@ Ditt apparat inneholder mange elementer som kan brukes om igjen eller resirkuleres.
mmm 2 Lever apparatet inn pd et resirkuleringssenter eller et godkjent servicesenter.
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Kiitos, ettd ostit tdmdn laitteen, joka on tarkoitettu ainoastaan kotitalouskayttoon.
Lue ja pidd aina saatavilla ndmd mukana olevien lisdvarusteiden perusteella erilaisille malleille annetut yhteiset
ohjeet huolellisesti.

Laitteen turvallisuus on varmistettu sen noudattaessa voimassaolevia normeja ja saddéksid (Direktiivit: Bassas jannitteet, elek-
tromagneettinen yhteensopivuus, elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvat aineet, ympdristo...).
Yhtiomme tutkii ja kehittad laitteitaan jatkuvasti ja siksi saattaa muuttaa tuotteen ominaisuuksia siitd etukdteen ilmoittamatta.

Ruokaa, joka on joutunut kosketukseen 3 logolla merkittyjen osien kanssa, ei pitdisi syodd.

Kotitapaturmien ehkaisy

o Laitetta eivdt saa kdyttdd henkilot (lapset mukaanluettuna), joiden fyysiset, aistitoiminnalliset tai henkiset kyvyt ovat
puutteelliset, eivatkd henkilot, joilla ei ole kokemusta tai tietoa sen kaytdstd, paitsi siind tapauksessa, ettd heilld on
tilaisuus toimia turvallisuudesta vastuussa olevan henkilon valvonnassa tai saatuaan edeltékdsin tarkat ohjeet laitteen
kaytostd. On huolehdittava siitd, ettd lapset eivdt leiki laitteella.

o Laitteen pinnat voivat olla hyvin kuumat, kun laite on kdytdssd. Laitteen kuumiin osiin ei saa koskea.
o Kytke laite ainoastaan, kun kaytdt sitd. Ald kéytd laitetta koskaan tyhjand.
o Jos vahinko sattuu, huuhtele palovammakohtaa kylmalld vedelld ja ota tarvittaessa yhteys ladkdriin.

o Paistosavut voivat olla vaarallisia eldimille, joiden hengitys on erityisen herkkdd, esimerkiksi linnuille.
Kehotamme lintujen omistajia pitdmddn linnut poissa paistoalueelta.

Kokoaminen
Ennen kuin kaytat laitetta ensimmaista kertaa

o Poista kaikki pakkausmateriaalit, tarrat ja varusteet niin laitteen sisaltd kuin padltakin.
o Pese grillilevyt: noudata kappaleessa "Kayton jdlkeen/puhdistus” annettuja ohjeita.
o Pyyhi grillauslevyt kevyesti ruokadljylld (ja pehmedlla pyyhkeelld).

« Sijoita laite tasaiselle, tukevalle ja kuumuutta kestdvdlle pinnalle. Valta kayttamasté laitetta pehmedlld pinnalla kuten pyyh-
keen paalla.

Jos laitetta kaytetaan keskella poytaa, se on pidettava poissa lasten ulottuvilta.

Aseta johto turvalliseen paikkaani. Varmista, ettd johto ei haittaa ruokailijoiden liikkumista poyddn ymparilld, eika kukaan
voi kompastua siihen.

Ald koskaan sijoita laitetta suoraan aralle pinnalle (lasipéytd, péytdliina, maalattu pinta jne.).

Al koskaan sijoita laitetta seindkaapin tai seinéhyllyn alle, ei myéskddn vdlittémdsti palavan materiaalin Iéheisyyteen
kuten verhot, kaihtimet tai seindvaatteet.

Jotta laite ei kuumene liikaa, dld sijoita sitd nurkkaan tai seindd vasten.
Alé kéytd alumiinipaperia likaantumisen suojaksi.

o Pese keittolevyt ensimmdisen kayttokerran yhteydessa (kts. luku: kdyton jdlkeen), kaada levyille tai keraamisen fondue-astian
sisdosaan vahan 6ljyad ja pyyhi pehmedllé liinalla.

o Pane grillauslevyt paikalleen vinossa asennossa :
- tarkista ettd kaksi hakasta tulevat kiinteiden “pidikkeiden” - 1
- Paina levya molemmilta reunoilta, jotta se lukittuu - 2

o Varmista, ettd keittolevyt ovat tasapainossa, oikeassa asennossa ja tiiviisti laitetta vasten. Kdytd vain laitteen mukana toimi-
tettuja tai valtuutetusta huoltoliikkeestd ostettuja keittolevyja.

Grillaus

Ruoan grillaus, leipien valmistus, panini jne.

o Aseta nesteen kerdysastia levyjen juoksuttimen alle, jotta saat kerdtyksi kypsytettdessd mahdollisesti syntyneen nesteen - 3
e Saada grillin lampétilan saatimelld haluttu kypsennystaulukon mukainen asento - 4

o Sulje laite.

Avogrillaus

Lihan ja kasvisten samanaikainen grillaus.
o Aseta nesteen kerdysastia levyjen juoksuttimen alle, jotta saat kerdtyksi kypsytettdessd mahdollisesti syntyneen nesteen - 6
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o Avaa grilli.
o Tartu kahvaan ja vedd tasaisesti laitteen ylGosaa ja avaa laite 180 asteen kulmaan: laite on nyt tdysin auki, tasot vierekkdin - 7

Pienoisuunikaytto (mallista riippuen)
Tuoreiden tai pakastettujen valmisruokien ldmmittdminen (quiche-piiraat, tdytetyt rdiskdleet, valmiiksi gratinoidut
leivdt...) hauraiden grilliruokien valmistus (esim.: kala, vartaat...) rikkomatta niitd.

o Avaa grilli: tartu kahvoihin (ne ovat eritettyja mallista riippuen), vedd yldosaa ylospdin - 9

o Nosta alustaa aina 2 pysdyttdjdaan saakka - 9

o Laita yldosa varovasti alustalle, kunnes saavutat pienoisuuniasennon - 9

« Vapauta kahvaa. 2 levyd pysyvat paikoillaan mahdollisimman etddllé.

Liitanta ja esilimmitys

o Ota liitosjohto tdysin esiin.

« Varmista, ettd sijoitustalouden sahkaistys vastaa laitteeseen merkittyjd tehon ja jannitteen arvoja.
o Liitd laite pistotulpalla tilaluokituksen mukaiseen pistorasiaan.

o Jos kdytdt jatkojohtoa:
- on sen poikkipinta-alan oltava vahintddn sama ja on kaytettdvé maadoitettua pistorasiaa ;
- varmista, ettd ihmiset eivdt kompastu tai tartu jatkojohtoon.

Jos laite on varustettu irrotettavalla johdolla : jos sahkojohto on vahingoittunut, se tulee korvata erikoisjohdolla tai -yksi-
kolla, joka on saatavissa valmistajalta tai taman jalkimyyntipalvelusta.

Jos laite on varustettu kiintedlld johdolla : jos verkkoliitantdjohto vaurioituu, on valmistajan tai valmistajan huoltoe-
dustajan tai vastaavan pdtevan henkilon vaihdettava se, etta vdltetaan vaara.

Tatd laitetta ei ole tarkoitettu kdynnistettdvdksi ulkopuolisen ajastimen tai erillisen kaukosaddinjarjestelman avulla.

o SAada lampétilan saadin kypsennystaulukossa neuvottuun asentoon - 4
Lampatilan sadtimen asento on sama seka esildmmityksen ettd kayton aikana.

o Kytke sdhkojohto laitteeseen (mallista riippuen) ja sitten sahkoverkkoon:
punainen merkkivalo syttyy ja laite alkaa lammetd - 5a

Kytke laite ainoastaan, kun kéytdt sitd. Ald kdytd laitetta koskaan tyhjénd.

Alé kytke laitteen pistoketta pistorasiaan ennen kuin olet asettanut paikoilleen 2 keitinlevyd.

Al koskaan kdyta laitetta tyhjénd.

o Esilammitd laitetta noin 5 minuuttia. Esilammitys on pédttynyt, kun vihred valo syttyy - 5b

Jotta tarttumattomien pintojen tarttumattomuus sdilyy, valta ylipitkia esilimmitysaikoja laitteen ollessa tyhjana.
Ensimmadiselld kayttokerralla laitteesta saattaa syntya vahan kdryd ja savua.

Akd koskaan jdté toiminnassa olevaa laitetta valvomatta.

Kypsennys
o Laite on kayttovalmis esildmmityksen jdlkeen.

Jotta grillauslevyjen tarttumattomien pintojen tarttumattomuus sdilyy :
- kayta tyokaluna vain puista lastaa ruoan kadantamiseen;

- dld koskaan leikkaa ruokaa suoraan grillauslevylld.

- dld laita alumiinikelmua ritildn ja grillattavan ruoan vliin.

Keittolevyjen vahingoittumisen valttamiseksi kdyta niitd vain laitteessa, johon ne on tarkoitettu (dld laita niitd esim. uuniin
tai kaasu- tai sahkolevylle ...).

Al koskaan laita alumiinipaperia tai muita esineitd kiven tai levyn ja heijastajan ja vastuksen vliin.
Ald koskaan pane mitddn keittovdlineitd kuumenemaan laitteeseen.

Ald kosketa laitteen kuumia metallipintoja: kéytd kahvoja ja tarvittaessa uunikintaita.

Ald siirré toiminnassa olevaa laitetta.

o Alg irrota rasvankerdidjdd ldmpokasittelyn aikana. Tarkasta jokaisen liha-annoksen lampokdsittelyn jalkeen, yltdidkd liemen
pinta merkintddan MAX. Jos liemen pinta yltad merkintadn MAX; odota, kunnes laite jadhtyy tdysin ja kaada liemi pois ennen
seuraavan liha-annoksen laittamista laitteeseen ja tyhjennd rasvankerddjd.
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Grillaus
o Aseta ruoka grillilevyn matalalle puolelle.

o Sulje laite.

o Anna ruoan kypsyd kypsennystaulukon mukainen aika.

o Molempien grillauslevyjen vdlinen etdisyys sadtyy automaattisesti (0 cm-3,5 cm) grillattavan ruoan paksuuden mukaan - 8

Kun valmistat lihaa, jossa on kdyta mieluummin grillausasentoa, jotta paistotulos olisi tasaisempi.

Avogrillaus

o Levitd ruoka tasaisesti kummallekin grillauslevylle.
o Jos kaytdt vain yhta grillauslevyd, suosittelemme kaytettdvaksi ylempdd grillauslevyd.
» Anna ruoan kypsyd kypsennystaulukon mukainen aika.

Pienoisuunikaytto (mallista riippuen)

o Laita ruoka alemmalle grillauslevylle.
o Hauraita ruokia voi grillata rikkomatta.
« Voit [ammittdd tuoreita tai pakastettuja valmisruokia (quiche-piiraat, tdytetyt rdiskdleet, valmiiksi gratinoidut leivdt, jne. ...).

Huomaa: tdman laitteen avulla ei voi gratinoida (pizzat tai muut ruoat).

Kayton jakeen/puhdistus

 Aseta termostaatti asentoon mini.

« Ota pistotulppa pois seindn pistorasiasta. Al vedd johdosta vaan tartu kiinni pistotulppaan. Avaa laite.
o Jdtd laite jaghtymadn avonaisena (noin 1 tunti).

« Tyhjennd nesteen kerdysastiat Ald siirrdi laitetta koskaan paikasta toiseen, kun kerdysastiat ovat téynnd.
o Kun laite on jadhtynyt, sulje kansi.

o Grillauslevyjen irrotus :
- paina levyn sivulla olevia hakasia sen irrottamiseksi ja nosta se pois kohottamalla sitd viistosuuntaan - 10

o Liemiastia ja keittolevyt voidaan pestd astianpesukoneessa tai pesusienelld, Iémpimdalld vedellé ja nestemaiselld astianpe-
suaineella.

o Laitetta ja sen virtajohtoa ei saa laittaa astianpesukoneeseen.

Ald laita kuumaa keittolevyd veteen tai helposti sérkyville pinnalle.

Ald kayta puhdistukseen patasutia tai puhdistusjauhetta keittopinnan (esim. tarttumaton pinta,...) vahingoittumisen vdlt-
tamiseksi.

o Jos peset paistolevyt astianpesukoneessa, 6ljyd ne uudelleen tasaisin vdliajoin, jotta niiden tarttumaton pinta pysyy kunnossa.
 Vastusta ei puhdisteta. Jos se on erittdin likainen, anna laitteen jadhtyd kokonaan ja hankaa kuivalla kankaalla.

Aikaa myéten tarttumattomien pintojen vdri voi muuttua - se on normaalia.
o Puhdista nesteen kerdysastiat jokaisen kdyton jalkeen.

Laitetta ei saa upottaa veteen.
Al koskaan upota laitetta tai sen virtajohtoa veteen.

o Liitd virtajohto laitteeseen (mallista riippuen), kierrd johto laitteen ympdrille ja kiinnita se johdon pidikkeelld.

 Uunilangalla varustetut tuotteet : laita tuote suljettuun asentoon, kdannd uunilanka yldasentoon, laita tuote sitten pys-
tysuoraan asentoon.

o Tuotteen voi laittaa sdilytykseen pystysuorassa asennossa - 171

Ald kanna laitetta kédensijasta tai metallilangoista.



Kypsennysttaulukot

Annetut kypsennysajat ovat vain suuntaa antavia: ne vaihtelevat kypsennettdvdn mddrdn mukaan, hen-
kilokohtaisesta mausta riippuen sekad ruoka-aineen palakoosta ja laadusta riippuen.

Liha ja vartaat Kala
Ldmpotilan sdddin 3 Toiminto Kypsennysaika ~ Ldmpétilan sdddin 3 Toiminto Kypsennysaika
T-luupihvi grillaus 9-11 min Kampela avogrillaus 6-7 min/puoli
Filee pihvi grillaus 3-4min Silakkafileet avogrillaus  4-5 min/puoli
Tournedos grillaus 4-5min Lohipihvit avogrillaus 5-6 min/puoli
Vasikankylki avogrillaus ~ 8-9 min/puoli .
Lampaan kyljykset avogrillaus 7-8 min/puoli Kasvikset
Hampurilaispihvit grillaus 4 min Lampatilan saddin 3 Toiminto Kypsennysaika
Makkarat grillaus 7-9 min Sienet avogrillaus 5-7 min/puoli
Lammasvartaat avogrillaus ~ 20-22 min Tomaatit avogrillaus 57 min/puoli
Maksa/munuaisvartaat ~ avogrillaus ~ 20-25 min KesGkurpitsat avogrillaus5-10 min/puoll
Broilerivartaatt avogrillaus  20-25 min Munakoisot avogrillaus—5-10 min/puoll
Cocktail-makkarat avogrillaus 7-9 min Leivét

Lampatilan saddin 2 Toiminto Kypsennysaika
Uudelleen lammittaa kypsennetyt Panini grillaus 7-9 min
ruuat (mallista riippuen) Pachdettu leipti grillaus 4-5 min

Ldmpotilan sdddin Max  Toiminto Kypsennysaika
Pakastetuotteet

(noin 500g) uuni 30-45 min
Tuoretuotteet

(noin 500q) uuni 20-30 min

Huolehtikaamme ympadristostd!

@ Laitteesi on varustettu monilla arvokkailla ja kierrdtettdvilla materiaaleilla.
mmm 2 Toimita laitteesi kerdyspisteeseen tai sellaisen puuttuessa vaikka valtuutettuun
huoltokeskukseen, jotta laitteen osat varmasti kierratetadn.

51



52

el Jglas

plalall g 539 A Canun g ( oadatll 35l g AuaSll o yuadil ad g sl oA (LA 5 ygSiall gl Jglan

L sl Elaig p galll

sl o g s g1l ¥ il g yill el o3 g s gl ¥ i g il

FEaV I Sk ool s I s A s da

Slao Mg S50 Sl alis Sbae Y s Sl als

FEa o 55050 Ol el Gbao ¢ Llss s

Sl A cfzy\wnz\ 5oL J;,ﬂc_ucdw

el o3 g EFREIY Foliwgag St Sk oo ot

\;SL"MVQJ ° S, s et Y 4:.|f:u Sl Gaa el

SV o L Pl oot o el

ECRANE Sl T b =

Sy o Sk ey T Aol el e oS

EDLVEYS

Sl gui | BT Y- S0l el e LS

selall i3 g EFRENT ¥ &l ga yill @dave AV =Sk el e glanols

aSEaa v ;€|:9_‘_z b Flaa v S50 JiSS Baw
Sibao It Wb G ol
oaanll

5 gelaall HLLYI (i duls)
(Jsagadl )

sl oSy Al ol ge Al adY sall

gy go-Y . s T U
(Losplsae-r)
EERAERE b b olatis
(Lsmale o)

Y9 diasll dslas

Lo Bale] 5 Ll (Say (30 281 alsall o L3S e il 1 g5iny @

elegall panl Jaall 3Sall gal el o D



&s ..“ " . y l.j
Al gl el 3+
il glel +

il Jpan 33030 ol an b gl ol 51

A Sl gl a2l ol Sl o s (V0 I s o) ESlagish s ol e o Bl *

.\éj\aﬂ\%g@au?d\ ;)u_.si\:\&&@y:.&\ B Jasiad) laall k}:_@;;:&;\&\g\%ﬁ g@u_ws}\.a.m_

e gl
sl gl i e plabll 55 ¢

) 5 3l Jasid Al sl g el el o Lo *

U@LHJ)AAUAAJJUI Lml:.ﬂmu@kajah,uhlfl'

(Jsasall con) (08 3!— )J:.n.a.ﬂ Ol daabs el
i) 1) L e okl iy *
oS 01 099 B8, plabll 558 Koy ®

(o ey et psiln Sl i €) o 51 i Bl 5580 gl i Sole] o *

(R ) V55 06 5 gl Tl e il Vi s (s - 45
de.h.a."a.H/JLu.“wYI LY

T sl g e g 3 b ¢

il il Ll pe il il ¢

[5ike 5y (L_uﬂ&_\;blcb) 3y el g ®

ol e gl 35 Lo il i 81 a0 A5 sl s clogla 5

Lol sy ol sm gl 31 *

(s 9l i A3y ¢
Vo Sl gl S 5 Bl 3 (s spll b il e (iapmgall (BNl e bkl
bl Bl Al el il Tl 51 gl L 3 pglt (Ko U sl 55+

sl a5 S Ll 5145l G Sang o gl Y ¢

T s (3 5 oA i R U s

() e 5 N ) ) ) ) (g 5 3 Bt s ) Bhsna B Yooy

Ll Sagm o LadloallLucls L Tk ol gy plabl] s o s SLLY 038 pwes st it ik pmaall B0 8 sl BT i 513 *
/ oY yill A

il e ¥l s LB U el IS 13] Sl el Sl (S Y

(e 510 - YT L o) AU () 5 B« ) 8

el JS s peaall s syl i ¢

Al nall i

A il bl )

hally 8y giall o 5 (sl nn) gl I eIl Jomsi *

(e S gl g o e gt el s il 3l )l el 6l il *
mnmwﬁywﬂu@@uﬂ\muh .

VA — Guasae giall as oKa *

Aana Nl g1 s ol py ) Jasi

53



(Jsagadl ) (891 - )J:ua.a.ll Ol dals ¢l
(sl lacall: Jia) 330 e"-’d' S5 g (- Lty ol gailen il s g) Bl g L a3l gl (s ks
s O (90

4= o1 I sl sl ol ((aasall o ol ) pasiall 35 5l i)+
4- Cjﬂlawgny\‘,.llmu.\lt_‘bl .

4 e’ I Jyumy (ol Suc il 48 358 il gl s5all s ¢

el a8 Lo e s 031 sl il J,Jl .

(umitil] (el g 5Ly i g

e_,;iul\ual.l)g&\l Al ase ®

C_u.aﬂ)a.q"k.v\,s»]\c_udhytnwmdm‘)hﬂayulmfu'

&M@MJGSUM@L“IJMIJ‘AJ“

Ll S g il 13] ¢

wnujwh)kbwb‘)@s;ﬂugbub)gsdugu)al_udalu,aﬁu—

h|y}ﬁ[€mj@u&h&§”@mhl@f—

'ﬁﬁgﬂg\‘éﬂ;&\ \5333;5‘)3.«:\.@\52\:.3&.;5{5\x%é@@\{ﬁs&qﬂ\@m\ﬁ:\ﬂ\lé\{ﬁ\ R\ b&\a\blwéﬁ@gﬁd}mbﬁm\&m.}w
t&\mw\u&\

oenin o g sh m\\)sjﬂ\\sﬂu&\ _ﬁf@\yj\t@\m\yﬂm\w L\&&\A@\Jﬁg&\m\ RSKN uA\A@\.\:QSJLub_,QAﬂ\uﬁL\&&L“
)\L;‘M\Am Sl Vg ?\.\s“ AN sl

AL\Q&M\ ?.\)mﬂau\yj\@)\ahﬂyﬂauy&uﬁ@m\\\&mé

st Jostiondl gl i 58 (sl (bl oS olicuge ) s § Sl — gl Upan b S pgall e livage sl s
s gl el fuagh g5 Jaagall o y,|cud|u_wu,@g\ el Jungi *
52 gl - il gl Tags Wan,%.m Las kil ey i Sy el g

Sl 8 0 2 1) Y e ) A 3Y
0l s g o e 55 el all Jund
)\su\sn\@@\&m\l

51 il — il 25 gl (deil s il b an¥ sl o gty Lo 3360 s gl il il o5
T el (s e ganpl) Ll §38 3 ) it s, il g e il Q0

e 5V L N A g g 1 It gl e oy 8 M50 Yl s
el o) 8 et ) AN

!
Lot Tiale paial s gl (el sy ®
i ) Y sl e fe Bl
Q) 2l ant Tl i) (i -
U e S ke Qb (Y -
ot 38, 4 ) -
() A S g e 1l Bgatala e 3 s e M\mw\»u@\ ) i G ) g Q)
dm»m Al il ) gl (e (g 0 S5 ) poti 38 Y
A il 3 ) o) ol sy
N i Jed an il S g el Al ol 3 ) s Banall N e
e o @A\ d Jm‘i

u)l;quu;AAllJ‘,ijl;uA s MIWUJIm@éwd\uuﬁu‘eﬂlwwwaﬁfﬁam@fn UQLJML“\MJIC.MOA&);:Y'
';A.IJ\QAJJ_\A;)AJ@L;;JJJ.\JMJJI 3 (g),0) )J&)M';.nul.mcgu.\l RKETPRgR V-e| O YN

54



(-

JAJ‘J}LLM»QL@-IJG‘&.\;YUMLM@M‘ oM@uL«Mlo;lﬁs}ﬁ mgﬁundmw Lam?.uad.hﬂ el |Muh|)u1|)5u
eiall po 8 yalf Sliadall Cras oMy gall s o Lmluul.a.d:.dlomd.‘ba

i) 05158 ol 3 o el 5 ol g1 200 0 56 il S 50 slaally oY s il s sy b Jol o

Gyl (g olatiall sda Jhasy 6585 oyl patals llatial gkilly fal) Ll JUaS 3
,LQJJU)E;; IR lall Jaas 3l el o5 Gl ALl s L Lloall 213811 ol sall f

A lyaall &l gall Lias \

7

\.

ol g ysadll e gl 15813) T liall SUIKYL 6 dseuall AJJAJLWYQM(J&;Y]?MW) ool ol s Jlaaioall peiiall 13a A—L’l'a.\
sl dal e cm]lluJLu.ul@«IJJIJQUIU}JMJMu&)wl};ﬁgLmu)ullya)nl\o;«
UAMY[AAC_M‘&&M‘}!HJILAJ]J_\S\A."JJN.:)"M\JM_\A-I

Byladl piall e uali ¥ abiads o BT lle 8] a0l 8 pallall piiall s (S5 03
Jm\n.\musg,u&uwwu,ﬁ-
o1 a3 1) Colall g il e Ll oLl 58 5l IS e @ila gl Juaa 1] *
sl B (e Basms jlall 8L e judlemall fio il 1l Aille Lenlowmy iy 3l Ayl ol ganll e 8 a3 lan¥1 (s g8 qlell il (S5 5

g..\_“\JJ—“t—-“

1 9¥1 8 yall rial) elllanioul Jus
il Tl Jahs o olinally oliualall il e 53 ¢
)/ Jlanio ) '8 Syl ) 51 ) G s
Sl sy ol s o 358 il g Bacls i Tl Lol ol ) 0 ol 3] s LT IS ¢
Ll s o 38, s 35 gl Yo i ¢
DG e e s s g AN oy B el i )
A Yo s Byt Rl j5n o oo a0 S Wy Pt s 3 s sl g0k
LR Mg 161 85 Gosie Aoy g ot s 51 ) iy
) sy 3 e o320 g1ty e 0 e 0 30 R 3 (o et ) o
o) olibaag 5hpudly SRS
)\h@wj\w\)@m\x Ao 1) el ) il QO
Pl e g Waald il 355 Jarind
el oLl e s 5 LY e gl )y B S (Lol ans 8,58 3 8yl ll bl i) L5918l Jlarioa)l e *
¢ dal gelf Blaboi s il
Y Sl - Bl T a3 el 5 gl S ) e -
Y Sl - LY Gl il e gl -
i os 3S o 8 il g1 el o 288l GBI B8 Jariad qiiall b ranaal Lgadpe 33555 &5 3UBY) o Lol SR a5

Gl by

B¢ Pl esladi guieall s g aladall s gl
¥ Sl - Q@me\jﬂ&é@ﬁmhﬁ@ﬁd\@a@%&}i .
£ Sl — gl Jyam 35 cladetl com ligel) Jae *

il 3 e

(3: S L....\) ‘9.__;&.|| cL.._A_\bj
gl el (o8 LA g 0 gl (5 9l
3 Jsailf - fsmdnLL&JLWC‘}B"W\J&)‘ANQ‘#WHJ\&MWHQJ
Ul il *
VSl — gl ise 3 o9 il - il B0 5 il sl sl 58y il il el *

55



56

Sl Jglas

IS i 136 g5 g LA S 00 gucihah dlun ¢ yf s o ys 31 g g 19 el 4 Lai ) S s S iy (L

—als

————oadondS fuds 9 SdgS sl

e gle) it M tats e gl Ll ¥ Sliega i
ag V- by b g V) -4 Sl S sss eSSl
asa0-f S Opyles el anf-r s o Seds
Aassf -0 S asalles Sl ano-f S\ 88
alas’ adsd - A Sby Al S iy ey € il
. . .“*. . @ssA-V tf'k:‘-)‘ sy oS
a0l il M tatn - ; ‘
assf-v PR WS 4y Sl
agf -0 b ol : = i
wif s e
-0 e S = i s
aad -V <
adste-0 b repola = . o
- @iy YY-Yo gf\:')" b‘)aame..\.\ﬁﬁéu.utubs
23, Yo . . > : : LS fos s O
Gds\o-0 sh olaesly oofi o
Lee-ljﬁ-“_w gy Y0 - Yo Sbx a.\.«i:a.x:\.ist_“u.uggl.}s
e by sl § Y oliwga s Qs YO - Yo Y lSaan
@it -y s b @it -y s S g
@i d-¥ LR Ol )l gl
S S

5 gerbaall B (padeus Suls
(oo @b )

sl cdy Al olige il aSYl aall

iy Lo-Y. b Lol gl
(Lsalaer)

EEYrXR PR Osd b olatie
(Lesselm o)

Jy) da o pa oy laas Hl ablia
cle asas Ll eslnb b 9L_A|-len“ S Crouliandisd le-d.n‘.& Lcu:u i @
S8 513 sl peas pasads LIS 5ol By s D



GO9S wbas wuf §
-3 18 5 oS Ol i il ], ae

.J:ulﬁbalglwd'

'A‘Qﬁ])'k‘\s};“j‘i\bd?)d‘jﬁ}‘LSLm‘)lfL}flE‘.

Ax}mﬂ*Aﬁgﬁkﬁcmfa GCM 0 3l Kailagil jobas 5 138 caliiis ubaal ys 3 CLS Clo ga oy sliss ®

iy G 2o s 220 B K s 5 sy il L sa K eay (K

G}LAJ._: .u.alJS o
s )8 5 ol lplidy gy 1 132 °

ol 33 ol Y iy ol pndl s o 5 5 soliad oy 0 ®

a1y 158 (ghal Jgan 3 asase glaialy Gy *

(Jas B o) Sxg8 gl 45l
1280 18 Gl (S F e s g5y 1 128 0
..\Sﬁtﬂ‘;mb&wg;i\w apglalic e
352 285 (Ko (08 5 oy S8 5l (slmagtilis  gales (6 sl o) wanio yoalel L)l slalie sane a Sa S°
g sl (R g1l g Vs el 8\ S (g5 e 3 Sy (6) 3 ) asd iy () oaNs
U / suldicul ) (pu
o1 5l55 ((MIN) Jslaa e o 1y olivgayi *
g U B TP S B EOr SR A B ey
S Ly G sy gl obadla juoela ) caa | sBius ®
S e Ly s gy ey 0 8K € el Bl e S A3 1 0, Q0 S e )
i | oy ot 3y ) s ®
2 bS Sl (i sl *
Vo 9uai = € o311 it st 51 09U L s 50,8 ol31 31 sl g S 0,8 30 gy Lt
i a3 S i e s 10 o gl b Uy it 8 e 3 sitiendh Wl g b g im C3e ®
S Jualle gt s il s il 0 30 paew 5 oS0 *
A0 a0 Na8) L 5\ S g 55 ) B s N 3
Lot 5 ot Gy SLe) 238 o g dasn &g o) 2l ) 2 08 AV VAN 5 53 s 8 il s s )

g ol s Gty o) age B g Gkl (ghad ‘1@&3)659@&&‘*5‘;.&; (1o duun 5 igd Cluadd S b cpudls b g <10
i€ a St )l L s 5 0wy Bl SRS gy B3 0 5 505 508 S ()l g ®

ol gl (o) o€ 008 80y 1 S (Bl sl Gl Q) 8IS

a8 0l o | s 5ol o8 i€ salii Jl 52 51 s | 0y gl e 0SB

TSR T IR RN iRy

B 53 BN 1 B e b 5 o K
.@mi&mb)jsbjah%aﬁhJ»gw‘(Juw)g).L_ASJ..ajaKluJif|_,L§)3(~3.u'

a3 5158 gasae e | iy s 5 a8l VU e ) Glal fns i |y by o )8 glal puw LY g gl
i ey s o guatin 8, Sl auliial by wilass diy p3 1) G pana®

W) = s Ll gasas s 50 SIS oo penna*

R I R IR

57



(Jso @b y3) S48 glal ws)ls
P GLAIE Gu S e 0 9 (038 § 03y I35 3 (Sl gilen (ol O n 9IS wiila) 3ana g oulal Lol SLAISE suna S o S o

08 33 (938 (08 9 Llus (pals o)

A 20 YU cnman | i e g (o 3545 By 51 Gele) QS 1 08000 1S 5 5 oS s ¢

A€ il B Y aa Blyab o

g syl S 3lal ey B s 534k Y 1, ilish s ¢

s 5l an 5 50 ISl ua B ool ¥ i€ Ly | s ey o

=SS gl el s g J
S |
s abao lSis )y 50 g i Sl 5 350 Ol o b Blasy Gy ol 31
€ Jemgaabi i s |y sy Jla dar o ®
ol a3 soliiad o ygm a0
g (abae e} 5 bl b canaliie bl s L) 51 -
5 les 0l 55 52 0 ol 5l liial (gl s p3Y blaal -

458 iR G ) o e L sl gl pala de e Ko s S sl e s a5 S 5 53 ey B s (pahan B8 slgasua by lidas
3y a) Jad ) Band gt lad p aas e by class (Sl s adgilas adls et s 50 O3 g 5 gty [ 10 il (Sl s (Sladas
S S 5385 D e s ) s 05 o ¥ 1

e suliiual (gl gl € ol Sla ot (a8 G ala e 3 Slige i sla § 9t - i€ il iy g o0 S Jas 3 | g ®
S Jualle Lol b 45 s (e o) 0055 Juy sS04 ) 339 s *
5 3 guai — woo i S0 g o8 38§ Ly 0 (s,
S Sy 3y K2 apdind sl € ) oy
S Qg 3n 4 Rom cas (gl 5 netl o ¥ e 3 (s 5 oy
K M Ky

w80 5158 (e € G alla 50 4880 0 s |y s

5D 3 g — ol L 5Ll (S0 8 Gy aye e i (3 0y b ®

5 ) A 3 0 il T ot iy 658
pdiae elaal el Qs sia 5 a3 55 oS Jg) )b ) sl ey 5
LKy ) e s il ey ya )y oy R

C.\A.—“!

el salel suliin Glxglihqf(;&;uiﬁdgf;\ an

ST TP ICSYE Y

ol gl jeVae 3y s @ s SIS ) sl —

ayb s g5y Lafliuna )y Vi Ka -

S g g ol Bags g5y Ve i ) -

o3 ot i Sass B o b g 0T s el gy b Blo s |y i o Je ) aila il 50 s 5 51 6 2ol 1, LT b
(sl

A (g sagn by @ 5 oSN s G Ras il pasnagl J33 ) sl )

PSR T ST EN KR FN P P BYPR - (R Y

epaine G858 5 a8 s 85 ) et U (g (gl &g (58 st ) om0 S onlad sy a0 S 1y 5088
.,\é;SN\L\‘M\ )\S

S g aagn sl ey s s Sy

il s (MAX) magiSle g ity 3l Juols ol sl e cns € ey 28y bl 3008 Sl o pend e (0 Slas 3 el s 50 °
WalS 1 5 oot mnad st € K a5 il dana g ) U8 s cmaled yaas 08508 JolS (it gy o)y B il susany pas Sl 5le 0 e 5y g 50
ks s

58



5 i g3 g ougal dalllas 00 s 1) AaliS 30 39290 LA Ao g s Sl (SOIA S o gl dlanng (3l w3 §f

agudas 00 YIS Lacd g g3 39290 (514,13l 3 has 2 513 L s 53

(313 ol b uls 50 canslio il 3 ol bl S 3l eyl 5l 3, ale) |l (BB il 55 5 bl 3) g ool Lot sl s g1
sl S350 (o oy s

33w oY guane sl 4 (LS g Ml (g il s cashs annsi 5 385 b Lo oSy

il il ) il s i IR cadle LS il U ol 31 o el b ol 3132 050 05 18 i pums )

ASlA jo Sul g—a i (g Sy

b ol 08 T o gt oliial wly SIS il s Gl b il 5 oo o laven oS GBI b (OIS0 Jolud) ol il et el ol saliiaal 510
b Ghabas oy b LT 0,85 (636 31 olsien SS s o)l b€ pladl (BT iblavs 5 Jens 98 el 5 s

il (g lagsa T s s )y e 3wl g il sl ol HusKins da oyl ya

S Ly e (a5 T 3858 13 0 O Jlead) L el 3l sl e 53 ®

S nalye Sy 4 sl g )3 500l gdiend g ol b8 | (Sases s isla 535 0oy 50

1500685 s g e Jave 3 9 ) Lol € apiin drniodi calio 4ol SUjba il pulias e w1yl € B s wilo Ul s (g1 132 530

oKy g_\-ua.a
5 008 51 g 5 i 31 45

il 5 ol (g9 5 w31y el D1l 5 Lpana s sl s g0 K

i€ da g will /aaliiad 5l Ga B1SLL s ssase sla a0 radpd | 5 oS slplad
S el | 5 oS gl (6l 0y oS s pi ol b

sl esla s 53 asls 5 el il w5, | sy o

& JSSS Gesiand ) 530 cagsins s aadansy 33 &L S s 58

B R R P B N A I e e L RGP T O EES
40 Jal gl dlga fgaan g s (955 3 0 080 3

L S e samn a5y 1 O 30 o 3 3a8 5 3 5 poa Dlelie sy «6) ind hne S0 sSA 5 5s pdas (g5 s sy ) R
10 i V) g8 St U s 8 120 g NS

40 58 s B el S 5o\ 5l olSis aa ) G i e S 6085 @

a0 s\ @&%‘5\\&&5)\ Wi pads Al (D

aels Bt Tl e o5 LI e gl ) (o ) S ( LotV any 8,88 3 80,1 el o) 918, Jlasiadl i o

1 LS (Ll g3l 3 hg,)
Vgl —aaas gl el S ) s SIS su Jals gl el o |y ol -
¥ Ryt - i€ o T Ol b g g HL8 L =

o slosd e 5l b g cal s dand sl ol yon o il sl 355k ) L il s Jeate sy 40 coulin o ja g cal jsb g ph € g iahae
coael sws S dags

,.)'.! u\_.aS J—I—)bﬁ M

oy 3 (Panini) sy ggls 08 s 9138 g S SliS 18

V-0 S 0T oy Baals 518 Ll (g5 40 5 1y 58 0y Sk »

£ 9~ WS w i | olivge 3 oy Jsaa slaialy 3 o @

i |y sy

| BTG S JC  Wr| S- JY

Olayad joln laiaw § CudigS (a8 oS g

N gl - s 8 S 0l oy Boals )18 Ll 55 0050 5 | oS sy Bk

L polS

i | o (1 5 a5 00K 08508 (YU iann 0 oS | 3T oy (RS L 0
V gl = uyla 5l g alla sl

59



Thank you for buying this appliance, which is intended for domestic use only.

Read the instructions in this leaflet carefully and keep them within reach.

They apply to every version depending on the accessories that come with your appliance.

Any commercial use, inappropriate use or failure to comply with the instructions, the manufacturer accepts no res-
ponsibility and the guarantee will not apply.

For your safety, this product conforms to all applicable standards and regulations (Low Voltage Directive, Electromagnetic

Compatibility, Food Compliant Materials, Environment, ...).
Our company has an ongoing policy of research and development and may modify these products without prior notice.

Do not consume foodstuff that comes into contact with the parts marked with 3 logo.

Prevention of accidents at home

o This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory or mental capabi-
lities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given supervision or instruction concerning use of the
appliance by an adult responsible for their safety. Children should be supervised to ensure that they do not play with
the appliance.

o Accessible surface temperatures can be high when the appliance is operating.
Never touch the hot surfaces of the appliance.

» Never leave the appliance unattended when plugged in or in use.
o If an accident occurs, rinse the burn immediately with cold water and call a doctor if necessary.

o Cooking fumes may be dangerous for animals which have a particularly sensitive respiratory system, such as birds.
We advise bird owners to keep them away from the cooking area.
\ J

Assembly
Before you use your appliance for the first time

» Remove all packaging materials, stickers and accessories from the inside and the outside of the appliance.

» Wash the grill plates: follow the instructions in the paragraph "After use/cleaning”.
o Prime the grill plates by wiping over them using a little cooking oil.

o Place your appliance on a flat, stable and heat-resistant surface. Avoid using your appliance on a soft surface such as a
tea-towel.

If the appliance is used in the centre of the table, keep it out of the reach of children.
Position the power cord carefully, whether an extension is used or not, so that guests can move freely around the table
without tripping over it.

Never place the appliance directly on a fragile surface (glass table, tablecloth, varnished furniture, etc.).

Never place the appliance under a cupboard attached to a wall or a shelf or next to inflammable materials such as blinds,
curtains or wall hangings.

To prevent the appliance from overheating, do not place it in a corner or against a wall.
Do not use aluminium foil to keep the product from getting dirty.
o On first use, wash the plates (follow paragraph after use), pour a little cooking oil onto the plates and wipe with a soft cloth.

« To fit the grill plates:
- put the plate at an angle, into the two notches under the fixed "clip” - 1
- then push onto the two sides of the plate to lock it - 2

o Make certain that the plates are stable, well positioned and correctly clipped to the appliance. Only use the plates provided
with the appliance or bought from an Approved Service Centre.

For the grill function
To grill food and make sandwiches, panini, etc.

o Place the fat collection pan under the drainage spout on the plates to collect any fat or cooking juices - 3

o Set the thermostat according to the instructions in the cooking table - 4

o Close the appliance.

For the barbecue function
To grill meat and vegetables at the same time.
« Place the fat collection pan under the drainage spout on the plates to collect any fat or cooking juices - 6
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e Open the grill.

o Grasp the handle, pull up firmly on the upper section of the appliance, then open to form a 180° : the appliance is wide
open -7

— For the mini-oven function (in accordance with the model)
To reheat fresh or frozen ready meals (quiche, pancakes, pre-topped sandwiches, etc.) and to grill fragile foods (e.g.:
fish, kebabs...), without crushing them.

e Open the grill: take the handle (insulated, depending on the model), pull the top part upwards - 9

o Lift the base up to the 2 stops - 9

e Place the top gently on top of the base until the mini-oven position is reached - 9

o Release the handle. The 2 plates are held as far apart as possible.

Connection and pre-heating

o Fully unwind the power cord.

« Make sure that the electric power supply is compatible with the power rating and voltage indicated on the bottom of the
appliance.

» Always plug the appliance into an earthed socket.

o If an extension cord is used:
- make sure to choose an extension lead of equivalent diameter with an earthed socket ;
- take all necessary precautions to prevent anyone tripping over an extension cord.

If your appliance is fitted with a removable power cord: if the power cord is damaged, it must be replaced by a special
cable or unit available from the manufacturer or its after-sales service.

If your appliance is fitted with a fixed power cord: if the power supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer or its service agent or a similarly qualified person in order to avoid a hazard.

This appliance is not intended to be operated by means of an external timer or separate remote-control system.

o Set the thermostat to the position indicated in the cooking table - 4
The position of the thermostat during pre-heating is the same as that used for cooking.

o Plug the power cord into the appliance (depending on the model), then plug the cord into the mains:
the red indicator light comes on and the appliance starts to heat up - 5a

Never leave the appliance plugged in when not in use.

Never plug the appliance in without putting the 2 cooking plates in place.

Never run the appliance empty.

o Pre-heat the appliance for about 5 minutes. Pre-heating has finished when the green indicator light comes on - 5b
To preserve the non-stick properties of the coating, avoid excessive pre-heating with the appliance empty.

On first use, there may be a slight odour and a little smoke during the first few minutes.

Never leave the appliance unattended when in use.

Cooking

o After pre-heating, the appliance is ready for use.

To preserve the non-stick properties of the coating:

- as a preference, use a wooden spatula to turn the food over,
- never cut food directly on the plates,

- do not cook food in aluminium foil.

To prevent damage to the plates, only use them on the appliance for which they were designed (e.g., do not place in an
oven, on the gas ring or electric hot-plate, etc.).

Do not use aluminium foil or other objects between the plate or the grill and the food being cooked.
Do not put any cooking utensils on the appliance to heat up.

Do not touch the metal parts of the appliance when it is heating or operating, as they are very hot:
use the handle and wear oven gloves if necessary.

Do not move the appliance when in use.
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« Do not remove the fat recovery drawer during cooking. At the end of cooking of each batch of meat, check that the juice has
not reached the MAX. level. If the MAX. level is reached, wait for the appliance to cool down completely then empty the fat
recovery drawer(s) before cooking a new batch of meat.

For the grill function

o Place the food on the lower grill plate.

o Close the appliance.
o Let the food cook according to the instructions in the cooking table.

« The space between the two grill plates is adjusted automatically (O cm to 3,5 cm) depending on the thickness of the food to
be cooked - 8

When you cook meats containing bones, use the barbecue position to ensure the meat is cooked uniformly.

For the barbecue function

o Spread the food evenly on the two grill plates.
« When only one cooking surface is used, as a preference use the upper grill plate.
o Let the food cook according to the instructions in the cooking table.

For the mini oven function (in accordance with the model) —

o Place the food on the lower grill tray.
o Fragile foods can be grilled without being crushed.
o It is possible to reheat fresh or frozen ready meals (quiches, pancakes, pre-topped sandwiches, etc.).

Note: this appliance cannot be used to make gratin toppings (pizzas or other dishes).

After use/cleaning

o Set the thermostat to the min. position.

« Unplug the appliance. Open the appliance.

o et the appliance cool down (approximately 1 hour) in the open position.

o Empty the juice collection pans. Be careful never to move the appliance when the pans are full.
o Once cooled down, close the appliance.

* To remove the grill plates:
- press on the two side hooks on the cooking plate to release it, then remove it by lifting it at an angle - 10

 The fat tank and plates can be washed in the dishwasher or be cleaned with a sponge, hot water and washing up liquid.

« The appliance and its power supply cord must not be put in the dishwasher.

Do not place the hot plate under water or on a fragile surface.

Do not use a metallic sponge or scouring powder as these could damage the cooking surface (e.g., non-stick coating, etc.).

o If washed regularly in a dishwasher we recommend that the plates are seasoned by wiping with a little cooking oil from time
to time to maintain their non-stick performance.

» The heating coil is not to be cleaned. If it is really dirty, wait until it has cooled down and wipe with a dry cloth.

Over time the non-stick of the grill plates may discolour slightly — this is normal.
o Clean the juice collection pans after each use.

Do not immerse the appliance in water.
Never immerse the appliance or power supply cord in water.

o Connect the power cord to the appliance (in accordance with the model) then wind it around the appliance and secure with
the cord clip.

o For products with an oven wire: close the product, swivel the oven wire upwards, then place the product vertically.
o The product can be stored in the vertical position - 11

Do not carry the appliance by the handle or metallic wires.
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Cooking tables

Cooking times are given as an indication only: they can vary according to quantity, personal taste, size of
the pieces and type of food.

Meat and skewered kebabs Fish

Thermostat 3 Function Cooking time Thermostat 3 Function Cooking time

Beef rib steaks grill 9-11 min Sole barbecue 6-7 min/side

Beef fillets grill 3-4min Sardine fillets barbecue 4-5 min/side

Tournedos grill 4-5min Salmon steaks barbecue 5-6 min/side

Veal rib steaks barbecue 8-9 min/side

Lamb chops barbecue 7-8 min/side Vegetables

Rump steak grill 34 min Thermostat 3 Function Cooking time

Hamburger patties grill 4 min Mushrooms barbecue 5-7 min/side

Sausages gril 7.9 min Tomatoes barbecue 5-7 min/side
Courgettes barbecue 5-10 min/side

tﬁlgrt/)k%ﬁvg)? recebabs barbecue 20-22 min Aubergines barbecue 5-10 min/side

skewered kebabs barbecue 20-25 min .

Chicken skewered kebabs barbecue 20-25 min Sandwiches

Cocktail sausages barbecue 7.9 min Thermostat 2 Function Cooking time
Panini grill 7-9 min
Pre-toasted sandwich grill 4-5min

Reheating cooked dishes
(in accordance with the model)

Thermostat Max Function Cooking time
Frozen dishes

(about 500g) oven 30-45 min
Fresh products

(about 500g) oven 20-30 min

For any product problems or queries, please K Environment protection first !

contact our Customer Relations Team on: : . ; .
0845 602 1454 - UK @ Your appliance contains valuable materials which can be recovered or recycled.

(01) 401 8448 - Ireland mmm 2 Leave it at alocal civic waste collection point..
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